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lentreprise

Cuisiner avec amour, cela signifie améliorer la qualité

de la vie : une promesse importante qu'lLVE maintient
toujours. Ses collections repondent de maniere concrete,
cohérente et élégante aux besoins des personnes.

Du charme du style classique aux nouvelles tendances
du design, ILVE cree des appareils electromeénagers qui
enrichissent votre cuisine, en accordant la plus grande
attention a la technologie et aux détails.

004 — 005






ILVE ILVE : I'entreprise 006 — 007
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2017 Australia 2021 Design Awards 2021 Design Awards 2022
Panoramagic PM12 four Ultracombi Panoramagic PM12 Colonne Etoile CSTARBK

Depuis plus de 50 ans, ILVE est un véritable spécialiste dans
les systemes pour la cuisson. Des ses débuts, cette entreprise
italienne s'est distinguée par sa vocation a l'innovation : en 1969,
elle présentait le maxi-four a encastrer et quelques années plus
tard, le cuisiniere révolutionnaire Panoranmagic, une véritable
icone dans le secteur. Un grand succes qui se poursuit : avec

le restyling de Panoramagic, ILVE a en effet remporte le Good
Design Award 2017. A travers un demi-siecle de recherche et
d'engagement constants, ILVE a congu et réalisé des solutions
qui ont éleve e niveau des performances, de la sécurité et des
satisfactions dans la cuisine : parce que bien cuisiner, c'est se
faire du bien.

Creée et développée depuis 1969 a Campodarsego, dans la
province de Padoue, au nord est de I'ltalie, ILVE est fiere de
maintenir une grande tradition de connaissances techniques
dans le domaine du travail de l'acier, combinée a une recherche
continue dans le secteur des procedeés et des technologies.
Son succes est dU a une extraordinaire flexibilité de conception
et production, qui permet de satisfaire tous besoins dans la
cuisine, avec des solutions personnalisables. Les collections ILVE
sont performantes, polyvalentes et fiables : congues pour une
longue durée de vie et pour donner de nouvelles émotions,

jour apres jour.



ILVE ILVE : I'entreprise

(Cook,

Les cuisinieres ILVE s'inspirent des cuisines dans lesquelles

les grands chefs réalisent leurs créations, mais ont une
esthétique et des performances adapté a un usage domestique.
ILVE utilise les mémes matériaux nobles et durables que les
cuisines professionnelles: I'acier inoxydable, la fonte, le laiton

et le cuivre. Tout comme la sélection des matieres premieres,

la fiabilité technique des differents composants est soumise aux
controles les plus stricts. Les appareils électroménagers ILVE
sont fabriqués piece par piece, selon les spéecifications du client,
et sont assemblés a la main avec expérience, passion et savoir-
faire artisanal.






ILVE

ILVE : I'entreprise

L.ove.

Les appareils ILVE naissent de I'amour de I'entreprise pour

son travail, I'enthousiasme a relever de nouveaux défis de
conception et de techniques, la recherche permanente de
I'excellence. Des sentiments qui donnent vie a des instruments
parfaits et uniques, congus pour donner de la joie et de grandes
satisfactions a ceux qui aiment vraiment cuisiner. Une qualité
qui attire immédiatement |'attention sur les moindres détails
esthetiques et techniques. S'il n'y a qu'une seule passion pour
la cuisine, les goUts personnels en matiere d'ameublement
peuvent varier. C'est pourquoi les collections ILVE ont des styles
différents, mais un seul objectif commun : offrir des solutions
de pointe pour faire de la cuisine un plaisir quotidien.






ILVE ILVE : I'entreprise

Frabilite -
une valeur qui dure
au f1l du temps.

La fiabilité des produits et des services ILVE est une valeur
reconnue sur le marché depuis plus de 50 ans. Chaque
apparell electroménager et cuisiniere ILVE est réalise selon
les certifications de qualité les plus strictes et assemblé
manuellement par des opérateurs spécialisé€s, qui verifient
les moindres détails. Cela garantit un fonctionnement parfait
pendant des decennies, comme en témoigne la satisfaction
des nombreux clients qui cuisinent avec des appareils
extraordinaires en termes de fonctionnalité, de sécurité

et de durabilite.
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[Les styles

La cuisine est un laboratoire dans lequel la technique
et la passion, le sens du go(t et de 'esthétique, la mémoire
et 'actualité coexistent avec bonheur. ILVE a crée 5 fagons

différentes de fusionner ces concepts en une seule émotion.

Maijestic, Nostalgie, Panoramagic, Professional Plus, Pro
Line : choisissez votre propre facon d'étre et de cuisiner.

014 — 015






Majestic

La cuisiniere devenue
plece maitresse.

Synthese de beaute et de fonctionnalité, Majestic
incarne I'image ultime de la cuisiniere. Un élément
solitaire qui s'integre dans n'importe quel contexte
et devient immeédiatement I'épicentre de I'éspace,
avec un style fait de lignes arrondies, de détails
artisanaux, de finitions préecieuses, de solutions et
de technologies provenant directement de l'univers
de la cuisine professionnelle.

< MDI106NE3/RAP
Cuisiniére Majestic de 100 cm
avec plan de cuisson a induction au ras du plan
de travail et 6 zones de cuisson
Blue Grey (RAL 7031) avec finitions cuivre
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018 — 019

Les styles

ILVE




ILVE Les styles

1+ M127DNE3/WHB 1+ AM120/WH
Cuisiniére Majestic de 120 cm Hotte aspirante murale
avec plan de cuisson a 7 feux et double four Majestic de 120 cm

Blanc avec finitions Bruni Blanc






Panoramagic

Un monument emblematique
de la cuisine contemporaine
qul se confirme dans le temps,

C'est au temps des mervelilleuses années 60 que
I'entreprise ILVE lanca Panoranmagic, le modele en
pose libre qui révolutionna le panorama des cuisines
domestiques. Cette embleme du style Italien et

de la technologie avancée continue aujourd’hui a
s'imposer et a fasciner : dans une version actualisée
et avec une gamme de solutions complete, pour
s'insérer dans tout projet d'intérieur.

- PM128DS3/SS - APM120/SS
Cuisiniére Panoramagic Hotte aspirante murale
de 120 cm avec 8 feux Panoramagic de 120 cm
Inox avec finition satinée Inox
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ILVE Les styles

1+ PMI09S3/SS
Cuisiniere Panoramagic de 90 cm
avec plan a induction a 6 zones
Inox avec finition satinée
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Les styles

1+ HCPMT95D/SS 1+ APM90/SS OV30PMT3/SS

Taque de cuisson a encastrer Hotte aspirante murale
Panoramagic de 90 cm avec 5 feux Panoramagic de 90 cm
Inox avec finition satinée Inox

Four électrique encastrable
Panoramagic 30 pouces
Inox avec finition satinée










Nostalgie

Le goUt de la tradition avec
un clin d'cell contemporain.

Un sentiment qui prend forme au coeur de la maison,

en valorisant ses racines, mais en recherchant en méme
temps des equilibres inédits entre le passe et le present,
Nostalgie est la famille de systemes de cuisson qui
combine des idées esthétique, elegamment rétro, avec
des technologies de nouvelle génération : des plans

de cuisson a induction aux cellules de refroidissement
rapide, a la cuisson sous vide.

« P15FSNE3/BUG « ANB150/BUG « RN9020SBS/BUG
Cuisiniére Nostalgie de 150 cm Hotte murale Nostalgie de 150 cm Réfrigérateur side by side Nostalgie
avec Coup de Feu et plaque Fry Top Rouge Bourgogne avec finitions Rouge Bourgogne avec finitions laiton
Rouge Bourgogne avec finitions laiton laiton







ILVE Les styles 030 —031

< PD10SQNE3/MGP < ANB100/MGP
Cuisiniére Nostalgie de 100 cm Hotte aspirante murale
avec 4 feux et Coup de Feu Nostalgie de 100 cm

Graphite Mat avec finitions cuivre Graphite Mat avec finitions cuivre
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ILVE Les styles 032 — 033

< CSTARSN/MGG + HCB70SDN/MGB 1+ OV60SNT3/MGB
Colonne multifonction Nostalgie Plan de cuisson a gaz encastrable Four électrique encastrable
Ultracombi, cellule de refroidissement et machine Nostalgie de 70 cm avec 5 feux Nostalgie de 60 cm
d’emballage sous-vide intégrée Graphite Mat avec finitions Bruni Graphite Mat avec finitions Bruni

Graphite Mat avec finitions laiton



Les styles
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1+ AG120/WH 1+ OV91SNT3/WHG - HVI395N/BKG
Hotte aspirante murale Four électrique encastrable Plan de cuisson a induction Nostalgie

Nostalgie de 120 cm Nostalgie de 90 cm de 90 cm avec 5 zones de cuisson et commandes
Blanc Blanc avec finitions laiton a bouton rotatif

Vitrocéramique noire avec finition en laiton







Professional
Plus

Le charme irrésistible
de latechnologie
et des performances.

l'acier AISI304, matiere premiere par excellence des
cuisines des meilleurs restaurants, est I'embleme de
Professional Plus. Une gamme complete de cuisinieres,
plans de cuisson, fours, cellules de refroidissement

et hottes qui vous permet de créer une cuisine
contemporaine et ultra performante. Une esthétique
qui parle le langage du professionnalisme le plus €leve,
sur mesure de I'éspace domestique.

- PI127WE3/WH - AGQ120/SS
Cuisiniére Professional Plus de 120 cm Hotte aspirante murale de 120 cm
avec plan de cuisson a induction au ras du plan de Professional Plus avec filtres a labyrinthe
travail et 7 zones de cuisson professionnels

Blanc avec finition satinée Inox
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ILVE Les styles 038 — 039

1+ PO9FWE3/BK
Cuisiniére Professional Plus de 90 cm
avec plan de cuisson a 6 feux et plaque Fry Top
Noir brillant avec finition satinée

« P15FWE3/SS
Cuisiniere Professional Plus de 150 cm
avec plan de cuisson a 9 feux et plaque Fry Top
Inox avec finition satinée
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Les styles 040 — 041

1 CSTARBK 1 RT9020SBS/MG
Colonne Etoile Professional Plus Réfrigérateur side by side Professional Plus
Coque Noir brillant et finitions Noir opaque Coque Noir brillant et finitions Satinée




ILVE Les styles

+ HCPT125FDD/SS - OV91SLT3/SS
Plan de cuisson a gaz avec incastrement fil plateau
Professional Plus de 120 cm avec 6 feux et plaque Fry Top
Inox avec finition satinée

Four électrique encastrable
Professional Plus de 90 cm
Inox avec finition satinée






ILVE Les styles

Pro L.ine

'essence du
professionnalisme
adapté a tout decor.

Une collection a l'esprit jeune, dédiée a ceux qui visent
la solidite, la qualité et la flexibilite, sans renoncer a une
elégance compossee de lignes rigoureuses et de détails
soigneusement etudiés. Pro Line s'integre facilement
dans tout environnement de cuisine, satisfaisant a la fois
les besoins quotidiens et les impulsions creatives, grace
a des technologies professionnelles qui rendent la vie
plus facile, plus belle et plus slre.

- L096WM3/GRD - AGK90/GR
Cuisiniére Pro Line de 90 cm Hotte aspirante murale
avec plan de cuisson a gaz a 6 feux ProLinede 90 cm

Limited Edition Gris Luxe et Noir Limited Edition Gris Luxe
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Les styles
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1+ OV90SLKM3/SS
Four électrique a encastrer
Pro Line de 90 cm
Inox avec finition satinée




ILVE Les styles 048 — 049

1+ HCL90SCK/SS 1+ AGK90/SS
Plan de cuisson a gaz a encastrer Hotte aspirante murale
Pro Line de 90 cm avec 5 feux Pro Line de 90 cm

Inox avec finition satinée Inox






050 — 051

|.es couleurs

Les appareils de cuisson ILVE fascinent tous les sens.

Méme la couleur devient partie intégrante de leur personnalite
esthétique et de celle de tout I'environnement de la cuisine : un
langage qui exprime vos goUts et votre style. C'est pourquoi ILVE
a developpé une gamme de couleur sélectionnée, en accord
avec les principales tendances de I'ameublement : classiques

ou contemporaines, minimalistes ou chics, pour interpréter la
beaute de la technologie de différentes manieres.

< M15FDNE3/RAP
Cuisiniére Majestic de 150 cm
avec 7 zones de cuisson et plaque Fry Top
Blue Grey (RAL 7031) avec finitions Bruni



ILVE Les couleurs

Couleurs RAL Classic.

Vous souhaitez une realisation a votre gout unique, en parfaite
harmonie avec la décoration intérieure de votre maison?

A cote des couleurs disponibles dans le catalogue, vous
pouvez demander une des nombreuses teintes de la gamme
RAL Classic. Une polyvalence chromatique rendue possible
par la flexibilité du processus de production ILVE et sa capacité
a satisfaire tous vos désirs.
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La gamme de couleurs RAL Classic
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ILVE Les couleurs

Couleur
de I'année.

Chaque année, les designers et
les créateurs sélectionnent la
Couleur de I'année: ILVE prend a
coeur cette suggestion et, grace
a sa technologie de production,
la transforme en un produit qui
associe le gout de cuisiner avec
un grand professionnalisme et le
plaisir d'étre en accord avec les
tendances du moment, apportant
une qualité qui ne se démodera
Jamais.

2017
Light Green

RAL Classic 6027

Classic Blue Ultimate Gray & llluminating

2020 2021

PANTONE® 19-4052 PANTONE® 17-5104 - PANTONE® 13-0647



ILVE Les couleurs 054 — 055
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2018 2019
Ultra Violet Living Coral

PANTONE® 18-3838 RAL Classic 3022

2022 2023
Very Peri Viva Magenta

PANTONE® 17-3938 PANTONE® 18-1750
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ILVE 056 — 057

lechnologies
produits

|'esthétique est importante, mais ce n'est pas tout.

Pour bien cuisiner, avec plaisir, il est essentiel

de disposer des meillleures technologies. ILVE met toute
son expérience et sa recherche a votre service, en vous
proposant des solutions qui allient des performances de
haut niveau et une facilité, une sécurité et une utilisation
instinctive maximales : pour vous garantir les meilleures
satisfactions a tout moment.
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ILVE Technologies de fours, systemes de cuisson et de conservation

Les fours: grands dans leur tallle
et dans leurs performances.

(@

Quel que solt le four, simple ou combinasion

double, que que vous choisissez, obtenez tout Quick start
'espace dont vous avez besoin, méme pour les
p|a’[S de dimeﬂSiOﬂS importantes. lfonction fie précha,uﬁage rapide. o!u four, pour
/ ) I'amener a la température souhaitée en peu de

Le four de 60 cm présente un volume interne de temps et choisir ensuite la fonction de cuisson
65 litres et celui de 80 cm vous offre une capacité 'a plus adaptée au plat. Le réglage d'une

, . , N ) température basse (30 °C - 40 °C) fonctionne
de 97 ||treS, pour arriver Jusqu a 114 |I’[reS daﬂs |e également comme une décongélation rapide.

cuisiniere Majestic de 30 pouces !
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Technologies de fours, systemes de cuisson et de conservation 060 — 061

- Porte froide
v avec triple vitrage amovible

Sire avec les enfants, parfaitement isolée grace aux trois

Controle éleCtrOniq ue couches, facile a nettoyer.

de la température ponctuelle

Le contrdle électronique garantit que la température Sonde d € culsson
du four reste constante pendant toute la durée de la
cuisson, sans changements brusques comme dans les
fours traditionnels. Elle peut étre réglée avec précision a
partir de 30 °C, pour une levée parfaite, jusqu'a 320 °C.

Un accessoire indispensable pour controler, par exemple
dans la viande, le niveau de température au coeur des plats.

Evacuation de la vapeur

Gréace a ce systeme, les vapeurs sont éliminées de I'intérieur
du de la cavité, ce qui permet de choisir entre une cuisson
—— Température réglée plus séche ou plus humide. Vous pouvez ainsi obtenir une
Température four traditionnel spécialité croustillante au four ou un réti tendre et juteux.
—— Température four ILVE contréle électronique
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ILVE Technologies de fours, systemes de cuisson et de conservation

e

Cuisson et controle : des fours
pour la haute gastronomie.

44

Températures Ventilation de
de 30°a 320 °C refroidissement tangentielle
et isolation haute densité

De la levée a la cuisson, du rétissage a la basse
température, les fours ILVE permettent de réaliser
des recettes complexes et sophistiquées avec
une grande facilité et des résultats parfaits.

Evite la surchauffe des meubles adjacents
au four et de la cuisine.



ILVE Technologies de fours, systemes de cuisson et de conservation 062 — 063

Serpentin gril rabattable Email easy clean
pour un nettoyage complet

La graisse n'adhére pas a la surface et peut

N N - donc étre nettoyée plus facilement.
Grace au support articulé, la résistance

électrique du gril peut étre abaissée pour
nettoyer plus facilement la partie supérieure

du moufle.
Porte avec Tiroir chauffé avec
systeme soft closing systeme soft-closing

Les charnieres des portes sont équipées
d'un amortisseur qui rend la fermeture plus
progressive et plus silencieuse.



Technologies de fours, systemes de cuisson et de conservation

La gamme de fours ILVE
offre des modes de cuisson
pour tous les besoins,

Cuissons combinées

Avec 5 processus individuels et 4 programmes
combinés, Ultracombi réduit les temps

de cuisson et atteint des performances
exceptionnelles. En touchant un seul écran, il
est possible, par exemple, d'intégrer le micro-
ondes au gril, ou la ventilation et la vapeur, pour
obtenir des préparations parfaites a tous les
égards.

Micro-ondes

Grace a quatre niveaux de puissance et a la
fonction Quick Start, la technologie du micro-
ondes ne se limite pas a chauffer et décongeler
les aliments, mais garantit aussi une cuisson
rapide et excellente.

400°

Four pizza 400°

La température trés élevée que l'on peut obtenir
avec le Four Pizza 400 °C permet de réaliser des
pizzas croustillantes dans la meilleure tradition.
Il peut également étre utilisé pour tous les types
de préparation et pour toutes les recettes, de
30°Ca400°C!

Vapeur

La cuisson au four a vapeur conserve les
ardmes et les sels minéraux, n'utilise pas de
graisses de cuisson et exalte le godt naturel des
ingrédients.

Convection

La ventilation et le gril assurent des cuissons
croustillantes en surface et juteuses au coeur
des aliments, et sont idéaux pour faire dorer et
gratiner les plats de maniére uniforme.

R

Cuisson uniforme

La circulation de l'air « effet seche-cheveux »,
créée par les déflecteurs spéciaux du Four Pizza
400 °C, permet a la pate de cuire parfaitement
aussi bien au-dessus qu'en dessous.







ILVE Technologies de fours, systemes de cuisson et de conservation

Ecran TFT
Intuitif, complet
et haute résolution.




ILVE Technologies de fours, systemes de cuisson et de conservation 066 — 067

Il suffit de toucher le grand écran avec un doigt pour
gerer toutes les fonctions du four individuel ou des deux
fours avec un seul appareil. Température, minuterie,
programmeur automatique de début et de fin de

cuisson : tout est sous controle, d'un geste et d'un regard.

- " A
Ecran 4,3" full touch Controle de deux fours
Grace a latechnologie TFT, I'écran assure une Toutes les fonctions de chaque four sont gérées
lisibilité supérieure, affichant chaque fonction et programmeées sur le méme écran,
avec une graphique claire et immédiate. avec la plus grande immédiateté.

Voyez comme c'est simple
de controler Majestic

1120°

01:30pPm

1 Sélection progressive de latempérature 1 Programmation du temps de cuisson.
dufour.



Technologies de fours, systemes de cuisson et de conservation

Refroidir et conserver.

Refroidissement rapide
positif

Cette technologie permet de refroidir
rapidement un aliment chaud ou a température

ambiante, en le portant a 3 °C (température du
réfrigérateur).

Leveée parfaite

La fonction de levée permet de programmer la
préparation des produits de boulangerie et de
garder I'humidité de la pate sous controle, pour
un résultat parfait.
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Décongélation, prét
a manger et cuisson lente

Elle améne les aliments a la température souhaitée

de maniere douce et progressive, en conservant

leur texture, leur croquant et leur apparence. Il est
également possible de programmer la température des
aliments « préts a manger ».

068 — 069

Surgeélation : de la température
ambiante a -20 °C

Elle améne les aliments a une température de -20 °C en les
surgelant grace a la technologie a base de microcristaux.
Lorsqu'ils seront ramenés a température, ils ne présenteront
pas d'eau, ne perdront pas de poids et pourront étre cuits
sans décongélation.
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Conservation
SOus vide.

Chambre a cloche

Appareil avec cuve a cloche de type professionnel, il permet
d’obtenir un niveau de vide maximum presque total (99,9 %),
comparé aux 80-85 % que peuvent atteindre les machines
économiques a extraction externe. Sa conformation
particuliere permet de placer a l'intérieur des aliments de
différentes dimensions, allant d'une portion individuelle a un
demi-poulet, en maintenant toujours l'efficacité de la machine
aun niveau élevé.
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Capacité optimale

Le boitier interne a une hauteur de 140 mm,
ce qui permet de disposer d'un volume idéal
(7,5 litres) méme pour les aliments de grande
taille, mais permet en méme temps

d'insérer la machine de mise sous vide

dans un tiroir de hauteur standard (150 mm).

Consommations réduites

Tres faible puissance maximale (230 W)
pour réduire la consommation d'énergie
sans renoncer aux performances de niveau
professionnel.

DDDD 4,3 m%h @

4 niveaux de scellage Pompe a vide Marinage
>~ | 3

a pa rur de 4 m /h Le vide dilate les pores de la viande, du poisson
et des légumes, ce qui permet aux arémes

et aux assaisonnements de pénétrer
profondément dans les fibres, avant la cuisson
Sous Vide.

Du scellage délicat pour les produits de
boulangerie et les fruits mous a I'élimination de
99 % de I'air pour la conservation a long terme
ou la cuisson Sous Vide.

Le fort pouvoir aspirant est parmi les plus
élevés de sa catégorie et permet de maintenir
I'efficacité de la machine toujours aux plus
hauts niveaux, avec des aliments de tout calibre.
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Fonctions fours.

Fonctions cuisson
des fours

&

Cuisson intensive

Pour une cuisson rapide et intensive
avec évacuation de la vapeur. Elle
convient pour obtenir un résultat
croustillant : pommes de terre et
|Iégumes au four, poulet, poisson en
crodte de sel, etc.

Cuisson par le haut

Particulierement adaptée pour rissoler
et pour donner la touche de couleur
finale 8 de nombreux aliments ; c'est la
fonction recommandée pour les
hamburgers, les cotelettes de porc, les
steaks de veau, la sole, la seiche, etc.

Cuisson normale statique

C’est la fonction classique du four
électrique, particulierement adaptée a
la cuisson des aliments suivants :
cotelettes de porc, saucisses, morue,
viande braisée, gibier, réti de veau,
meringues et biscuits, fruits cuits au
four, etc.

&

Fonction pizza

Convient a la préparation de pizzas,
mais aussi de pain et de fougasses. La
principale source de chaleur est la
résistance inférieure qui, avec l'aide
des autres résistances du four
affaiblies, crée une situation idéale
pour ce type de cuissons.

&

Cuisson intensive humide

Pour une cuisson rapide et intensive
avec le bloc vapeur. Elle convient aux
cuissons humides : poulet a la sauce
tomate, viandes braisées, lapin en
rago(t, morue, etc.

Cuisson par le haut humide

Idéale pour rissoler et donner la touche
de couleur finale a de nombreux
aliments, en les maintenant tendres.

Cuisson normale statique
humide
Pour apporter un degré d’humidité

plus élevé a la cuisson statique
normale.

&

Décongélation

Pour la décongélation rapide de tous
les aliments surgelés en général, qui
sont rapidement amenés a
température ambiante, sans modifier le
godt et 'aspect des aliments.

&

Cuisson gril ventilée

Particulierement rapide et profonde,
avec des économies d'énergie
considérables, cette fonction convient
ade nombreux aliments tels que :
cotelettes de porc, saucisses,
brochettes de porc ou mixtes, gibier,
gnocchis gratinés, etc.

Cuisson par le bas

C'estla cuisson la plus appropriée
pour compléter la cuisson des
aliments, en particulier les patisseries
(biscuits, meringues, gateaux a pate
levée, gateaux aux fruits, etc.).

&

Cuisson ventilée multiple

C'est la fonction qui permet la cuisson
simultanée de différents plats sans que
les odeurs ne se mélangent. Il est
possible de cuire des lasagnes au four,
des croissants et viennoiseries, des
tartes, etc. en économisant du temps
etde I'électricité.

&

Quick start

Fonction de préchauffage rapide du
four, pour I'amener a la température
souhaitée en peu de temps et choisir
ensuite la fonction de cuisson la plus
adaptée au plat. Le réglage d'une
température basse (30 °C-40 °C)
fonctionne également comme une
décongélation rapide.

Cuisson gril a porte fermée

Fonction indiquée pour la cuisson au
gril rapide et profonde, gratiner

et rotir les viandes en général, le filet,
I'entrecote a la florentine, le poisson et
méme les légumes.

Cuisson par le bas humide

Il s'agit de la cuisson la plus indiquée
pour terminer le processus de cuisson
des aliments, tout en maintenant le bon
niveau d’humidité.

&

Cuisson ventilée multiple
humide
Pour apporter un degré d’humidité

plus élevé a la cuisson normale ventilée
multiple.
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Cuisson ECO Décongélation au micro- Cuisson au micro-ondes Cuisson vapeur

C’est la fonction qui permet de cuisiner
en économisant considérablement sur
la consommation d'électricité. Avec la
fonction ECO, les temps de cuisson
s'adaptent a des cuissons lentes
comme : viandes braisées, viandes
blanches, pates cuites au four,
patisseries délicates. Ce cycle de
cuisson n'est pas recommandé pour
les aliments congelés.

Cuisson combinée vapeur /
air chaud

Grace a la vapeur, les aliments restent
tendres et juteux.

ondes

Permet la décongélation rapide de tous
les aliments surgelés en général. Elle
est plus sire que la décongélation a
température ambiante car elle
empéche la prolifération des bactéries.
En méme temps, elle est plus rapide
que la décongélation au réfrigérateur.
Parfaite pour faire fondre le beurre et le
chocolat.

Cuisson combinée micro-
ondes / vapeur

La vitesse du micro-ondes de 270 W a
500 W est combinée a la délicatesse de
la cuisson a la vapeur.

Le micro-ondes ILVE posséde une
cavité, étudiée et expérimentée
pendant longtemps, capable de
réaliser une cuisson rapide et
uniforme : les plats sont investis par les
micro-ondes dans leur intégralité, en
obtenant ainsi des températures
homogeénes. Trés pratique pour
chauffer des liquides et des aliments
précuits mais aussi pour cuire
rapidement des légumes.

Une cuisson a la vapeur saine et 1égeére,
pour tout type d'aliment.

Cuisson combinée
gril / micro-ondes

Cuisson combinée air
chaud / micro-ondes

Les micro-ondes de 270 W a 500 W
accélerent I'action de I'air chaud
traditionnel, ce qui réduit
considérablement le temps de cuisson.

Pour une cuisson rapide et dorée a
point. Gril avec micro-ondes de 500 W
a800W.

Fonctions
nettoyage
des fours

o
2%
—

Cycle de nettoyage
alavapeur
Une émission de vapeur dans la

chambre de cuisson ramollit les
salissures et facilite leur élimination.

PYR

Cycle de nettoyage
pyrolytique

Grace aux températures élevées, les
corps gras se transforment en une
poudre qui s'enléeve facilement avec un
chiffon humide.
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et conservation.

Fonctions
cellule de
refroidissement

!

Refroidissement

Cette fonction permet d'accélérer le
processus d'acclimatation des
aliments tout juste défournés avant de
les manger, ou de les refroidir
rapidement pour la préparation
d’'autres aliments.

0“

Décongélation

La cellule de refroidissement gére la
phase de décongélation d'un aliment
selon le mode « température de I'air
contrdlée ». Les aliments décongeélent
progressivement, en gardant leur
texture et leur structure intactes.

*

Refroidissement rapide

Cette fonction permet de réduire
rapidement la température a coeur d'un
aliment tout juste cuit, en la portant a
+3 °C, un niveau utile pour interrompre
le processus de cuisson et préparer
I'aliment aux manipulations ultérieures.

G
o

Boissons fraiches

Refroidir et porter une boisson a la
température de service idéale, c'est
treés simple : il suffit d'indiquer le
nombre de bouteilles et le temps. La
ventilation interne les préparera pour la
meilleure dégustation.

Prét a manger

Cette fonction permet d'amener
rapidement un alimentala
température de consommation ou de
programmer sa disponibilité a la
température souhaitée, en reportant le
réchauffement de I'aliment jusqu’a 10
heures.

¢I¢¢I§I¢

Surgélation
avec microcristaux

Le processus de surgélation améne
rapidement les aliments a une
température de -18 °C grace a la
technique des microcristaux. Ce mode
permet d'éviter une perte excessive de
liquides et la perte de poids qui en
résulte lors de la phase de
décongélation suivante.

%

0°C

Conservation 0 °C

Cette fonction est utile pour bloquer et

inhiber la prolifération des bactéries
dans les aliments.

Cuisson lente

Cette fonction permet de cuire un
aliment lentement, a basse
température. C'est le mode de cuisson

idéal pour le sous vide, car il permet de

sauvegarder la structure de I'aliment
en ne le soumettant pas a des stress
thermiques élevés et en ne dispersant
pas ses valeurs nutritionnelles.

S

Pré-refroidissement

En refroidissant I'air a I'intérieur de la
cellule, la machine est idéalement
préparée pour les fonctions de
refroidissement rapide et de
surgélation, ce qui permet de
raccourcir les temps des cycles
suivants et de réduire les
consommations.

+
X

Poisson cru

Gréace a cette fonction, il est possible
de faire fonctionner la machine avec un
cycle de conservation a -30 °C,
pendant plus de 24 h, utile pour éviter
la contamination par le parasite
Anisakis dans le poisson cru. A la fin du
cycle, le maintien est prévu a -18 °C.

72N
()

Levée

Cette fonction permet de faire lever
une pate en choisissant trois modes de
fonctionnement différents :

« Immédiate », « Conservée »,

« Retardée ». Dans chacun d'eux, la
machine permet de régler la
température de l'air, la durée et le
niveau d’humidité, pour un contrdle
parfait de la levée.
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Fonctions ey t
. O ]
sous vide
Sous vide dans des Sous vide en sachets Chef Sous Vide
reci plents Cette méthode peut étre utilisée avec Fonctions exclusives pour le marinage,
tous les aliments, méme liquides, non les infusions a froid et la maturation

Les récipients rigides permettent de
générer le vide poussé méme pour les
aliments sensibles a I'écrasement.

sensibles a I'écrasement. sous vide.

=L
1

Scellage des sachets

Cette fonction garantit une fermeture
parfaite des sachets aprés la création
duvide a l'intérieur.
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Braleurs Dual

La puissance ideale
pour des cuissons
toujours parfaites.

Brlleurs a gaz Téte en laiton Total
Dual avec puissance Black avec traitement
jusqu'a 5 kW nanotechnologique

antiadhésif

Un approvisionnement optimal et une
répartition parfaite de la chaleur, pour tout type

. Les nobles caractéristiques techniques
de cuisson.

du laiton sont enrichies par un revétement
nanotechnologique qui permet un nettoyage
facile, avec une élégante finition Total Black.

©

Plans de cuisson Plan de cuisson avec grilles
hautement spécialises en fonte

Structure en acier AIS| 304 avec épaisseur Les indestructibles grilles en fonte forment
12/10, possibilité de choisir la combinaison un plan d'appui fonctionnel et sr

idéale entre le plan a gaz jusqu'a 9 feux pour les casseroles.

ou induction, mixte et dans différentes
configurations.
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Plus plans a gaz.

Plaque Fry Top full size

avec 8 mm d'épaisseur

L'acier de grande épaisseur assure une température uniforme
sur toute la surface, pour une cuisson a la plancha uniforme

de la viande, du poisson, des l[égumes, etc. Facile a nettoyer,
il peut également servir de plan d'appui et de travail.

Soupape de securité

Il interrompt I'approvisionnement en gaz en cas
d’extinction accidentelle de la flamme.

Allumage intégre sur les
boutons

I suffit d’'appuyer sur le bouton du gaz pour
déclencher I'étincelle d'allumage : rien de plus
facile et immédiat.

Flamme inclinée

Elle permet un meilleur rendement car elle
répartit la chaleur sur une plus grande surface
du fond de la casserole.
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55660606660
AN

Brileurs multi-gaz

Lorsque la flamme est stabilisée, ils éliminent
toute extinction accidentelle des feux due aux

courants d'air ou aux débordements de liquides.

Braleur triple couronne

Brileur de grande puissance (4,3 kW). Il
convient pour le wok et les casseroles ou poéles
de grandes dimensions.

Téte en laiton

Résistance maximale a la flamme et excellente
durabilité.

080 — 081
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Plus plans a induction.

N7
EORS

Indicateur de chaleur résiduelle  Minuterie avec arrét automatique

Ilindique que le verre est chaud, il faut
donc faire attention quand on le touche et
qu'ony place des objets qui pourraient étre
endommagés.

(X)

Aspiration intégrée

Certains modeles sont équipés d'un systeme
d'aspiration intégré dans le plan a induction,
au bénéfice de I'ergonomie et de la facilité
d'insertion dans 'espace, car il n'est pas
nécessaire d'installer la hotte.

Elle éteint la zone en marche lorsque
le temps réglé expire.

B

Contr6le bridge

Dans les plans a induction qui en sont équipés,
il permet de contréler simultanément

2 zones adjacentes avec une seule commande
comme s'il s'agissait d'une seule zone.
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zl T

Fonction Booster Commandes slide Sécurité enfants

Elle permet de concentrer toute la puissance Ce systeme « touch control » pratique permet, Une fois cette fonction réglée et jusqu'a ce
du plan a induction dans la zone choisie, pour par exemple, d'augmenter ou de diminuer la qu'elle soit désactivée, le plan a induction ne
accélérer les temps d'ébullition et de cuisson. température de fonctionnement en faisant s'allume pas a 'aide des commandes.

glisser le doigt de droite a gauche ou vice-versa.

/a0
N\

Limiteur de puissance Protection contre

. o . lasurchauffe et le
Dans le cas ou 'absorption maximale du plan a , . .
induction dépasse la puissance fournie par le débordement de ||C]U|de

réseau, il est possible de la réduire de maniere

a éviter la surcharge. Si le plan surchauffe ou des liquides débordent,
un dispositif de sécurité intervient et arréte le
fonctionnement.

induction
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Cuisinieres

- Majestic
- Panoramagic

- Nostalgie
- Professional Plus
- Pro Line
- PM128DS3/SS - APM120/SS
Cuisiniére Panoramagic Hotte aspirante murale
de 120 cm avec 8 feux Panoramagic de 120 cm

Inox avec finition satinée Inox
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Cuisiniéres

Majestic

Les cuisinieres Majestic sont des electroménagers qui
enrichissent votre cuisine avec leurs formes arrondies, forgées
en acier pur et soignées dans les moindres détails. Elles
représentent d'authentiques joyaux de professionnalisme,
concus pour la cuisine de chez vous. Elles sont disponibles
dans une gamme de couleurs sélectionnées ou dans des
teintes RAL Classic sur demande, combinées a de précieuses
finitions en métal. Proposées dans un vaste choix de
dimensions (de 70 cm a 150 cm), elles offrent de nombreuses
possibilités de disposition. Le four peut étre individuel dans

les dimensions jusqu'a 90 cm ou double dans celles jusqu'a
150 cm ; le contréle est tactile et la température peut atteindre
les 320 °C. Pour le plan de cuisson, vous pouvez choisir cing
configurations : brGleurs a gaz Dual, coup de feu ou fry top sont
quelques-unes des options disponibles pour la version a gaz,
tandis que la version a induction totale est disponible jusqu'au
modele de 120 cm avec 7 zones de cuisson et fonction Bridge.

Gamme de couleurs

Coque
: ‘
Blanc - WH Blanc Inox - SS Graphite Noir
ancien - AW mat - MG brillant - BK
¢ @ @ RAL
Bleu - MB Rouge Vert RAL Classic

Bourgogne-BU émeraude-EG  en option - RA

Finitions
Boutons, poignées, pieds, encadrements

//‘4

Laiton-G Chrome -C Bruni-B Cuivre - P

\)
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Cuisiniéres

Brlleurs a

gaz Dual avec
puissance allant
jusqu'a 5 kW de
série

Téte en laiton Total

Black avec
traitement

nanotechnologique

antiadhésif

1+ M15FDNE3/RAB
Cuisiniére Majestic de 150 cm
avec plan de cuisson a 7 feux et double four
Blanc avec finitions Bruni

Plans de cuisson
hautement
spécialisés

Plan de cuisson
avec grilles en
fonte

o @ @

Contréle
électronique de
la température
ponctuelle

Controle unique
des deux fours

Porte froide avec
triple vitrage
amovible

Porte et tiroir avec
systeme soft-
closing

Ecran 43"
full touch

Evacuation
de la vapeur

Sonde de cuisson

088 — 089
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Nuancler couleurs et finitions
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Noir -~ M, Vert M. Rouge
‘ Bleu - MB ‘

brillant - BK émeraude - EG Bourgogne - BU

-

Laiton -G

Cuivre - P
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Fours disponibles pour
cuisinieres Majestic

Caractéristiques générales

OVBOE3TFTS

Four électronique de 80 cm

OV76 E3TFTS

Four électronique de 30"

OVB60E3TFTS

Four électronique de 60 cm

Classe énergétique A+ A A+
Nombre de fonctions 15 15 15
Température de fonctionnement 30-320°C 30-320°C 30-320°C

Programmateur touch control TFT touch control TFT touch control TFT
Controle électronique de la température  Oui Oui Oui
Sonde de cuisson Oui Oui Oui

Eclairage

Double lumiére interne

Double lumiére interne

Double lumiére interne

Fermeture porte soft-closing

Oui

Oui

Oui

Vitres porte

Porte froide a triple vitrage
(EN60335-2-6-11.101)

Porte froide a triple vitrage
(EN60335-2-6-11.101)

Porte froide a triple vitrage
(EN60335-2-6-11.101)

Ventilation

tangentielle de refroidissement

tangentielle de refroidissement

tangentielle de refroidissement

Sécurité enfants

Caractéristiques cavité

Oui

Oui

Oui

Moufle

avec émail easy clean

avec émail easy clean

avec émail easy clean

Dimensions internes

64,5x36,5x41 cm

64x43,3x41 cm

43,7x36x41 cm

Capacité

97L

114 L

65L

Evacuation des vapeurs

sur commande avec option cuisson a
sec ou humide

sur commande avec option cuisson a
sec ou humide

sur commande avec option cuisson a
sec ou humide

Résistance gril rabattable Oui Oui Oui
Tournebroche diagonal - -
Thermostat avec sonde électronique avec sonde électronique avec sonde électronique

Consommations

Absorption maximale 2,75 kW 3,1kw 2,45 kW
Résistance électrique supérieure 1200 W 1200 W 1000 W
Résistance électrique inférieure 1350 W 1560 W 1100 W
Gril électrique 2150 W 3000 W 2100 W
Résistance circulaire 2100 W 2x1050 W 2100 W

Brileur inférieur a gaz

Fonctions
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OV30E3TFT

Mini four électronique statique
de 30 cm

A+

5

30-250 °C

touch control TFT

Oui

Lumiére interne

Oui

Porte froide a triple vitrage
(EN60335-2-6-11.101)

tangentielle de refroidissement

Oui

avec émail easy clean

27,5x35,5x44 cm

43L

Oui

Oui

avec sonde électronique

2,4 kW

800 W

800 W

1500 W

4
eco

092 — 093
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MO /N

Gamme de couleurs Finitions
Coque Boutons, poignées, encadrements
~ : ~ - -
- < - >
v ——
Blanc Blanc - WH Bleu - MB Inox - SS Graphite Laiton - G Cuivre - P Chrome - C
ancien - AW mat - MG
-« v = 4 RAL ‘
Noir Rouge Vert RAL Classic Bruni-B

brillant -BK Bourgogne - BU émeraude - EG  enoption - RA



ILVE Cuisiniéres - Majestic

Fours disponibles

Four électrique

Four principal :
OVB0E3TFTS

Absorption maximale:

2,45 kW

094 — 095

Configurations

Four électrique

MO7DNE3

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni

Puissances

@ Dual braleur
double

Grand braleur

Petit brileur

3kwW /0,6 kw 1,8kW /0,4 kW
couronne
5,0 kW /0,3 kW
Compléments Hotte AM70  Panneau porte-louches  AM4-70
et accessoires
->p. 308
15 685 ‘ 3 700

Dessin technique

et mesures

o
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ILVE Cuisiniéres - Majestic

M3ON

Gamme de couleurs Finitions
Coque Boutons, poignées, encadrements

“ ‘ < - >

> ——

Blanc Blanc - WH Bleu - MB Inox - SS Graphite Laiton - G Cuivre - P Chrome - C
ancien - AW mat - MG
-« v = 4 RAL ‘
Noir Rouge Vert RAL Classic Bruni-B

brillant -BK Bourgogne - BU émeraude - EG  enoption - RA



ILVE Cuisiniéres - Majestic 096 — 097

Fours disponibles Four électrique
Four principal :
OV76E3TFTS
Absorption maximale:
3,1 kW
Configurations 4 feux
|
o
O
o]
]
Four électrique M30DNE3

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni

Puissances
@ Dual braleur Grand brileur Petit brileur
double 3 kW /0,6 kw 1,8 kW /0,4 kW
couronne
5,0 kW /0,3 kW
Compléments Hotte AM76  Panneau porte-louches  AM4-76
et accessoires
->p. 308
. . 685 ° 760
Dessin technique 5y | . 3
(=)
et mesures o L-:n:—:n:nj_*g, dl m— ———y— —— |
o [Jeccocot
off— 110

890

016

n

| o o

700



ILVE Cuisiniéres - Majestic

MOON

Gamme de couleurs Finitions
Coque Boutons, poignées, encadrements
’ - -~ - -
- ‘ < - >
v ——
Blanc Blanc - WH Bleu - MB Inox - SS Graphite Laiton - G Cuivre - P Chrome - C
ancien - AW mat - MG
-« v = 4 RAL
Noir Rouge Vert RAL Classic Bruni-B

brillant -BK Bourgogne - BU émeraude - EG  enoption - RA



ILVE Cuisiniéres - Majestic

Fours disponibles

Four électrique

Four principal :
OV8O0E3TFTS

Absorption maximale:
2,75 kW

098 — 099

Configurations

6 feux avec fry top*

Poissonniere

=T ]
I = B

Four électrique

MO9FDNE3

MO96DNE3

MO9PDNE3

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

2 zone induction Induction
EA@IE P
| | !
" Y VR
N B + 4
Four électrique MO9IDNE3 MIO96NE3

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

*remplacez la plancha par le set de support casseroles en fonte KGRFT002 (p. 316) pour un emploi classique des deux becs gaz

Puissances
7“37 Zone induction _A- Zoneinduction é— Zone induction
I Bridge " @145mm I @180 mm
—é @ 180+180 mm 2,2kW /1,4 kW 3kW/1,85kwW
I

3kW /1,85 kW
+3kW /1,85 kw

Brileur double

Plaque Fry Top

Poissonniére

! Zone induction

@210 mm
3,7kW /2,3 kW

Grand brileur

@,
O
(&)

Induction @}
adeux zones

2x1,85 kW
max. 3,7 kW

Petit brileur

Dual braleur
double
couronne

5,0 kW /0,3 kW

couronne double braleur 3,1kW/1,1kW 3kW /0,6 kW 1,8kW /0,4 kW
4,3kW/1,8kW 3kw /0,6 kW
1,8kW /0,4 kW
Compléments Hotte AM90  Panneau porte-louches  AM4-90

et accessoires
->p. 308

Dessin technique

et mesures

15

685

740

P

026

allr”

—

ovT

700

60

911

780

(1’66666

o —————— 710

]

1‘40
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ILVE Cuisiniéres - Majestic

MD10N

Gamme de couleurs Finitions
Coque Boutons, poignées, encadrements
~ - ~ - -
< < - >
- o
Blanc Blanc - WH Bleu - MB Inox - SS Graphite Laiton - G Cuivre - P Chrome - C
ancien - AW mat - MG
-« & = 4 RAL ‘
Noir Rouge Vert RAL Classic Bruni-B

brillant -BK Bourgogne -BU émeraude - EG  enoption - RA



ILVE

Fours disponibles

Cuisinieres - Majestic

Four électrique

Four principal :
OVB0E3TFTS

Absorption maximale:

2,45 kW

Four secondaire :
OV30E3TFT

Absorption maximale:

2,4 kw

100 —101

Configurations 6 feux avec fry top* 6 feux Coup de feu
P
|\ o % zﬂE o ]
I i P _R IEE'I i_

Four électrique MD10FDNE3 MD106DNE3 MD10SDNE3

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

2 zone induction Induction
I\./I 7‘:37 7(::7 7/:;7
R S
| ! |
Four électrique MD10IDNES3 MDI106NE3

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

*remplacez la plancha par le set de support casseroles en fonte KGRFT002 (p. 316) pour un emploi classique des deux becs gaz

Zone induction
@145 mm |

Zone induction
@180 mm

! Zone induction

| @210 mm

Puissances
_g_ Zoneinduction
[ Bridge
—é @ 180+180 mm
i 3kw /1,85 kW

+3kW /1,85 kw

2,2kW/ 1,4 kW

3kwW /1,85 kW

3,7kW /2,3 kW

O Induction Coupe de Feu
adeux zones 3kW /0,6 kw
Q 2x1,85 kW
max. 3,7 kW

@ Dual brileur Brdleur double Plaque Fry Top Grand brdleur @ Petit braleur
double couronne double brileur 3kW /0,6 kW 1,8kW /0,4 kW
couronne 4,3kW /1,8 kW 3 kW /0,6 kW
5,0 kW /0,3 kW 1,8 kW /0,4 kW
Compléments Hotte AM100 Panneau porte-louches AM4-100

et accessoires
->p. 308

Dessin technique

et mesures

15

685

740

P

026

allr”

—
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ILVE Cuisiniéres - Majestic

M12N

LLLLULRTURRRA R LY B
1

— 331 !h‘l

Gamme de couleurs Finitions
Coque Boutons, poignées, encadrements
~ - ~ - -
< < - >
- o
Blanc Blanc - WH Bleu - MB Inox - SS Graphite Laiton - G Cuivre - P Chrome - C
ancien - AW mat - MG
-« & = 4 RAL ‘
Noir Rouge Vert RAL Classic Bruni-B

brillant -BK Bourgogne -BU émeraude - EG  enoption - RA



ILVE Cuisiniéres - Majestic

Fours disponibles

Four électrique

Four principal :
OV8O0E3TFTS

Absorption maximale:

2,75 kW 2,4 kw

Four secondaire :
OV30E3TFT

Absorption maximale:

102 — 103

Configurations

7 feux

KX 1§ 3 KX
B = R Y

8 feux avec fry top*

Coup de feu

[ Es

Four électrique

M127DNE3

M12FDNE3

M12SDNE3

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

6 feux avec fry top* et 2 zone induction Induction
| | |
% O 7 ‘I 7 ) L ) 7 ; .
@ B
i |1 — ! | |
Four électrique M12FIDNE3 MI127NE3

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

*remplacez la plancha par le set de support casseroles en fonte KGRFT002 (p. 316) pour un emploi classique des deux becs gaz

Puissances
7,\‘/‘7 Zone induction _4~ Zoneinduction _|_ Zoneinduction
Bridge ' @145mm I ©@200mm
—M— 210x380 mm 1,85kW /1,4 3,0kW /2,3 kW
| 1,541,5kW KW

Coupe de Feu

@

Dual brileur

Braleur double

Zone induction |

Zone induction

@250 mm
3,0kW /2,3 kW

Plaque Fry Top

210x190 mm
3,0kW /2,1 kW

Poissonniére

O
O

®

Induction
adeux zones
2x1,85 kW
max. 3,7 kW

Grand brileur

3kW /0,6 kW double couronne double brileur 3,1 kW /1,1 kW 3kW /0,6 kw
couronne 4,3kW /1,8 kW 3kW /0,6 kW
5,0 kW /0,3 kW 1,8kW /0,4 kW
@ Petit brileur
1,8 kW /0,4 kW
Compléments Hotte AM120 Panneau porte-louches AM4-120

et accessoires
->p. 308

Dessin technique

et mesures

15
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P
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ILVE Cuisiniéres - Majestic

M15N

1 1 RRRRRRRRRRRRRVRIRRRR ainanen
S

Gamme de couleurs Finitions
Coque Boutons, poignées, encadrements
~ - ~ - -
< < - >
- o
Blanc Blanc - WH Bleu - MB Inox - SS Graphite Laiton - G Cuivre - P Chrome - C
ancien - AW mat - MG
-« & = 4 RAL ‘
Noir Rouge Vert RAL Classic Bruni-B

brillant -BK Bourgogne -BU émeraude - EG  enoption - RA



ILVE Cuisiniéres - Majestic 104 — 105

Fours disponibles Four électrique
Four principal : Four secondaire :
OV80E3TFTS OVG60E3TFT
Absorption maximale: Absorption maximale:
2,75 kW 2,45 kW
Configurations 7 feux avec fry top* et coup de feu 9 feux avec fry top* Coup de feu
Ng/ N/
ogE ECE S EEE,
= - i o O e e s
===== N -
Four électrique M15FSDNE3 M15FDNE3 M15SDNE3
Laiton/Chrome Laiton/Chrome Laiton/Chrome
Cuivre/Bruni Cuivre/Bruni Cuivre/Bruni

* remplacez la plancha par le set de support casseroles en fonte KGRFT002 (p. 316) pour un emploi classique des deux becs gaz

Puissances

Coupe de Feu @ Dual braleur Brileur double Plaque Fry Top Poissonniere Grand brileur
3kW /0,6 kW double couronne double brileur 3,1 kW /1,1 kW 3kW /0,6 kw
couronne 4,3kW /1,8 kW 3kW /0,6 kW
5,0 kW /0,3 kW 1,8 kW /0,4 kW
Petit braleur
1,8 kW /0,4 kW
Compléments Hotte AM150 Panneau porte-louches AM4-150
et accessoires
->p. 308
685 1511

15 y

Dessin technique
8 5
et mesures r R
o
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ILVE

Cuisiniéres

Panoramagic

Les cuisinieres Panoramagic, dont le design inimitable allie la
technicité des cuisines professionnelles a la culture italienne,
sont proposées en quatre versions, tous équipés d'un écran
tactile de 4,3 pouces : deux modeles en 90 cm: 6 foyers gaz

ou 6 foyers induction avec fonction Bridge et deux modeles en
120cm: 8 foyers gaz ou 7 foyers induction avec fonction Bridge.
Les plans de cuisson a gaz utilisent des br(leurs Dual jusqu'a

5 kW et un traitement nanotechnologique hautement
professionnel pour obtenir une surface antiadhésive avec finition
total black.

Gamme de couleurs

Coque

Inox - SS Noir
opaque - MK

Finitions
Boutons, poignées, pieds, encadrements

Satiné



ILVE Cuisiniéeres

Téte en laiton

Total Black

avec traitement
nanotechnologique
antiadhésif

Ecran 4,3 pouces
tactile

Evacuation de la
vapeur

1+ PM128DS3/SS
Cuisiniere Panoramagic
de 120 cm avec 8 feux
Inox avec finition satiné

Brlleurs a gaz
Dual avec une
puissance allant
jusqu'a 5 kW

Contrble unique
des deux fours

Sonde de cuisson

@

Plans de cuisson
hautement
spécialisés

Porte avec
systeme soft
closing

Porte froide avec
triple vitrage
amovible

Boutons
rétroéclairés
alLED

Controle
électronique de
la température
ponctuelle

Plan de cuisson
avec grilles en
fonte

Tiroir chauffé avec
systeme soft-closing

106 — 107



ILVE

Cuisiniéeres » Panoramagic

Fours disponibles pour
blocs de cuisson Panoramagic

Caractéristiques générales

OVBOE3TFTS

Four électronique de 80 cm

OV30E3TFT

Mini four électronique statique de 30 cm

Classe énergétique A+ A+
Nombre de fonctions 15 5
Température de fonctionnement 30-320°C 30-250°C

Programmateur touch control TFT touch control TFT
Controle électronique de la température  Oui Oui
Sonde de cuisson Oui -

Eclairage

Double lumiére interne

Lumiére interne

Fermeture porte soft-closing

Oui

Oui

Vitres porte

Porte froide a triple vitrage
(EN60335-2-6-11.101)

Porte froide a triple vitrage
(EN60335-2-6-11.101)

Ventilation

tangentielle de refroidissement

tangentielle de refroidissement

Sécurité enfants

Caractéristiques cavité

Oui

Oui

Moufle avec émail easy clean avec émail easy clean
Dimensions internes 64,5x36,5x41 cm 27,5x35,5x44 cm
Capacité 97L 43L
Evacuation des vapeurs sur commande avec option cuisson a Oui
sec ou humide
Résistance gril rabattable Oui -
Tournebroche diagonal Oui
Thermostat avec sonde électronique avec sonde électronique

Consommations

Absorption maximale 2,75 kW 2,4 kW
Résistance électrique supérieure 1200 W 800 W
Résistance électrique inférieure 1350 W 800 W
Gril électrique 2150 W 1500 W
Résistance circulaire 2100 W -

Brileur inférieur a gaz

Fonctions

ofof § f
HENNE

/4
eco



Cuisinieres » Panoramagic 108 — 109




ILVE Cuisinieres -» Panoramagic

PMO9-MK

LR AR EEE Y |

Gamme de couleurs Finitions
Coque

Noir Satiné
opaque - MK



ILVE Cuisinieres -» Panoramagic

Fours disponibles

Four électrique

Four principal :
OV8O0E3TFTS

Absorption maximale:

110 —111

2,75 kW
Configurations Induction
| \ ‘
-B- —C— -A-
| | !
| | |
_B- -A- _c—
I ! |
oo oogoo o)
Four électrique PMI09S3
Satiné
Puissances
_g_ Zoneinduction ~A- Zoneinduction _g_ Zoneinduction | Zoneinduction
I Bridge " @145mm I @180 mm [ @210 mm
—é— @ 180+180 mm 2,2kW/ 1,4 kW 3kwW /1,85 kW 3,7kW/2,3kW
I 3kW /1,85 kW
+3kW /1,85 kw
Compléments Hotte Panneau porte-louches  AM4-90

et accessoires
->p. 308

Dessin technique

et mesures

650

97

911

769

000000 |
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—F—
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ILVE Cuisinieres -» Panoramagic

PM12-MK

Gamme de couleurs Finitions
Coque
Noir Satiné

opaque - MK



ILVE Cuisinieres -» Panoramagic

Fours disponibles

Four électrique

Four principal :
OV8O0E3TFTS

Absorption maximale:

Four secondaire :
OV30E3TFT

Absorption maximale:

112 — 113

2,75 kW 2,4 kW
Configurations Induction
I
| — L — |
B VI
| | |
goooooooy o1
Four électrique PMI127S3
Satiné
Puissances
I Zoneinduction _{j- Zoneinduction _|_ Zoneinduction ‘ Zone induction I Zoneinduction
Bridge " @145mm I @200mm - "‘ - @250mm 210x190 mm
—M— 210x380 mm 1,85kW /1,4 3,0kW/2,3kwW 3,0kW /2,3 kW 3,0kW /2,1 kW
‘ 1,5+1,5 kW kw
Compléments Hotte APM120 Panneau porte-louches AM4-120

et accessoires
->p. 308

Dessin technique

et mesures

650 97
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ILVE Cuisinieres -» Panoramagic

PMO9

LSLEALLRELLLLALE LN

B My Ay i Y _.-_I.“.n'_:_
E—

Gamme de couleurs Finitions
Coque
— -
Satiné

Inox - SS



ILVE Cuisinieres -» Panoramagic

Fours disponibles

Four électrique

Four principal :
OV8O0E3TFTS

Absorption maximale:
2,75 kW

114 — 115

Configurations 6 feux avec fry top* 6 feux Induction
| | )
-B- —C— -A-
| | !
| | |
8- A~ —c—
[ |
oo ogoo bl oo oo o) —aaoooo bl
Four électrique PMO9FDS3 PM096DS3 PMI09S3
Satiné Satiné Satiné

* remplacez la plancha par le set de support casseroles en fonte KGRFT003 (p. 316) pour un emploi classique des deux becs gaz

Puissances

Zone induction

. . |
—A- Zoneinduction _B-

Zone induction

! Zone induction

Dual braleur

@ double

Brileur double

|
B
[ Bridge " @145mm [ @180 mm | @210 mm couronne
—é— @ 180+180 mm 2,2kW /1,4 kW 3kW/1,85kwW 3,7kW /2,3 kW couronne 4,3kW /1,8 kW
| 3kw /1,85 kW 5,0kW /0,3 kW
+3 kW /1,85 kW
Plaque Fry Top Grand brileur Petit brleur
double braleur 3kw /0,6 kW 1,8 kW /0,4 kW
3kw /0,6 kW
1,8 kW /0,4 kW
Compléments Hotte APM90 Panneau porte-louches  AM4-90
et accessoires
->p. 308
Dessin technique 687 911
et mesures
— oocoooo| |||z
- o -y

650

97

769

TL8

141
\
L

016



ILVE Cuisinieres -» Panoramagic

PM12 (8

CEZIGN AWARDS
WINNER 2021

Gamme de couleurs Finitions
Coque

Inox - SS Satiné



ILVE Cuisiniéres - Panoramagic 116 — 117

Fours disponibles Four électrique

Four principal : Four secondaire :

OV80E3TFTS OV30E3TFT
Absorption maximale: Absorption maximale:
2,75 kW 2,4 kW
Configurations 8 feux 8 feux avec fry top* Induction

|
oL oTiT ™™
de 0 e v
I I |
SCooooooo ol oo oooooo ) Sooooooo o
Four électrique PM128DS3 PM12FDS3 PMI127S3
Satiné Satiné Satiné

* remplacez la plancha par le set de support casseroles en fonte KGRFT003 (p. 316) pour un emploi classique des deux becs gaz

Puissances

7,\‘/‘7 Zone induction _{j- Zoneinduction _|_ Zoneinduction ‘ Zone induction 7’\‘/17 Zone induction @ Dual brileur
Bridge " @145mm I @200 mm - "‘ ~ @250mm 210x190 mm double
—M— 210x380 mm 1,85kW /1,4 3,0kW/2,3kwW 3,0kW /2,3 kW 3,0kW /2,1 kW couronne
‘ 1,5+1,5 kW kw 5,0 kW /0,3 kW

Brileur double

Plaque Fry Top Grand brileur

Petit brileur

couronne double brileur 3kwW /0,6 kW 1,8kW /0,4 kW
4,3kW /1,8 kW 3kW /0,6 kW
1,8 kW /0,4 kW
Compléments Hotte APM120 Panneau porte-louches AM4-120

et accessoires
->p. 308

Dessin technique

et mesures
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ILVE

Cuisiniéres

Nostalgie

Les cuisinieres Nostalgie integrent des technologies hautement
professionnelles et des matériaux d'excellence, avec un style
classique qui suscite sans cesse de nouvelles émotions.
Protagonistes incontestées de la cuisine, elles offrent un

choix complet de dimensions (de 60 cm a 150 cm) et diverses
configurations : vous pouvez choisir le plan a induction au ras du
plan de travail, jusqu'a 7 zones de cuisson avec fonction Bridge
pour la version de 120 cm, four simple ou double, couleurs
standards ou teintes RAL sur demande, diverses finitions et
accessoires.

Votre cuisiniere Nostalgie peut étre complétée par des
encadrements Noblesse, une option élegante assortie aux
poignees et aux boutons. Pour ceux qui souhaitent une
esthetique encore plus rétro, le four est egalement disponible
avec une porte aveugle.

Gamme de couleurs

Coque
2 ‘
Blanc - WH Blanc Inox - SS Graphite Noir
ancien - AW mat - MG brillant - BK
v ¢ @ RAL
Bleu - MB Rouge Vert RAL Classic

Bourgogne-BU émeraude-EG en option - RA

Finitions
Boutons, poignées, pieds, encadrements (en option)

/,‘4

Laiton-G Chrome -C Bruni-B Cuivre - P

\)



ILVE Cuisiniéeres

Brlleurs a

gaz Dual avec
puissance jusqu'a
5 kW en option

Contrble unique
des deux fours

@

Quick start

1+ P15SNE3/MGP
Cuisiniére Nostalgie de 150 cm
Coque Graphite mat et finitions Cuivre

Traitement
nanotechnologique
antiadhésif Total
Black

Contréle
électronique

de latempérature
ponctuelle

@

Plans de cuisson
hautement
spécialisés

Porte et tiroir
avec systeme soft
closing

Plan de cuisson avec
grilles en fonte

Porte froide avec Controle de
triple vitrage I'humidité
amovible

118 — 119



ILVE Cuisiniéres - Nostalgie

Nuancler couleurs et finitions

Blar.mc Blanc - WH Inox - SS Graphite
ancien - AW - mat - MG
:‘-----' - e ' Tia, ol T T T,

EI

e
Chrome -C -r 1 _r 1 ;Jr L
i s T TR, s A T TR, el e o R,
- ASSAASS - asasssas = e e A
— T it =

QO

EI

Laiton - G I 1 ] 1 [ |
e e T e, B E ) ——=—— A 3 et e T
LT YT Y T - - ‘_"{_‘???!?
- B B _
— | T—T | | —— b_._._
‘.’ = = B
Cuivre - P I 1 ] 1 ¥ 1 B '
st I g R, Pl et sttt o Tt e = S, Y

Bruni - B I 1|.
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ILVE Cuisinieres » Nostalgie 120 —-121

1 Modeéles représentés
avec encadrements Noblesse
en option

Rouge
Bourgogne - BU

Noir ’ Bleu - MB M. Vert

brillant - BK émeraude - EG

L\

\\\

U Chrome -C

-

U | | | | Laiton -G

-

v

o | | { | a Cuivre - P

Bruni - B




ILVE

Cuisinieres » Nostalgie

Fours disponibles pour

cuisinieres Nostalgie

Caractéristiques générales OVBOPYTFTS OV80 E3 OV60 E3
Four pyrolytique de 80 cm Four électronique de 80 cm Four électronique de 60 cm
Classe énergétique A A+ A+
Nombre de fonctions 15 15 15
Température de fonctionnement 30-320°C 30-300°C 30-300°C

Programmateur touch control TFT électronique électronique
Controle électronique de la température  Oui Oui Oui
Sonde de cuisson Oui - -

Eclairage

Double lumiére interne

Double lumiére interne

Double lumiére interne

Fermeture porte soft-closing

Oui

Oui

Oui

Vitres porte

Porte froide a quadruple vitrage
(EN60335-2-6-11.101)

Porte froide a triple vitrage
(EN60335-2-6-11.101)

Porte froide a triple vitrage
(EN60335-2-6-11.101)

Ventilation

tangentielle de refroidissement

tangentielle de refroidissement

tangentielle de refroidissement

Sécurité enfants

Caractéristiques cavité

Oui

Oui

Oui

Moufle avec émail easy clean avec émail easy clean avec émail easy clean
Dimensions internes 64,5%x36,5x41 cm 64,5x36,5x41 cm 43,7x36x41 cm
Capacité 97L 97L 65L

Evacuation des vapeurs

sur commande avec option cuisson a
sec ou humide

sur commande avec option cuisson a
sec ou humide

sur commande avec option cuisson a
sec ou humide

Résistance gril rabattable Oui Oui Oui
Tournebroche - diagonal -
Thermostat avec sonde électronique avec sonde électronique avec sonde électronique

Consommations

Absorption maximale 3,65 kW 2,75 kW 2,45 kW
Résistance électrique supérieure 1200 W 1200 W 1000 W
Résistance électrique inférieure 1350 W 1350 W 1100 W
Gril électrique 2150 W 2150 W 2100 W
Résistance circulaire 2100 W 2100 W 2100 W
Brileur inférieur a gaz - 3,70 kW 2,70 kW

Fonctions

ol
oo
N EQ
HED
_fJofe
oo
N EQ
N EQ

(0]
o
i) Jeo



ILVE Cuisinieres - Nostalgie

OV40E3

Midi four électrique statique de 40 cm

OV30E3

Mini four électrique statique de 30 cm

A+ A+
5 5
30-250°C 30-250°C

électronique

électronique

Oui

Oui

Lumiére interne

Lumiére interne

Oui

Oui

Porte froide a triple vitrage
(EN60335-2-6-11.101)

Porte froide a triple vitrage
(EN60335-2-6-11.101)

tangentielle de refroidissement

tangentielle de refroidissement

Oui

Oui

avec émail easy clean

avec émail easy clean

36,5x35,5x44 cm

27,5x35,5x44 cm

57L 43 L
Oui Oui
Oui Oui

avec sonde électronique

avec sonde électronique

2,6 kw 2,4 kw
850 W 800 W
950 W 800 W
1600 W 1500 W

4
eco

/4
eco

122 — 123



ILVE Cuisinieres - Nostalgie

PO6N

Gamme de couleurs
Coque

Blanc Blanc - WH
ancien - AW

Noir Rouge
brillant -BK Bourgogne - BU

) ‘

L\

Bleu - MB Inox - SS Graphite
mat - MG

“ RAL

Vert RAL Classic

émeraude - EG  enoption - RA

Version porte aveugle en option

optional

Code de commande: ajoutez la lettre «Q» avant la lettre «N»

Finitions

Boutons, poignées, encadrements (en option)

_— -_— -
L 4 - ot
Laiton - G Cuivre - P Chrome -C
Bruni-B

Encadrements Noblesse

optional » p. 311



ILVE Cuisinieres - Nostalgie

Fours disponibles

Four principal :

Four électrique

124 — 125

OV 60E3
Absorption maximale:
2,45 kW
Configurations 4 feux Induction
o { o e oo
I
Four électrique POBNE3 * PIO64NE3

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

Puissances
_g_ Zoneinduction _A- Zoneinduction &_ Zoneinduction | Zoneinduction Brileur double Grand brileur
| Bridge " @145mm | @180 mm | @210 mm couronne 3kW /0,6 kw
—é— @ 180+180 mm 2,2kW /1,4 kW 3kW/1,85kwW 3,7kW /2,3 kW 4,3kW /1,8 kW
| 3 kW /1,85 kW
+3 kW /1,85 kW
@ Petit brileur *@ Dual brileur
1,8 kW /0,4 kW double
couronne
5,0 kW /0,3 kW
optional
Compléments Hotte AG60 Panneau porte-louches  AP4-60
et accessoires
->p. 308
Dessin technique 15 | = 3 o0
et mesures 8ﬂ:—.—_—.—. 1“8 — ) ———  —m

3 |

026+098

ln

55

760

100+160

[edededededes

og—————————————110

[ ]




ILVE Cuisinieres - Nostalgie

PO/N

Gamme de couleurs
Coque

Blanc Blanc - WH
ancien - AW

Noir Rouge
brillant -BK Bourgogne - BU

Bleu - MB Inox - SS Graphite
mat - MG

“ RAL

Vert RAL Classic

émeraude - EG  enoption - RA

Version porte aveugle en option

optional

Code de commande: ajoutez la lettre «Q» avant la lettre «N»

Finitions
Boutons, poignées, encadrements (en option)

_— -_— -
L 4 - ot
Laiton - G Cuivre - P Chrome -C
Bruni-B

Encadrements Noblesse

optional » p. 311



ILVE Cuisinieres - Nostalgie

Fours disponibles

Four électrique

Four principal :
OV 60E3

Absorption maximale:
2,45 kW

126 — 127

Configurations

Four électrique

PO7NE3 *

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni

Puissances

Brileur double Grand braleur Petit brileur * Dual brileur
couronne 3 kW /0,6 kw 1,8 kW /0,4 kW double
4,3kW /1,8 kW couronne
5,0kW /0,3 kW
optional
Compléments Hotte AG70 Panneau porte-louches  AP4-70

et accessoires
->p. 308

Dessin technique

et mesures

600

15

e M

o

026+098

3&;@

55

60

760

100+160

700

— ——— —

[cdededededed

o—————————————110|

[ ]




ILVE Cuisinieres - Nostalgie

PO9ON

Gamme de couleurs
Coque

Blanc Blanc - WH
ancien - AW

Noir Rouge
brillant -BK Bourgogne - BU

@ © ©

Bleu - MB Inox - SS Graphite
mat - MG

“ RAL

Vert RAL Classic

émeraude - EG  enoption - RA

Version porte aveugle en option

optional

Code de commande: ajoutez la lettre «Q» avant la lettre «N»

Finitions

Boutons, poignées, encadrements (en option)

_— — -

v @ =
4 —

Laiton - G Cuivre - P Chrome -C

Bruni-B

Encadrements Noblesse

optional » p. 311



ILVE Cuisiniéres - Nostalgie 128 — 129
Fours disponibles Four électrique
Four principal :
OV 80E3
Absorption maximale:
2,75 kW
Configurations 6 feux avec fry top* 6 feux Poissonniére
o I %
I\ Iy
- - - . -
: Lo
Four électrique PO9FNES3 * PO96NE3 * PO9PNES3 *
Laiton/Chrome Laiton/Chrome Laiton/Chrome
Cuivre/Bruni Cuivre/Bruni Cuivre/Bruni
2 zone induction Induction
|
L@ - - E:; o ,;:\,
I
| | |
g Bl 7‘A7 w5
I I ‘
Four électrique PO9INES * PIO96NES3
Laiton/Chrome Laiton/Chrome
Cuivre/Bruni Cuivre/Bruni
* remplacez la plancha par le set de support casseroles en fonte KGRFT002 (p. 316) pour un emploi classique des deux becs gaz
Puissances
_g_ Zoneinduction _A- Zoneinduction _g_ Zoneinduction 7 (‘: ~ Zoneinduction Induction Brileur double
[ Bridge " @145mm [ @180 mm @210 mm adeux zones couronne
—é— @ 180+180 mm 2,2kW /1,4 kW 3kW/1,85kwW 3,7kW /2,3 kW Q 2x1,85 kW 4,3kW /1,8 kW
I 3kW/1,85kW max. 3,7 kW
+3 kW /1,85 kW
Plaque Fry Top Poissonniére Grand brdleur @ Petit brdleur *@ Dual brileur
double brileur 3,1kW /1,1 kW 3kW /0,6 kw 1,8 kW /0,4 kW double
3 kW /0,6 kW couronne
1,8 kW /0,4 kW 5,0 kW /0,3 kW
optional
Compléments Hotte Hotte ANB90  Panneau porte-louches  AP4-90
et accessoires Laiton/Chrome
- p. 308 Cuivre/Bruni
. . 900
Dessin technique 15 | oe 8
et mesures 81{- | —r—  —u| D R —
- ceeCE0 0
O(;I:I;JO
; S
] S
?
©
5
g
i sl U U
3LL 55 =




ILVE Cuisinieres - Nostalgie

PDO9YN

Gamme de couleurs
Coque

Blanc Blanc - WH
ancien - AW

Noir Rouge
brillant -BK Bourgogne - BU

|\
O

Bleu - MB Inox - SS Graphite
mat - MG

“ RAL

Vert RAL Classic

émeraude - EG  enoption - RA

Version porte aveugle en option

optional

Code de commande: ajoutez la lettre «Q» avant la lettre «N»

Finitions

Boutons, poignées, encadrements (en option)

_— -_— -
L 4 - ot
Laiton - G Cuivre - P Chrome -C
Bruni-B

Encadrements Noblesse

optional » p. 311



ILVE

Fours disponibles

Cuisinieres - Nostalgie

Four électrique

Four principal :
OV 60E3

Absorption maximale:
2,45 kW

Four secondaire :
OV 30E3

Absorption maximale:
2,4 kW

130 — 131

Configurations

6 feux avec fry top*

Poissonniere

o I
iy iy
<]
- - - . -
: Lo
Four électrique PDO9FNE3 * PDO96NE3 * PDO9PNE3 *

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

2 zone induction Induction
L@ - _ E:; _ ,C: _ ,;:\,
2
. : !
Four électrique PDO9INE3 * PDIO96NE3

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

* remplacez la plancha par le set de support casseroles en fonte KGRFT002 (p. 316) pour un emploi classique des deux becs gaz

Puissances

Zone induction

Bridge

|
B

I

é @ 180+180 mm
| 3kw /1,85 kW
+3 kW /1,85 kw

Plaque Fry Top

Zone induction _g_ Zoneinduction _ L _ Zoneinduction
@145 mm I ©180mm | @210 mm
2,2kW/ 1,4 kW 3kw /1,85 kW 3,7kW /2,3 kW

Poissonniére

Grand brileur

Petit brileur

OO

Induction Brileur double
adeux zones couronne
2x1,85 kW 4,3kW /1,8 kW
max. 3,7 kW

Dual brileur

double brileur 3,1kW /1,1 kW 3kW /0,6 kw 1,8 kW /0,4 kW double
3 kW /0,6 kW couronne
1,8 kW /0,4 kW 5,0kW /0,3 kW
optional
Compléments Hotte AG90 Hotte ANB90  Panneau porte-louches  AP4-90
et accessoires Laiton/Chrome
- p. 308 Cuivre/Bruni
Dessin technique 15 | = 3 0
et mesures 8ﬂ:— |~ — 1“8 — : p—
[cFegegedededdededey
OQ:I;JO oq:go
©
3
3
3&;@ 55 %JJ U




ILVE Cuisinieres - Nostalgie

PD10N

Gamme de couleurs
Coque

Blanc Blanc - WH
ancien - AW

Noir Rouge
brillant -BK Bourgogne - BU

|\
O

Bleu - MB Inox - SS Graphite
mat - MG

“ RAL

Vert RAL Classic

émeraude - EG  enoption - RA

Version porte aveugle en option

optional

Code de commande: ajoutez la lettre «Q» avant la lettre «N»

Finitions

Boutons, poignées, encadrements (en option)

_— - P
g /
4 4 =
Laiton - G Cuivre - P Chrome -C

Bruni-B

Encadrements Noblesse

optional » p. 311



ILVE Cuisinieres - Nostalgie

Fours disponibles

Four électrique

Four principal :
OV 60E3

Absorption maximale:
2,45 kW

132 — 133

Four secondaire :
OV 40 E3

Absorption maximale:
2,6 kw

Configurations

6 feux avec fry top*

Coup de feu
<
@i @
O

Four électrique PD10FNES3 * PD106NES3 * PD10SNES3 *
Laiton/Chrome Laiton/Chrome Laiton/Chrome
Cuivre/Bruni Cuivre/Bruni Cuivre/Bruni
2 zone induction Induction
| | |
B - ? - A
| | |
B~ A~ —c-
[ \
Four électrique PD10INE3 * PDI106NE3

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

* remplacez la plancha par le set de support casseroles en fonte KGRFT002 (p. 316) pour un emploi classique des deux becs gaz

Puissances

_g_ Zoneinduction _A- Zoneinduction _g_ Zoneinduction 7 (‘: ~ Zoneinduction Induction Coupe de Feu
| Bridge " @145mm | @180 mm | @210 mm adeux zones 3kW /0,6 kw
—é— @ 180+180 mm 2,2kW /1,4 kW 3kW/1,85kwW 3,7kW /2,3 kW Q 2x1,85 kW
| 3kw /1,85 kW max. 3,7 kW
+3 kW /1,85 kW
@ Brileur double Plaque Fry Top @ Grand brdleur @ Petit brdleur *@ Dual brileur
couronne double braleur 3kwW /0,6 kW 1,8kW /0,4 kW double
4,3kW /1,8 kW 3 kW /0,6 kW couronne
1,8 kW /0,4 kW 5,0 kW /0,3 kW
optional
Compléments Hotte AG100 Hotte ANB100 Panneau porte-louches AP4-100
et accessoires Laiton/Chrome
- p. 308 Cuivre/Bruni
Dessin technique 15 | = 3 1000
et mesures 8ﬂ:— |~ — 1“8 — . L —=
0 [edededededd e dey
= 0| o =t
©
3
g
3;@ 55 §LJJ U




ILVE Cuisinieres - Nostalgie

P12N

Gamme de couleurs
Coque

Blanc Blanc - WH
ancien - AW

Noir Rouge
brillant -BK Bourgogne - BU

) ‘

L\

Bleu - MB Inox - SS Graphite
mat - MG

“ RAL

Vert RAL Classic

émeraude - EG  enoption - RA

Version porte aveugle en option

optional

Code de commande: ajoutez la lettre «Q» avant la lettre «N»

Finitions

Boutons, poignées, encadrements (en option)

_— -_— -
L 4 - ot
Laiton - G Cuivre - P Chrome -C
Bruni-B

Encadrements Noblesse

optional » p. 311



ILVE

Fours disponibles

Cuisinieres - Nostalgie

Four électrique

Four principal :

OV80E3

Absorption maximale:

2,75 kW

Four secondaire :

OV 30E3

Absorption maximale:
2,4 kW

134 — 135

Configurations 8 feux avec fry top* Coup de feu
d [
— O
Four électrique P127NE3 * P12FNE3 * P12SNE3 *
Laiton/Chrome Laiton/Chrome Laiton/Chrome
Cuivre/Bruni Cuivre/Bruni Cuivre/Bruni
6 feux avec fry top* et 2 zone induction Induction
Na” | |
- @1 - @ Q N T
| — L — |
=l - 10 e e e
, N ‘ ‘ !
Four électrique P12FINE3 * PI127NE3

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

* remplacez la plancha par le set de support casseroles en fonte KGRFT002 (p. 316) pour un emploi classique des deux becs gaz

Puissances

| Zoneinduction
Bridge
210x380 mm

| 1,541,5kW

Coupe de Feu

Zone induction
@145 mm
1,85kW /1,4
kW

Braleur double

Zone induction
@200 mm
3,0kW /2,3 kW

Plaque Fry Top

| Zone induction
@250 mm
3,0kW /2,3 kW

Poissonniere

®

Zone induction
210190 mm
3,0kW /2,1 kw

Grand brileur

O
O

(&

Induction
adeux zones
2x1,85 kW
max. 3,7 kW

Petit brileur

3 kW /0,6 kW couronne double brileur 3,1 kW /1,1 kW 3kW /0,6 kw 1,8 kW /0,4 kW
4,3kW /1,8 kW 3kW /0,6 kw
1,8 kW /0,4 kW
*@ Dual brileur
double
couronne
5,0 kW /0,3 kW
optional
Compléments Hotte AG120 Hotte ANB120 Panneau porte-louches AP4-120
et accessoires Laiton/Chrome
- p-308 Cuivre/Bruni
Dessin technique 15 | = 3 1200
et mesures 8ﬂ:—.—_—.—. 1‘8 —_—————  ———
0 [cFedededegeded (A
oq:go OQ:I;O
©
foo |0
3
3
3;@ 55 §LJJ LJ




ILVE Cuisinieres - Nostalgi

P15N

Gamme de couleurs
Coque

Blanc Blanc - WH
ancien - AW

Noir Rouge
brillant -BK Bourgogne - BU

|\
O

Bleu - MB Inox - SS Graphite
mat - MG

“ RAL

Vert RAL Classic

émeraude - EG  enoption - RA

Version porte aveugle en option

optional

Code de commande: ajoutez la lettre «Q» avant la lettre «N»

Finitions

Boutons, poignées, encadrements (en option)

_— - -

v >
4 -

Laiton - G Cuivre - P Chrome -C

Bruni-B

Encadrements Noblesse

optional » p. 311



ILVE Cuisinieres - Nostalgie

Fours disponibles

Four électrique

Four principal :
OV 80E3

Absorption maximale:
2,75 kW

Four secondaire :
OV60E3

Absorption maximale:
2,45 kW

136 — 137

Configurations

7 feux avec fry top* et coup de feu

9 feux avec fry top*

e o o
Pa] - [.

/_
._ -
: I/.\ :

o g Na
k] o L=

Coup de feu

Four électrique

P15FSNES3 *

P15FNE3 *

P15SNE3 *

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

* remplacez la plancha par le set de support casseroles en fonte KGRFT002 (p. 316) pour un emploi classique des deux becs gaz

Puissances

Coupe de Feu Brileur double Plaque Fry Top Poissonniere Grand braleur Petit brileur
3 kW /0,6 kW couronne double brileur 3,1 kW /1,1 kW 3kW /0,6 kw 1,8 kW /0,4 kW
4,3kW /1,8 kW 3kW /0,6 kw
1,8 kW /0,4 kW
*@ Dual brileur
double
couronne
5,0 kW /0,3 kW
optional
Compléments Hotte AG150 Hotte ANB150 Panneau porte-louches AP4-150
et accessoires Laiton/Chrome
- p-308 Cuivre/Bruni
Dessin technique 15 | = 3 1600
et mesures 8ﬂ:— P — 1‘8 — . . —=
f S [cFededegededed
= o | oy o

026+098
760

3&;@

190+160

55




ILVE Cuisinieres - Nostalgie

P36N

AVEC

Four Pyrolyse

Gamme de couleurs Finitions
Coque Boutons, poignées, encadrements (en option)
’ - ‘ - - -~
g /
- . 4 4 -
Blanc Blanc - WH Bleu - MB Inox - SS Graphite Laiton - G Cuivre - P Chrome -C
ancien - AW mat - MG
“ - & RAL ‘
Noir Rouge Vert RAL Classic Bruni-B
brillant -BK Bourgogne - BU émeraude - EG en option - RA
Version porte aveugle en option Encadrements Noblesse

optional Code de commande: ajoutez la lettre «Q» avant la lettre «N» optional » p. 311



ILVE

Fours disponibles

Cuisinieres - Nostalgie

Four électrique

Four principal :
OV80PYTFTS

Absorption maximale:
3,65 kW

Tiroir Chauffant :
WD

Absorption maximale:
0,6 kW

138 — 139

Configurations 6 feux avec fry top* 6 feux Induction
Ng/ N/ | | i
o] o bes 3 KX Y 4o
cilB I - & - I
I I ! ! ‘
Four électrique P36FDDNSY P366DDNSY PI366NSY

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

* remplacez la plancha par le set de support casseroles en fonte KGRFT002 (p. 316) pour un emploi classique des deux becs gaz

Puissances
_g_ Zoneinduction _A- Zoneinduction _g_ Zoneinduction | Zoneinduction @ Dual brileur Plaque Fry Top
[ Bridge " @145mm [ @180 mm | @210 mm double double brileur
. ©180+180 mm 2,2kW/ 1,4 kW 3kw /1,85 kW 3,7kW /2,3 kW couronne 3kW/0,6 kW
I 3kW /1,85 kW 5,0kw /0,3 kW 1,8kwW /0,4 kW
+3 kW /1,85 kW
@ Grand brileur Petit braleur
3kw /0,6 kW 1,8 kW /0,4 kW
Dessin technique 15 | = o
et mesures 8ﬂ:— |~ — 1“8 =3 I— ) —
I (Jeecoocooo
o———————————— 10
©
g S
g
3
8
| U . 4l U




ILVE

Blocchi cottura

Professional Plus

Les cuisinieres Professional Plus sont inspirées des cuisines
des meilleurs restaurants, apportant les meilleures qualités
de robustesse, d'ergonomie et de fonctionnalité a l'espace
domestique. Elles offrent differentes options de disposition,
du double four aux plans de cuisson a gaz ou a induction.

Les plans de cuisson a gaz disponibles vont de 60 cm jusqu'a
150 cm, avec un maximum de 8 feux, et peuvent étre intégrés
avec coup de feu et plaque plancha.

Les plans de cuisson a induction sont au ras du plan de travall,
de 90 cm jusgu'a 120 cm : cette derniere version est équipée
de 7 zones de cuisson et de la fonction Bridge.

La possibilité de choisir difféerentes dimensions, les couleurs
standards ou sur demande une des nombreuses couleurs
RAL, et les finitions metalliques, permet une insertion parfaite
dans tout contexte d'ameublement.

Gamme de couleurs

Coque
I

Blanc - WH Inox - SS Grafite Noir RAL Classic
mat - MG brillant - BK en option - RA

Finitions
Boutons, poignées

Satiné



ILVE Blocchi cottura 140 — 141

@

Brlleurs a Traitement Plans de cuisson Plan de cuisson
gaz Dual avec nanotechnologique hautement avec grilles
puissance jusqu'a  antiadhésif Total spécialisés en fonte

5 kW en option Black

Contrble unique Contrdle Porte et tiroir Porte froide avec Contrble de I'humidité
des deux fours €lectronique avec systeme soft  triple vitrage

de latempérature  closing amovible

ponctuelle

1+ P15FWE3/SS
Cuisiniére Professional Plus de 150 cm
Coque Inox et finitions Satiné



ILVE Blocchi cottura » Professional plus

Nuancler couleurs et finitions

- Grafite

Blanc - WH Inox - SS %

mat - MG

Noir
brillant - BK

fi
I |
I

Satiné




ILVE Blocchi cottura » Professional plus 142 — 143

Boutons
Professional :

" " b | -t Créés exclusivement pour les cuisiniéeres Professional Plus, les boutons
\/ | S I e m e n sont entierement en aluminium avec un diamétre plus important et une
. graphique particulierement claire et lisible. Grace a leur moletage spécial,
f -t | issu de I'expérience de la cuisine professionnelle, ils transmettent une
O n C | O n n e S ' agréable sensation de contréle et peuvent étre facilement utilisés méme

avec des gants.




ILVE

Blocchi cottura » Professional plus

Fours disponibles pour
culisinieres Professional Plus

Caractéristiques générales OVBOPYTFTS OV80 E3 OV60 E3
Four pyrolytique de 80 cm Four électronique de 80 cm Four électronique de 60 cm
Classe énergétique A A+ A+
Nombre de fonctions 15 15 15
Température de fonctionnement 30-320°C 30-300°C 30-300°C

Programmateur touch control TFT électronique électronique
Controle électronique de la température  Oui Oui Oui
Sonde de cuisson Oui - -

Eclairage

Double lumiére interne

Double lumiére interne

Double lumiére interne

Fermeture porte soft-closing

Oui

Oui

Oui

Vitres porte

Porte froide a quadruple vitrage
(EN60335-2-6-11.101)

Porte froide a triple vitrage
(EN60335-2-6-11.101)

Porte froide a triple vitrage
(EN60335-2-6-11.101)

Ventilation

tangentielle de refroidissement

tangentielle de refroidissement

tangentielle de refroidissement

Sécurité enfants

Caractéristiques cavité

Oui

Oui

Oui

Moufle avec émail easy clean avec émail easy clean avec émail easy clean
Dimensions internes 64,5%x36,5x41 cm 64,5x36,5x41 cm 43,7x36x41 cm
Capacité 97L 97L 65L

Evacuation des vapeurs

sur commande avec option cuisson a
sec ou humide

sur commande avec option cuisson a
sec ou humide

sur commande avec option cuisson a
sec ou humide

Résistance gril rabattable Oui Oui Oui
Tournebroche - diagonal -
Thermostat avec sonde électronique avec sonde électronique avec sonde électronique

Consommations

Absorption maximale 3,65 kW 2,75 kW 2,45 kW
Résistance électrique supérieure 1200 W 1200 W 1000 W
Résistance électrique inférieure 1350 W 1350 W 1100 W
Gril électrique 2150 W 2150 W 2100 W
Résistance circulaire 2100 W 2100 W 2100 W
Brileur inférieur a gaz - 3,70 kW 2,70 kW

Fonctions
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ILVE Blocchi cottura » Professional plus

OV40E3

Midi four électrique statique de 40 cm

OV30E3

Mini four électrique statique de 30 cm

A+ A+
5 5
30-250°C 30-250°C

électronique

électronique

Oui

Oui

Lumiére interne

Lumiére interne

Oui

Oui

Porte froide a triple vitrage
(EN60335-2-6-11.101)

Porte froide a triple vitrage
(EN60335-2-6-11.101)

tangentielle de refroidissement

tangentielle de refroidissement

Oui

Oui

avec émail easy clean

avec émail easy clean

36,5x35,5x44 cm

27,5x35,5x44 cm

57L 43 L
Oui Oui
Oui Oui

avec sonde électronique

avec sonde électronique

2,6 kw 2,4 kw
850 W 800 W
950 W 800 W
1600 W 1500 W

4 /4
eco eco

144 — 145



ILVE

Cuisiniéres - Professional Plus

PO6W

RO ECCECYCET TN TATT

Gamme de couleurs

Coque

Blanc - WH

-—

g
Inox - SS

Graphite
mat - MG

Noir
brillant -BK

Finitions
Boutons, poignées

,
RAL
o
RAL Classic Satiné

en option - RA



ILVE Cuisiniéres - Professional Plus

Fours disponibles

Four électrique

Four principal :

146 — 147

OV 60E3
Absorption maximale:
2,45 kW
Configurations 4 feux Induction
|
L S8 7817 -
I
| |
O ® - B
Four électrique POBWES * PIO64WE3
Satiné Satiné
Puissances
_g_ Zoneinduction _A- Zoneinduction &_ Zoneinduction | Zoneinduction Brileur double Grand brileur
| Bridge " @145mm | @180 mm | @210 mm couronne 3kW /0,6 kw
—é— @ 180+180 mm 2,2kW /1,4 kW 3kW/1,85kwW 3,7kW /2,3 kW 4,3kW /1,8 kW
| 3kw /1,85 kW
+3 kW /1,85 kW
@ Petit brileur *@ Dual brileur
1,8 kW /0,4 kW double
couronne
5,0 kW /0,3 kW
optional
Compléments Hotte AGQ60 Panneau porte-louches  AP4-60
et accessoires
->p. 308
Dessin technique 15 | = 3 o0
et mesures 8ﬂ:—.—_—.—. 1“8 — ) ———  —m

3 |

026+098

ln

55

760

100+160

000000

———————————

]




ILVE Cuisiniéres - Professional Plus

PO /W

Gamme de couleurs

Coque
, ‘
/

Blanc - WH Inox - SS Graphite
mat - MG

Noir
brillant -BK

RAL

RAL Classic
en option - RA

Finitions

Boutons, poignées
,

s

Satiné



ILVE Cuisiniéres - Professional Plus

Fours disponibles

Four électrique

Four principal :
OV 60E3

Absorption maximale:
2,45 kW

148 — 149

Configurations

Four électrique

PO7WE3 *

Satiné

Puissances

Brileur double

Grand braleur

Petit brileur

*

Dual brileur

couronne 3 kW /0,6 kw 1,8 kW /0,4 kW double
4,3kW /1,8 kW couronne
5,0kW /0,3 kW
optional
Compléments Hotte AGQ70 Panneau porte-louches  AP4-70
et accessoires
->p. 308
Dessin technique 15 | = 3 =
et mesures 8ﬂ:— L —— s — ———  —m

3&;@

026+098

55

760

100+160

000000




ILVE Cuisiniéres - Professional Plus

POQW

Gamme de couleurs
Coque

_—

-
Blanc - WH Inox - SS

Graphite
mat - MG

Noir
brillant -BK

RAL

RAL Classic
en option - RA

Finitions

Boutons, poignées
-

—

Satiné



ILVE Cuisiniéres - Professional Plus

Fours disponibles

Four électrique

Four principal :
OV 80E3

Absorption maximale:
2,75 kW

150 — 151

Configurations

6 feux avec fry top*

Poissonniere

o] o Fe’
[ 4N
g <]
- - - . -
. L
Four électrique PO9FWES3 * PO96WE3 * PO9PWES3 *
Satiné Satiné Satiné
2 zone induction Induction
FX MK
18l w PR
" =1L ! I
Four électrique PO9IWES * PIO96WE3
Satiné Satiné

* remplacez la plancha par le set de support casseroles en fonte KGRFT002 (p. 316) pour un emploi classique des deux becs gaz

Puissances

_g_ Zoneinduction _A- Zoneinduction _g_ Zoneinduction (‘:7 Zone induction Induction Brileur double
[ Bridge " @145mm [ @180 mm | @210 mm adeux zones couronne
—é— @ 180+180 mm 2,2kW /1,4 kW 3kW/1,85kwW 3,7kW /2,3 kW Q 2x1,85 kW 4,3kW /1,8 kW
| 3kw /1,85 kW max. 3,7 kW
+3 kW /1,85 kW
Plaque Fry Top Poissonniére Grand brdleur @ Petit brdleur *@ Dual brileur
double brileur 3,1kW /1,1 kW 3kW /0,6 kw 1,8 kW /0,4 kW double
3 kW /0,6 kW couronne
1,8 kW /0,4 kW 5,0kW /0,3 kW
optional
Compléments Hotte AGQ90 Panneau porte-louches  AP4-90

et accessoires
->p. 308

Dessin technique

et mesures

600

15

e M

o

3&;@

026+098

55
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ILVE Cuisiniéres - Professional Plus

PDO9OW

Gamme de couleurs Finitions
Coque Boutons, poignées
Ve -
® 5 -~
g o
Blanc - WH Inox - SS Graphite Noir RAL Classic Satiné

mat - MG brillant -BK en option - RA



ILVE Cuisiniéres - Professional Plus

Fours disponibles

Four électrique

Four principal :
OV 60E3

Absorption maximale:
2,45 kW

Four secondaire :

OV 30E3

Absorption maximale:

2,4 kw

152 — 153

Configurations

6 feux avec fry top*

Poissonniere

N’ Ng’]
PN FasN
i' )
- - - . -
. [
Four électrique PDO9FWES3 * PDO96WE3 * PDO9PWE3 *
Satiné Satiné Satiné
2 zone induction Induction
‘ |
-B- —C— -A-

10

_._
=1l

7% (@]

Four électrique

PDO9IWES *

PDIO96WE3

Satiné

Satiné

* remplacez la plancha par le set de support casseroles en fonte KGRFT002 (p. 316) pour un emploi classique des deux becs gaz

Puissances

Zone induction

Bridge

|
B

I

é @ 180+180 mm
| 3kw /1,85 kW
+3 kW /1,85 kw

Plaque Fry Top

Zone induction —é— Zone induction
@145 mm | @180 mm
2,2kW /1,4 kW 3kW/1,85kwW

Poissonniére

Grand brileur

Zone induction

@210 mm

3,7kW /2,3 kW

@ Petit brdleur

OO

Induction
adeux zones
2x1,85 kW
max. 3,7 kW

Dual brileur

Brileur double
couronne
4,3kW /1,8 kW

double braleur 3,1kW /1,1 kW 3kwW /0,6 kW 1,8kW /0,4 kW double
3 kW /0,6 kW couronne
1,8 kW /0,4 kW 5,0kW /0,3 kW
optional
Compléments Hotte AGQ90 Panneau porte-louches  AP4-90

et accessoires
->p. 308

Dessin technique
et mesures

600

15

e M

o

3&;@
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55

60
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ILVE Cuisiniéres - Professional Plus

PD10W

Gamme de couleurs Finitions
Coque Boutons, poignées
, -~
® 5 -
- -
Blanc - WH Inox - SS Graphite Noir RAL Classic Satiné

mat - MG brillant -BK en option - RA



ILVE Cuisiniéres - Professional Plus 154 — 155

Fours disponibles Four électrique
Four principal : Four secondaire :
OV 60 E3 OV 40E3
Absorption maximale: Absorption maximale:
2,45 kW 2,6 kw
Configurations 6 feux avec fry top* Coup de feu
=
@i @
o) ® -
Four électrique PD10FWE3 * PD106WES3 * PD10SWE3 *
Satiné Satiné Satiné

2 zone induction Induction
| | |
B - ? - A
| | |
_B- -A- _c—
| ! |
Four électrique PD10IWE3 * PDI106WE3
Satiné Satiné

* remplacez la plancha par le set de support casseroles en fonte KGRFT002 (p. 316) pour un emploi classique des deux becs gaz

Puissances
_g_ Zoneinduction _A- Zoneinduction _g_ Zoneinduction 7 (‘: ~ Zoneinduction Induction Coupe de Feu
| Bridge " @145mm | @180 mm | @210 mm adeux zones 3kW /0,6 kw
—é— @ 180+180 mm 2,2kW /1,4 kW 3kW/1,85kwW 3,7kW /2,3 kW Q 2x1,85 kW
| 3kw /1,85 kW max. 3,7 kW
+3 kW /1,85 kW
@ Brileur double Plaque Fry Top @ Grand brdleur @ Petit brdleur *@ Dual brileur
couronne double braleur 3kwW /0,6 kW 1,8kW /0,4 kW double
4,3kW /1,8 kW 3 kW /0,6 kW couronne
1,8 kW /0,4 kW 5,0 kW /0,3 kW
optional
Compléments Hotte AGQ100 Panneau porte-louches AP4-100
et accessoires
->p. 308
Dessin technique 15 | = 3 1
et mesures 8ﬂ:— |~ — 1“8 — . L —=
0 00000000 OO
1| C
©
3
3
| U . 4l i




ILVE Cuisiniéres - Professional Plus

P12W

Gamme de couleurs

Coque
‘
o
Blanc - WH Inox - SS Graphite
mat - MG

|\

Noir
brillant -BK

Finitions
Boutons, poignées

RAL

o

RAL Classic Satiné
en option - RA



ILVE

Fours disponibles

Cuisiniéres - Professional Plus

Four électrique

Four principal :

OV80E3

Absorption maximale:

2,75 kW

Four secondaire :

OV 30E3

Absorption maximale:

2,4 kw

156 — 157

Configurations 8 feux avec fry top* Coup de feu
- @ [ )
— O
Four électrique P127WE3 P12FWE3 * P12SWE3 *
Satiné Satiné Satiné
6 feux avec fry top* et 2 zone induction Induction
Ng/
Co] o [e]( ) T
| — L — |
1. 0 b
Four électrique P12FIWE3 * PI127WE3
Satiné Satiné

* remplacez la plancha par le set de support casseroles en fonte KGRFT002 (p. 316) pour un emploi classique des deux becs gaz

Puissances

Zone induction
Bridge
210x380 mm
1,5+1,5 kW

Coupe de Feu
3kW /0,6 kW

Dual braleur
double
couronne

5,0 kW /0,3 kW
optional

Zone induction
@145 mm
1,85kW /1,4
kW

Braleur double
couronne
4,3kW /1,8 kW

Zone induction
@200 mm
3,0kW /2,3 kW

Plaque Fry Top
double brileur
3kwW /0,6 kW

1,8kW 70,4 kW

Zone induction
@250 mm
3,0kW /2,3 kW

Poissonniere
3,1kwWw /1,1 kW

®

Zone induction
210190 mm
3,0kW /2,1 kw

Grand brileur
3 kW /0,6 kW

O
O

(&

Induction
adeux zones
2x1,85 kW
max. 3,7 kW

Petit brileur
1,8 kW /0,4 kW

Compléments
et accessoires

->p. 308

Hotte

AGQ120

Panneau porte-louches

AP4-120

Dessin technique

et mesures
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o
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ILVE Cuisiniéres - Professional Plus

P1oW

L R AR AR L A AR NN LAY I ]

Gamme de couleurs

Coque
‘
-

Blanc - WH Inox - SS Graphite
mat - MG

Noir
brillant -BK

Finitions
Boutons, poignées

RAL

o

RAL Classic Satiné
en option - RA



ILVE Cuisiniéres - Professional Plus 158 — 159

Fours disponibles Four électrique
Four principal : Four secondaire :
OV 80E3 OV 60 E3
Absorption maximale: Absorption maximale:
2,75 kW 2,45 kW
Configurations 7 feux avec fry top* et coup de feu 9 feux avec fry top* Coup de feu

e L e U e B

Four électrique P15FSWES3 * P15FWE3 * P15SWE3 *

Satiné Satiné Satiné

* remplacez la plancha par le set de support casseroles en fonte KGRFT002 (p. 316) pour un emploi classique des deux becs gaz

Puissances

Coupe de Feu Brileur double Plaque Fry Top Poissonniere Grand braleur Petit brileur
3 kW /0,6 kW couronne double brileur 3,1 kW /1,1 kW 3kW /0,6 kw 1,8 kW /0,4 kW
4,3kW /1,8 kW 3kW /0,6 kw
1,8 kW /0,4 kW

*@ Dual brileur
double
couronne

5,0 kW /0,3 kW
optional

Compléments Hotte AGQ150 Panneau porte-louches AP4-150
et accessoires

->p. 308

600 1500

Dessin technique 15 |
et mesures 81{- L ———  —| |
—_ I

f (©] O00O00O00 0000

60

o

— 1 1 1 —m

760
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1005160
—
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ILVE Cuisiniéres - Professional Plus

P36\W

AVEC

Four Pyrolyse

Bl oonoooe

Gamme de couleurs Finitions
Coque Boutons, poignées
, -~
o 5 -~
- o
Blanc - WH Inox - SS Graphite Noir RAL Classic Satiné

mat - MG brillant -BK en option - RA



ILVE

Fours disponibles

Cuisiniéres - Professional Plus

Four électrique

Four principal :
OV80PYTFTS

Absorption maximale:
3,65 kW

Tiroir Chauffant :
WD

Absorption maximale:
0,6 kW

160 — 161

Configurations 6 feux avec fry top* 6 feux Induction
N N/ | | |
o] o bes 3 KX Y 4o
R - [& =T
I I I ‘
Four électrique P36FDDWSY P366DDWSY PI366WSY
Satiné Satiné Satiné

* remplacez la plancha par le set de support casseroles en fonte KGRFT002 (p. 316) pour un emploi classique des deux becs gaz

Puissances
_g_ Zoneinduction _A- Zoneinduction _g_ Zoneinduction | Zoneinduction @ Dual brileur Plaque Fry Top
[ Bridge " @145mm [ @180 mm | @210 mm double double brileur
. @180+180 mm 2,2kW/ 1,4 kW 3kw /1,85 kW 3,7kW/2,3kW couronne 3kW /0,6 kW
I 3kW /1,85 kW 5,0kW /0,3 kW 1,8 kW /0,4 kW
+3 kW /1,85 kW
@ Grand brdleur Petit braleur
3kw /0,6 kW 1,8kW /0,4 kW
Dessin technique 15 | = =
et mesures 8ﬂ:— |~ — 1“8 =3 — ) L —m
I (Jooooooo
©
g D
g
3
3
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ILVE

Cuisiniéres

Pro lLine

Concues pour s'insérer facilement dans I'ameublement de Ia
cuisine domestique, avec des dimensions qui varient de 60 cm
a 120 cm, les cuisinieres Pro Line offrent des performances
sans compromis, en se concentrant sur l'essentiel : du plan

de cuisson avec differents types et configurations possibles,
au four multifonction en version simple ou double avec des
températures allant de 30 °C a 300 °C. Concues et réalisées
pour durer longtemps, elles sont proposées dans un choix de
couleurs qui permet de créer des espaces modernes avec une
esthétique originale et raffinée.

Gamme de couleurs

Coque
Blanc - WH Blanc Inox - SS Graphite Rouge
ancien - AW mat - MG Bourgogne - BU

Finitions
Boutons, poignées

Satiné



ILVE Cuisiniéeres 162 — 163

Traitement Plans de cuisson Brlleurs a Plan de cuisson
nanotechnologique hautement gaz Dual avec avec grilles
antiadhésif Total specialisés puissance jusqu'a  enfonte

Black 4,3 kW

Porte froide avec Porte avec
triple vitrage systeme soft
amovible closing

e OO OOPOOOO®»O®

= =] e —— |
WA |

1+ LD1IOFWM3/MG
Cuisiniere Pro Line de 100 cm
Coque Graphite mat et finitions Satiné



ILVE Cuisiniéres - Pro line

Nuancler couleurs et finitions

Bbhc Blanc - WH Inox - SS
ancien - AW
P o & _ = o =9 Fs o = = .= ="
Satiné .r
r 1 T 1 ]
Graphite M, Rouge
mat - MG Bourgogne - BU

Satiné




ILVE

Cuisiniéres - Pro line

09 Limited edition

Graphite
mat - MG

9 Gris Luxe - GR

164 — 165

ILVE
[Limited Edition

Pro Line

Noir
opaque - D




ILVE Cuisiniéres -» Pro line

Fours disponibles pour
culisinieres Pro Line

Caractéristiques générales

Oov80 M3

Four électrique multifonction de 80 cm

Oove0 M3

Four électrique multifonction de 60 cm

OV40E

Midi four électrique statique de 40 cm

Classe énergétique A A A
Nombre de fonctions 9 9 4
Température de fonctionnement 30-300°C 30-300°C 50-250°C

Programmateur

électronique

électronique

Controle électronique de la température

Oui

Oui

Sonde de cuisson

Eclairage

Double lumiére interne

Double lumiére interne

Lumiére interne

Fermeture porte soft-closing

Oui

Oui

Oui

Vitres porte

Porte froide a triple vitrage
(EN60335-2-6-11.101)

Porte froide a triple vitrage
(EN60335-2-6-11.101)

Porte froide a triple vitrage
(EN60335-2-6-11.101)

Ventilation

tangentielle de refroidissement

tangentielle de refroidissement

tangentielle de refroidissement

Sécurité enfants

Caractéristiques cavité

Moufle

avec émail easy clean

avec émail easy clean

avec émail easy clean

Dimensions internes 64,5x36,5x41 cm 43,7x36x41 cm 36,5x35,5x44 cm
Capacité 97L 65L 57L
Evacuation des vapeurs - - Oui
Résistance gril rabattable Oui Oui -
Tournebroche - - Oui
Thermostat analogique analogique analogique
Consommations

Absorption maximale 2,75 kW 2,45 kW 1,9 kW
Résistance électrique supérieure 1200 W 1000 W 850 W
Résistance électrique inférieure 1350 W 1100 W 950 W

Gril électrique 2150 W 2100 W 1600 W
Résistance circulaire 2100 W 2100 W -

Brileur inférieur a gaz

Fonctions

cjofcfofofege

’d
eco

=fofom § J §



ILVE Cuisiniéres -» Pro line

OV30E

Mini four électrique statique de 30 cm

A

4

50-250°C

Lumiére interne

Oui

Porte froide a triple vitrage
(EN60335-2-6-11.101)

tangentielle de refroidissement

avec émail easy clean

27,5x35,5x44 cm

43 L

analogique

1,7 kW

800 W

800 W

1500 W

166 — 167



ILVE Cuisiniéres - Pro Line

LO09-GRD

ILVE

Limited Edition

Pro Line

1 ERLBLULEETURETLRLE,

Gamme de couleurs Finitions
Coque Boutons, poignées
Gris Noir

Luxe - GR opaque - D



ILVE Cuisiniéres - Pro Line 168 — 169
Fours disponibles Four électrique
Four principal :
OV 80 M3
Absorption maximale:
2,75 kW
Configurations 6 feux
Four électrique LO96WM3
Noir opaque
Puissances
Brileur double Grand braleur Petit brileur
couronne 3 kW /0,6 kw 1,8 kW /0,4 kW
4,3kW /1,8 kW
Compléments Hotte Hotte AGK90-GR Hotte AGK90-MG
et accessoires
->p. 308
. . 585 900
Dessin technique 18, 8
81l &
et mesures T + M

35
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ILVE Cuisiniéres - Pro Line

L09-MGD

ILVE

[Limited Edition

Pro Line

Gamme de couleurs Finitions
Coque Boutons, poignées
Graphite Noir

mat - MG opaque - D



ILVE Cuisiniéres - Pro Line 170 —-171
Fours disponibles Four électrique
Four principal :
OV 80 M3
Absorption maximale:
2,75 kW
Configurations 6 feux
Four électrique LO96WM3
Noir opaque
Puissances
Brileur double Grand braleur Petit brileur
couronne 3 kW /0,6 kw 1,8 kW /0,4 kW
4,3kW /1,8 kW
Compléments Hotte Hotte AGK90-GR Hotte AGK90-MG
et accessoires
->p. 308
. . 585 900
Dessin technique 18, 8
81l &
et mesures T + M

35

026+098

55

'
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ILVE Cuisiniéres - Pro Line

L 06

. POOOOO

Gamme de couleurs Finitions
Coque Boutons, poignées
Blanc Blanc - WH Inox - SS Graphite Rouge Satiné

ancien - AW mat - MG Bourgogne - BU



ILVE Cuisiniéres - Pro Line

Fours disponibles

Four électrique

Four principal :

172 — 173

OV 60 M3

Absorption maximale:

2,45 kW
Configurations 4 feux

osox
o1t

Four électrique LOBWM3
Satiné
Puissances
Brileur double Grand braleur Petit brileur
couronne 3 kW /0,6 kw 1,8 kW /0,4 kW
4,3kW /1,8 kW
Compléments Hotte AGK60 Panneau porte-louches  AP4-60
et accessoires
->p. 308
. . 585 600
Dessin technique 18, R 8
o
et mesures QI =N I » e — | — — - |
0 DOOOOD
A] —

760

]

U U
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35 55
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ILVE Cuisiniéres - Pro Line

LO9

1 I—""—F. =

e DOOOOOD

Gamme de couleurs Finitions
Coque Boutons, poignées
Blanc Blanc - WH Inox - SS Graphite Rouge Satiné

ancien - AW mat - MG Bourgogne - BU



ILVE Cuisiniéres - Pro Line 174 — 175
Fours disponibles Four électrique
Four principal :
OV 80 M3
Absorption maximale:
2,75 kW
Configurations 4 feux 6 feux avec fry top* 6 feux
i $ o [ 4 —+— [ 4o
Four électrique LO9CWM3 LO9FWM3 LO96WM3
Satiné Satiné Satiné
Induction
| |
-F- | -F-
| —G— |
| ‘ |
i i
I I
Four électrique LBIO9WM?3
Satiné
* remplacez la plancha par le set de support casseroles en fonte EA2630001000000 (p. 316) pour un emploi classique des deux becs gaz
Puissances
_¢- Zoneinduction . Zoneinduction \ Zone induction Braleur double Plaque Fry Top Grand braleur
" @175mm | @215 mm 7(""7 @265 mm couronne double brileur 3kW /0,6 kw
2kW /1,4 kW 3kW/2,3kwW 3kW/2,3kwW 4,3kW /1,8 kW 3kW /0,6 kW
1,8 kW /0,4 kW
@ Petit braleur
1,8 kW /0,4 kW
Compléments Hotte Hotte AGK90-GR  Hotte AGK90-MG
et accessoires
->p. 308
. . 585 900
Dessin technique 15, R )
o
et mesures el = 1 =
0 [ ORORORORORD
b [——
T
3
g
35%71:] l:*Ji 55 %,_u LJ

600




ILVE Cuisiniéres - Pro Line

L DOY

Gamme de couleurs Finitions
Coque Boutons, poignées
Blanc Blanc - WH Inox - SS Graphite Rouge Satiné

ancien - AW mat - MG Bourgogne - BU



ILVE Cuisiniéres - Pro Line 176 — 177
Fours disponibles Four électrique
Four principal : Four secondaire :
OV 60 M3 OV30E
Absorption maximale: Absorption maximale:
2,45 kW 1,7 kW
Configurations 4 feux 6 feux avec fry top* 6 feux
i $ o [ 4 —+— [ 4o
Four électrique LDO9CWM3 LDO9FWM3 LDO96WM3
Satiné Satiné Satiné
Induction
| |
-F- | -F-
| —G— |
| ‘ |
-t -e-
Four électrique LDBIO9WM3
Satiné
* remplacez la plancha par le set de support casseroles en fonte EA2630001000000 (p. 316) pour un emploi classique des deux becs gaz
Puissances
_¢- Zoneinduction . Zoneinduction \ Zone induction Braleur double Plaque Fry Top Grand braleur
" @175mm | @215 mm 7(""7 @265 mm couronne double brileur 3kW /0,6 kw
2kW /1,4 kW 3kW/2,3kwW 3kW/2,3kwW 4,3kW /1,8 kW 3kW /0,6 kW
1,8 kW /0,4 kW
@ Petit braleur
1,8 kW /0,4 kW
Compléments Hotte AGK90 Hotte AGK90-GR  Hotte AGK90-MG
et accessoires
->p. 308
. . 585 900
Dessin technique 15, R )
o
et mesures el = H
] OCOODODODDODODDOOO
A] [ 1 L ]
T
3
g
35%71:] l:*Ji 55 %,_u LJ

600




ILVE Cuisiniéres - Pro Line

D10

LURTURT U

OOPIPOPOIPOPODO

Gamme de couleurs Finitions
Coque Boutons, poignées
Blanc Blanc - WH Inox - SS Graphite Rouge Satiné

ancien - AW mat - MG Bourgogne - BU



ILVE Cuisiniéres - Pro Line 178 — 179

Fours disponibles Four électrique
Four principal : Four secondaire :
OV 60 M3 OV40E
Absorption maximale: Absorption maximale:
2,45 kW 1,9 kw
Configurations 4 feux 6 feux avec fry top* 6 feux

fap8ss supyas T
aeanar 9] - It o it

Four électrique LD10CWM3 LD10FWM3 LD106WM3

Satiné Satiné Satiné

* remplacez la plancha par le set de support casseroles en fonte EA2630001000000 (p. 316) pour un emploi classique des deux becs gaz

Puissances
Brileur double Plaque Fry Top Grand braleur Petit brileur
couronne double brileur 3 kW /0,6 kW 1,8 kW /0,4 kW
4,3kW /1,8 kW 3 kW /0,6 kW
1,8 kW /0,4 kW
Compléments Hotte AGK100 Panneau porte-louches AP4-100
et accessoires
->p. 308
. . 585 1000
Dessin technique 18, R 8
o
et mesures 8l] = 1
] [(OEOEOROROROROROR DR
A] [ 1L ]
e
3

35 55

[

%I:

100+160
—]

600



ILVE Cuisiniéres - Pro Line

12

[ m e

Gamme de couleurs Finitions
Coque Boutons, poignées
Blanc Blanc - WH Inox - SS Graphite Rouge Satiné

ancien - AW mat - MG Bourgogne - BU



ILVE Cuisiniéres - Pro Line

Fours disponibles

Four électrique

Four principal :

Four secondaire :

180 — 181

OV 80 M3 OV30E
Absorption maximale: Absorption maximale:
2,75 kW 1,7 kW
Configurations 8 feux 8 feux avec fry top*

= =3 I.J*l.

b db dhb d

b db

saapes
Py

Four électrique

* remplacez la plancha par le set de support casseroles en fonte EA2630001000000 (p. 316) pour un emploi classique des deux becs gaz

L128WM3

L12FWM3

Satiné

Satiné

Puissances

Brileur double

Plaque Fry Top

Grand braleur

Petit brileur

couronne double brileur 3 kW /0,6 kW 1,8 kW /0,4 kW
4,3kW /1,8 kW 3 kW /0,6 kW
1,8kW /0,4 kW
Compléments Hotte AGK120 Panneau porte-louches AP4-120
et accessoires
->p. 308
. . 585 1200
Dessin technique 18, R 8
o
et mesures 81] =3 o
ODODODDODO OO OO0
[ [
e
3
g
| Ul s 2l U

600




182 — 183

Colonne
Ftoile

- Nostalgie
- Professional Plus

- CSTAR/SS
Colonne Etoile Professional Plus
Coque Inox et finitions Satiné







ILVE

Colonne Etoile

Trols outlls de cuisine
en une seule solution.

Four trivalent Ultracombi, cellule de refroidissement, machine
sous vide : trois appareils dans une seule structure verticale
intégree, pour travailler en suivant un cycle synergique et
optimiser la conservation, combiner les types de cuisson et
préserver les qualités organoleptiques des aliments et créer
des chefs-d'oeuvre culinaires.

Ultracombi est le four trivalent qui integre la convection

et le gril, la cuisson a la vapeur et les micro-ondes pour

des performances de cuisson supérieures. La cellule de
refroidissement refroidit, surgele et régenere. Il est également
possible de cuire a basse température en respectant la
structure et les principes nutritifs des aliments. Grace a la
machine de mise sous vide, les aliments frais ou cuits peuvent
étre conserves plus longtemps, mais ce n'est pas tout : il est
possible de programmer des marinades savoureuses et des
iInfusions saines. Ultracombi, la cellule de refroidissement et Ia
machine sous vide forment la « brigade » parfaite pour gagner
du temps en cuisine, exalter les goUts les plus authentiques

et économiser de l'argent pour une alimentation quotidienne
saine et naturelle.

- Elle conserve et maintient plus longtemps > Economies

Gréce a la combinaison de Cellule de Avec la cuisson sous vide, 100 % de ce que
refroidissement et Machine sous vide, vous achetez arrive a table parce que vous
on peut multiplier par cing la durée de évitez le phénomene de perte de poids par
conservation des produits. évaporation.

- Elle exploite la saisonnalité - Batch cooking
Conserver longtemps des ingrédients Le batch cooking organise et concentre
frais, cela signifie pouvoir les acheter a la I'achat, la préparation et la cuisson de
bonne saison, de la meilleure qualité et a grandes quantités d'aliments. Pour
un colt avantageux. cuisiner le menu de la semaine en une

seule solution, la Colonne Etoile est le
choix parfait.



ILVE

Colonne Etoile

Cuissons
combinées
deux par deux

Refroidissement
rapide positif

Chambre a cloche

professionnelle

* CSTARSN/MGG
Colonne Etoile Professional Plus
Coque Graphite mat et finitions Laiton

0

Micro-ondes

Décongélation,
prét a manger
et cuisson lente

1

4 niveaux de
scellage jusqu'a
99 %

®

Convection

Levée parfaite

©

Vapeur

)

Surgélation :

de température
ambiante a -20 °C

Pompe a vide
a partirde 4 m%h

I
|

[

Capacité optimale

+ CSTAR/SS
Colonne Etoile Professional Plus
Coque Inox et finitions Satiné

=

@8

archiproducts
DESIGN AWARDS
2022

WINNER

+ CSTAR/BK
Colonne Etoile Professional Plus

Fonction marinage

184 — 185

Coque Noir brillant et finitions Noir opaque



ILVE Colonne Etoile > Nostalgie

Colonne Etollée

CSTARSN

bad ) e

Gamme de couleurs
Coque

Blanc - WH Blanc Inox - SS Graphite
ancien - AW mat - MG

Rouge
Bourgogne - BU

Finitions

Poignées, boutons et encadrements

_ ,
4"/

Laiton - G Bruni - B Chrome -C

Code commande : CSTARSN

Chrome / Laiton

Bruni



ILVE Colonne Etoile > Nostalgie

Ultracombi

Fonctions
.
=) 3
‘;:;} — —
’
P
Fam

Caractéristiques générales

Température de fonctionnement 30-250 °C
e Programmateur électronique touch TFT
Controle électronique de la température

e Sonde de cuisson

Eclairage Lumiére interne halogéne

Vitres Porte froide a triple vitrage (EN60335-
2-6-11.101)

186 — 187

Caractéristiques cavité

o Moufle en acier inox AIS| 304

e Dimensions internes 41,5x21x41 cm
e Capacité 36 L

e Thermostat avec sonde électronique

Consommations

e Isolement a haute densité e Absorption maximale 3,4 kw
¢ Ventilation tangentielle de refroidissementa o Gril électrique 1900 W
double vitesse e Résistance circulaire 1600 W
o Sécurité enfants o Générateur vapeur 1200 W
e Générateur micro-ondes 1600 W
Cellule de refroidissement
Fonctions Caractéristiques générales Caractéristiques cavité
e 3grilles e Moufle en acier inox AISI 304
o Levée e Capacité 40 L
o Refroidissement rapide du four au frigo (+4 °C)
e Surgélation de température Consommations
ambiante a -20 °C
e Refroidissement e Absorption maximale : 300 W
e Décongélation
e Prétamanger
e Cuisson lente
e Cuisson sous vide
Sous vide
Fonctions Caractéristiques générales Caractéristiques cavité
\ ¢ Marinage ¢ Dimensions internes
188, e Maturation e Capacité 75L
e Scellage a 3 niveaux
e H20UT : cycle de déshumidification Consommations
o Absorption maximale : 240 W

Dessin technique

et mesures

700

691

40

455,6

1744
590

480

|
[
) 12040
[

690

681



ILVE Colonne Etoile - Professional plus

Colonne Etoilée
CSTAR

-

Gamme de couleurs Finitions
Coque Poignées, boutons et encadrements
Inox - SS Satiné

Code commande : CSTAR

Satiné



ILVE Colonne Etoile > Professional plus

Ultracombi

Fonctions
.
=) 3
‘;:;} — —
’
P
Fam

Caractéristiques générales

Température de fonctionnement 30-250 °C
e Programmateur électronique touch TFT
Controle électronique de la température

e Sonde de cuisson

Eclairage Lumiére interne halogéne

Vitres Porte froide a triple vitrage (EN60335-
2-6-11.101)

188 — 189

Caractéristiques cavité

o Moufle en acier inox AIS| 304

e Dimensions internes 41,5x21x41 cm
e Capacité 36 L

e Thermostat avec sonde électronique

Consommations

e Isolement a haute densité e Absorption maximale 3,4 kw
¢ Ventilation tangentielle de refroidissementa o Gril électrique 1900 W
double vitesse e Résistance circulaire 1600 W
o Sécurité enfants o Générateur vapeur 1200 W
e Générateur micro-ondes 1600 W
Cellule de refroidissement
Fonctions Caractéristiques générales Caractéristiques cavité
e 3grilles e Moufle en acier inox AISI 304
o Levée e Capacité 40 L
o Refroidissement rapide du four au frigo (+4 °C)
e Surgélation de température Consommations
ambiante a -20 °C
e Refroidissement e Absorption maximale : 300 W
e Décongélation
e Prétamanger
e Cuisson lente
e Cuisson sous vide
Sous vide
Fonctions Caractéristiques générales Caractéristiques cavité
\ ¢ Marinage ¢ Dimensions internes
188, e Maturation e Capacité 75L
e Scellage a 3 niveaux
e H20UT : cycle de déshumidification Consommations
o Absorption maximale : 240 W

Dessin technique

et mesures

700

691

40

455,6

1744
590

480

|
[
) 12040
[

690

681



ILVE Colonne Etoile - Professional plus

Colonne Etoilée €
CSTARBK nigm

WINNER

Gamme de couleurs Finitions

Coque Poignées, boutons et encadrements
Noir Noir opaque

brillant - BK

Code commande : CSTARBK

Noir opaque



ILVE Colonne Etoile > Professional plus

Ultracombi

Fonctions
.
=) 3
‘;:;} — —
’
P
Fam

Caractéristiques générales

Température de fonctionnement 30-250 °C
e Programmateur électronique touch TFT
Controle électronique de la température

e Sonde de cuisson

Eclairage Lumiére interne halogéne

Vitres Porte froide a triple vitrage (EN60335-
2-6-11.101)

190 —191

Caractéristiques cavité

o Moufle en acier inox AIS| 304

e Dimensions internes 41,5x21x41 cm
e Capacité 36 L

e Thermostat avec sonde électronique

Consommations

e Isolement a haute densité e Absorption maximale 3,4 kw
¢ Ventilation tangentielle de refroidissementa o Gril électrique 1900 W
double vitesse e Résistance circulaire 1600 W
o Sécurité enfants o Générateur vapeur 1200 W
e Générateur micro-ondes 1600 W
Cellule de refroidissement
Fonctions Caractéristiques générales Caractéristiques cavité
e 3grilles e Moufle en acier inox AISI 304
o Levée e Capacité 40 L
o Refroidissement rapide du four au frigo (+4 °C)
e Surgélation de température Consommations
ambiante a -20 °C
e Refroidissement e Absorption maximale : 300 W
e Décongélation
e Prétamanger
e Cuisson lente
e Cuisson sous vide
Sous vide
Fonctions Caractéristiques générales Caractéristiques cavité
\ ¢ Marinage ¢ Dimensions internes
188, e Maturation e Capacité 75L
e Scellage a 3 niveaux
e H20UT : cycle de déshumidification Consommations
o Absorption maximale : 240 W

Dessin technique

et mesures

700

691

40

455,6

1744
590

480

|
[
) 12040
[

690

681



192 — 193

Fours, cellules
de refroidisse-
ment et machi-
nes d'embal-

lage sous-vide
INTtEZrees

A

A

-~ Panoramagic

- Nostalgie
- Professional Plus
- Pro Line
- BC645SNTC/BUG > 645SNZT4/BUG
Cellule de refroidissement rapide Nostalgie Four Pizza 400 °C encastrable Nostalgie
Rouge Bourgogne avec finitions laiton Rouge Bourgogne avec finitions laiton
645SNHSW/BUG 615SNWDE/BUG
Four Ultracombi Nostalgie Tiroir chauffe-plats
vapeur, micro-ondes, convection Rouge Bourgogne avec finitions laiton

Rouge Bourgogne avec finitions laiton

VM615SC/BU
Machine d’emballage sous-vide intégrée Nostalgie
Rouge Bourgogne







ILVE

Fours, cellules de refroidissement et machines d'emballage sous-vide intégrées

Panoramagic

Les fours encastrables Panoramagic possedent des
dimensions ideales pour chaque espace et chaque
besoin : 60 cm, 90 cm ou 30 pouces (76 cm). Elégants
et affichant a la fois un design rationnel, ils mettent en
place des technologies de niveau professionnel, pour
garantir des résultats de cuisson toujours parfaits : du
préchauffage rapide Quick Start au contréle ponctuel
de la température, ou encore a I'évacuation de la vapeur
pour une cuisson plus ou moins humide.

|'écran électronique tactile TFT, qui permet le contréle
et le suivi permanent de toutes les fonctions du four, est
dote d'un grand bouton rotatif a LED intégrée, signature
esthétique inimitable de la collection Panoramagic.

Gamme de couleurs

Coque

Inox - SS

Finitions
Boutons, poignées

Satiné



ILVE Fours, cellules de refroidissement et machines d'emballage sous-vide intégrées

Ecran 4,3 pouces
tactile

Porte froide avec
triple vitrage
amovible

1+ OV91PMT3/SS
Four électrique encastrable
Panoramagic de 90 cm
Inox avec finition satinée

Porte avec
systeme soft
closing

Controle Evacuation de
électroniquedela  lavapeur
température

ponctuelle

Sonde de cuisson

194 — 195



ILVE Fours - Panoramagic

OVEOPMT 3

Four électronique de 60 cm, acier inoxydable, 60 cm, 30-320 °C

669

Caractéristiques générales

o Classe énergétique A+

Température de fonctionnement 30-320 °C

e Programmateur électronique touch TFT

Controle électronique de la température

e Sonde de cuisson

Eclairage Double lumiére interne

e Allumage automatique de la lumiéere a
I'ouverture de la porte

o Porte four full glass

e Fermeture porte soft-closing

o Vitres porte froide a triple vitrage (EN60335-

2-6-11.101)
e Isolement a haute densité
o Ventilation tangentielle de refroidissement
e Sécurité enfants

Caractéristiques cavité

o Moufle avec émail easy clean

e Dimensions internes 43,7x36x41 cm

e Capacité 65 L

o Evacuation des vapeurs sur commande avec
option cuisson a sec ou humide

e Résistance gril rabattable

e Thermostat avec sonde électronique

Consommations

e Absorption maximale

e Résistance électrique supérieure
e Résistance électrique inférieure
e Gril électrique

e Résistance circulaire

2,45 kW
1000w
1100 W
2100 W
2100 W

Gamme de couleurs Finitions
Inox - SS Satiné
Prix

Code commete : OV60PMT3

Satiné

Fonctions

cleojelefole
OEEERE



ILVE Fours - Panoramagic

OV3OPMTS3

Four électronique de 30", acier inoxydable, 76 cm, 30-320 °C

Caractéristiques générales

o Classe énergétique A

Température de fonctionnement 30-320 °C

e Programmateur électronique touch TFT

Controle électronique de la température

e Sonde de cuisson

Eclairage Double lumiére interne

e Allumage automatique de la lumiéere a
I'ouverture de la porte

o Porte four full glass

e Fermeture porte soft-closing

o Vitres porte froide a triple vitrage (EN60335-
2-6-11.101)

e Isolement a haute densité

o Ventilation tangentielle de refroidissement

e Sécurité enfants

Caractéristiques cavité

Moufle avec émail easy clean

Dimensions internes 64x43,3x41 cm
Capacité 114 L

Evacuation des vapeurs sur commande avec
option cuisson a sec ou humide

Résistance gril rabattable

Thermostat avec sonde électronique

196 — 197
Consommations
e Absorption maximale 3,1 kw
e Résistance électrique supérieure 1200 W
o Résistance électrique inférieure 1560 W
e Gril électrique 3000W
e Résistance circulaire 2x1050 W

Gamme de couleurs Finitions
Inox - SS Satiné
Prix

Code commete : OV30PMT3

Satiné

Fonctions

elojefefo]e
OEEERE
HEE



ILVE

OVI1PMT3

Fours - Panoramagic

Four électronique de 90 cm, acier inoxydable, 90 cm, 30-320 °C

Caractéristiques générales

o Classe énergétique A+

Température de fonctionnement 30-320 °C

e Programmateur électronique touch TFT

Controle électronique de la température

e Sonde de cuisson

Eclairage Double lumiére interne

e Allumage automatique de la lumiéere a
I'ouverture de la porte

o Porte four full glass

e Fermeture porte soft-closing

o Vitres porte froide a triple vitrage (EN60335-
2-6-11.101)

e Isolement a haute densité

o Ventilation tangentielle de refroidissement

e Sécurité enfants

Caractéristiques cavité

o Moufle avec émail easy clean

e Dimensions internes 74x36,5x41 cm

e Capacité 110 L

o Evacuation des vapeurs sur commande avec
option cuisson a sec ou humide

e Résistance gril rabattable

e Tournebroche diagonal

e Thermostat avec sonde électronique

Consommations

e Absorption maximale

e Résistance électrique supérieure
e Résistance électrique inférieure
e Gril électrique

e Résistance circulaire

2,95 kW
1200 W
1560 W
2150 W
2100 W

Gamme de couleurs Finitions
Inox - SS Satiné
Prix

Code commete : OV91PMT3

Satiné

Fonctions

cleojelefole
OEEERE



ILVE Fours - Panoramagic 198 — 199

1+ OV91PMT3/SS
Four électrique encastrable
Panoramagic de 90 cm
Inox avec finition satinée



ILVE

Fours, cellules de refroidissement et machines d'emballage sous-vide intégrées

Nostalgie

La seérie d'électroméenagers a encastrer pour cuisson verticale Nostalgie
est composée de fours, cellules de refroidissement et machines
d'emballage sous-vide intégrées. Les fours Nostalgie reprennent
I'esthétique de la collection au niveau des couleurs et des finitions des
boutons et des poignees. Ils sont disponibles en différentes dimensions
(de 60 cm jusqu'a 90 cm) pour offrir une capacite idéale pour chaque
espace et chaque besoin. Equipés d'un écran TFT 4,3 pouces, ils
garantissent une cuisson parfaitement homogene grace au contréle
electronique de la tempeérature jusqu'a 320 °C. Parmi les fours de la
collection Nostalgie, vous pouvez également choisir des modeles
compacts : Ultracombi vapeur et Four Pizza 400°, Le premier combine
deux par deux les trois types de cuisson disponibles : convection, vapeur
et micro-ondes. Le deuxieme, en revanche, avec des températures allant
de 30 °C a 400 °C, est ideal pour tous les types de cuisson : de plus, Il
offre la possibilité de profiter de la température maximale pour cuire une
pizza en deux minutes, exactement comme dans une pizzeria.

Les cellules de refroidissement et machines d'emballage sousvide
integrees completent la gamme. La cellule de refroidissement est
equipée de nombreuses fonctions utiles pour une cuisine rapide et de
qualite : elle permet de passer de la chaleur du four a -3 °C ou de la
température ambiante a -20 °C en tres peu de temps, pour conserver en
toute securite, optimiser le travail en cuisine et reduire le gaspillage. La
machine d'emballage sous-vide intégrée ajoute un mode de conservation
supplémentaire et permet la cuisson sous vide, en respectant les saveurs
authentiques et les proprietés nutritionnelles d'aliments solides et liquides.

Gamme de couleurs

Coque
Blanc - WH Blanc Inox - SS Graphite Cuivré - CC Rouge
ancien - AW mat - MG Bourgogne - BU

Finitions
Boutons, poignées

= @

Laiton-G Chrome -C Bruni-B

'\



ILVE Fours, cellules de refroidissement et machines d'emballage sous-vide intégrées

o &» @

Controle
électronique

de latempérature
ponctuelle

1 645SNZT4/MGG
Four Pizza 400° built-in
Coque Graphite mat et finitions Laiton

systeme soft

Porte froide Controle de
avec triple vitrage I'humidité
amovible

=

@

Quick start

200 — 201



ILVE Fours - Nostalgie

04oSNHSW

Four trivalent compact : air chaud, vapeur, micro-ondes, acier inoxydable
ou acier peint, 60 cm, 30-250 °C

Caractéristiques générales Caractéristiques cavité Consommations

e Température de fonctionnement 30-250 °C o Moufle en acier inox AISI| 304 e Absorption maximale 3,4 kW
e Programmateur électronique touch TFT e Dimensions internes 41,5x21x41 cm o Gril électrique 1900w
e Controle électronique de la température e Capacité 36 L e Résistance circulaire 1600 W
e Sonde de cuisson e Thermostat avec sonde électronique e Générateur vapeur 1200 W
o Eclairage Lumiére interne halogéne e Générateur micro-ondes 1600 W
o Vitres porte froide a triple vitrage (EN60335-

2-6-11.101)

¢ Isolement a haute densité

o Ventilation tangentielle de refroidissement a
double vitesse

o Sécurité enfants

Gamme de couleurs Finitions Fonctions

dEOEBAR
@ - H E

Blanc Blanc - WH Inox - SS Graphite Laiton -G Chrome -C

ancien - AW mat - MG A
Rouge Bruni-B
Bourgogne - BU

\)
\

Prix

Code commete : 645SNHSW

Laiton/Chrome

Bruni



ILVE Fours - Nostalgie

04o5NZ T4

Four électronique compact 400 °C, acier inoxydable ou acier peint, 60 cm,

30-400 °C

Caractéristiques générales

202 — 203

HOO®

FORNO P1Z2ZA

Caractéristiques cavité

Consommations

o Classe énergétique A o Moufle en acier inox AISI| 304 e Absorption maximale 2,9 kw
o Température de fonctionnement 30-400 °C e Dimensions internes 44x21x40,5 cm o Résistance électrique supérieure 900 W
e Programmateur électronique touch TFT e Capacité 37 L o Résistance électrique inférieure 1300 W
e Controle électronique de la température o Evacuation des vapeurs sur commande avec o Gril électrique 1600 W
o Eclairage Lumiére interne option cuisson a sec ou humide e Résistance circulaire 2000 W
o Vitres porte froide a quadruple vitrage

(EN60335-2-6-11.101)
e Isolement a haute densité
o Ventilation tangentielle de refroidissement
e Sécurité enfants
Gamme de couleurs Finitions Fonctions

, -
~ il =
‘ v =
Blanc Blanc - WH Inox - SS Graphite Laiton -G Chrome -C

ancien - AW mat - MG

Rouge
Bourgogne - BU

Bruni - B

Prix

Code commete : 645SNZT4

Laiton/Chrome

Bruni

eleojefelo]e
OEEERE
N EEE



ILVE Fours - Nostalgie

OVOOSNT3

Four électronique de 60 cm, acier inoxydable ou acier peint, 60 cm, 30-

320°C

669

Caractéristiques générales

o Classe énergétique A+

e Température de fonctionnement 30-320 °C

e Programmateur électronique touch TFT

e Controle électronique de la température

e Sonde de cuisson

o Eclairage Double lumigre interne

e Allumage automatique de la lumiéere a
I'ouverture de la porte

o Porte four full glass

e Fermeture porte soft-closing

o Vitres porte froide a triple vitrage (EN60335-

2-6-11.101)
e Isolement a haute densité
o Ventilation tangentielle de refroidissement
e Sécurité enfants

Caractéristiques cavité

o Moufle avec émail easy clean

e Dimensions internes 43,7x36x41 cm

e Capacité 65 L

o Evacuation des vapeurs sur commande avec
option cuisson a sec ou humide

e Résistance gril rabattable

e Thermostat avec sonde électronique

Consommations

e Absorption maximale

e Résistance électrique supérieure
e Résistance électrique inférieure
e Gril électrique

e Résistance circulaire

2,45 kW
1000w
1100 W
2100 W
2100 W

Gamme de couleurs

Finitions

, -
~ il =
‘ v =
Blanc Blanc - WH Inox - SS Graphite Laiton -G Chrome -C
ancien - AW mat - MG

Plaqué
cuivre - CC

Rouge
Bourgogne - BU

Bruni - B

Prix

Code commete : OV60SNT3

Laiton/Chrome

Bruni

Fonctions

eleojelefole
OEEERE



ILVE

OVO15NT3

Fours - Nostalgie

Four électronique de 90 cm, acier inoxydable ou acier peint, 90 cm, 30-

320°C

204 — 205

Caractéristiques générales

o Classe énergétique A+

e Température de fonctionnement 30-320 °C

e Programmateur électronique touch TFT

e Controle électronique de la température

e Sonde de cuisson

o Eclairage Double lumigre interne

e Allumage automatique de la lumiéere a
I'ouverture de la porte

o Porte four full glass

e Fermeture porte soft-closing

o Vitres porte froide a triple vitrage (EN60335-
2-6-11.101)

e Isolement a haute densité

o Ventilation tangentielle de refroidissement

e Sécurité enfants

Caractéristiques cavité

o Moufle avec émail easy clean

e Dimensions internes 74x36,5x41 cm

e Capacité 110 L

o Evacuation des vapeurs sur commande avec
option cuisson a sec ou humide

e Résistance gril rabattable

e Tournebroche diagonal

e Thermostat avec sonde électronique

Consommations

e Absorption maximale

e Résistance électrique supérieure
e Résistance électrique inférieure
e Gril électrique

e Résistance circulaire

2,95 kW
1200 W
1560 W
2150 W
2100 W

Gamme de couleurs

Finitions

- _— -
‘ g -
-
Blanc Blanc - WH Inox - SS Graphite Laiton -G Chrome -C
ancien - AW mat - MG

Plaqué
cuivre - CC

Rouge
Bourgogne - BU

Bruni - B

Prix

Code commete : OV91SNT3

Laiton/Chrome

Bruni

Fonctions

eleojelefole
OEEERE



ILVE

OVOOSNES

Fours - Nostalgie

Four électronique de 60 cm, acier inoxydable ou acier peint, 60 cm, 30-

300 °C

669

Caractéristiques générales

o Classe énergétique A+

e Température de fonctionnement 30-300 °C .

e Programmateur électronique

e Controle électronique de la température

o Eclairage Double lumiére interne

o Allumage automatique de la lumiéere a
I'ouverture de la porte

e Porte four full glass

e Fermeture porte soft-closing

Caractéristiques cavité

o Moufle avec émail easy clean

Dimensions internes 43,7x36x41 cm

e Capacité 65 L

o Evacuation des vapeurs sur commande avec
option cuisson a sec ou humide

e Résistance gril rabattable

e Thermostat avec sonde électronique

e Vitres porte froide a triple vitrage (EN60335-

2-6-11.101)
e Isolement a haute densité
¢ Ventilation tangentielle de refroidissement
e Sécurité enfants

Consommations

e Absorption maximale

e Résistance électrique supérieure
e Résistance électrique inférieure
e Gril électrique

e Résistance circulaire

2,45 kW
1000w
1100 W
2100 W
2100 W

Gamme de couleurs

Blanc Blanc - WH Inox - SS

ancien - AW

Rouge
Bourgogne - BU

Plaqué
cuivre - CC

Finitions

, -

~ ==
‘ 4 =
Graphite Laiton -G Chrome -C
mat - MG

Prix

Code commete : OV60SNE3

Laiton/Chrome

Fonctions

eleojelefole
OEEERE



ILVE

OVOOSNES

Fours - Nostalgie

Four électronique de 80 cm, acier inoxydable ou acier peint, 90 cm, 30-

300°C

206 — 207

Caractéristiques générales

o Classe énergétique A+

e Température de fonctionnement 30-300 °C

e Programmateur électronique

e Controle électronique de la température

o Eclairage Double lumiére interne

o Allumage automatique de la lumiéere a
I'ouverture de la porte

e Porte four full glass

e Fermeture porte soft-closing

e Vitres porte froide a triple vitrage (EN60335-
2-6-11.101)

e Isolement a haute densité

¢ Ventilation tangentielle de refroidissement

e Sécurité enfants

Caractéristiques cavité

o Moufle avec émail easy clean

e Dimensions internes 64,5x36,5x41 cm

o Capacité 97 L

o Evacuation des vapeurs sur commande avec
option cuisson a sec ou humide

e Résistance gril rabattable

e Tournebroche diagonal

e Thermostat avec sonde électronique

Consommations

e Absorption maximale

e Résistance électrique supérieure
e Résistance électrique inférieure
e Gril électrique

e Résistance circulaire

2,75 kW
1200 W
1350 W
2150 W
2100 W

Gamme de couleurs

Finitions

- _— -
‘ g -
-
Blanc Blanc - WH Inox - SS Graphite Laiton -G Chrome -C
ancien - AW mat - MG

Plaqué
cuivre - CC

Rouge
Bourgogne - BU

Prix

Code commete : OV90SNE3

Laiton/Chrome

Fonctions

eleojelefole
OEEERE



ILVE Cellules de refroidissement, machines d'emballage sous-vide, tiroirs chauffés -

BC6455NTC

Cellule de refroidissement rapide a encastrer

Caractéristiques générales

e 3grilles

o Levée

o Refroidissement rapide du four
au frigo (+4 °C)

e Surgélation de température
ambiante a -20 °C

o Refroidissement

e Décongélation

e Prétamanger

e Cuisson lente

e Cuisson sous vide

Caractéristiques cavité

e Moufle en acier inox AISI 304
e Capacité 40 L

Consommations

e Absorption maximale :

300W

Gamme de couleurs

Blanc - WH Blanc Inox - SS
ancien - AW

Rouge
Bourgogne - BU

Finitions

< -

Graphite Laiton-G
mat - MG

Chrome -C

Bruni -

Code commande : BC645SCTC

Laiton / Chrome

Bruni

Fonctions




ILVE Cellules de refroidissement, machines d’emballage sous-vide, tiroirs chauffés -

VMOE155C

Emballeuse sous vide a encastrer

Caractéristiques générales

e Marinage

e Maturation

e Scellage a 3 niveaux

e H20UT : cycle de déshumidification

Caractéristiques cavité

e Dimensions internes 30x36x10 cm
e Capacité 75L

Consommations

e Absorption maximale :

208 — 209

240w

Gamme de couleurs

Blanc - WH Blanc Inox - SS

ancien - AW

o O

Rouge Graphite
Bourgogne-BU mat - MG

Code commande : VM615SC

Fonctions

1-
+ anY
1 J



ILVE Cellules de refroidissement, machines d’emballage sous-vide, tiroirs chauffés -

01o5NWDE

Tiroir chauffé a encastrer

Caractéristiques générales Caractéristiques cavité Consommations

e Température de fonctionnement 40-80 °C e Thermostat analogique e Absorption maximale : 400 W
e Programmateur touche on/off e Dimensions internes 41x50x12 cm

o Ventilation tangentielle e Capacité 25L

e Chauffage ventilé

e Fond antidérapant

e Peut étre installé individuellement ou en
combinaison avec les modeles 645 pour
I'insertion dans un trou de 60 standard

Gamme de couleurs Finitions
_— -
. L ‘
-
Blanc - WH Blanc Inox - SS Graphite Laiton-G Bruni - B
ancien - AW mat - MG

- -
L "

-
Rouge Chrome -C

Bourgogne - BU

Code commande : 615SNWDE

Laiton / Chrome Bruni



Cellules de refroidissement, machines d'emballage sous-vide, tiroirs chauffés - 210 — 211




ILVE

Fours, cellules de refroidissement et machines d'emballage sous-vide intégrées

Professional Plus

Les fours Professional Plus sont au sommet des
performances et de la polyvalence : en compositions
doubles, horizontales ou en colonne, ils s'integrent dans
n'importe quel espace. Dotés d'un controle €lectronique de
la tempeérature, ils permettent de choisir une multitude de
fonctions pour une cuisson parfaite a tout moment. En acier
iInox ou en version en verre trempé total black, ils offrent la
possibilite de choisir parmi difféerentes dimensions, de 60 cm
a 90 cm, dans la version a 30 pouces, la capacite atteint les
114 L. Pour completer la gamme ILVE vous propose encore
le four Ultracombi vapeur et le four pizza a 400°C,

Un grand professionnalisme également dans la cellule de
refroidissement, pour passer en tres peu de temps et en
toute securite de la température du four a celle du
refrigérateur (-3 °C) ou de la température ambiante au
congélateur (-20 °C). De plus, avec le sous-vide vous pouvez
cuisiner sous vide comme de vrais chefs, en plus de
prolonger et d'ameéliorer la conservation des aliments.

Gamme de couleurs

Coque
Inox - SS Noir
brillant - BK

Finitions
Boutons, poignées

Satiné Noir opaque



ILVE Fours, cellules de refroidissement et machines d'emballage sous-vide intégrées

> &» ©

Controle
électronique

de latempérature
ponctuelle

1 645SZTCT4/BK
Four Pizza 400° built-in
Coque Verre trempé noir
et finitions Noir opaque

systeme soft

Porte froide Controle de
avec triple I'humidité
vitrage amovible

212 — 213



ILVE Fours - Professional Plus

0455 TCHSW

Four trivalent compact : air chaud, vapeur, micro-ondes, verre trempé, 60

cm, 30-250 °C

Caractéristiques générales

e Température de fonctionnement 30-250 °C

e Programmateur électronique touch TFT

o Controle électronique de la température

e Sonde de cuisson

o Eclairage Lumiére interne halogéne

o Vitres porte froide a triple vitrage (EN60335-
2-6-11.101)

e Isolement a haute densité

o Ventilation tangentielle de refroidissement a
double vitesse

e Sécurité enfants

Caractéristiques cavité

e Moufle en acier inox AISI| 304

e Dimensions internes 41,5x21x41 cm
e Capacité 36 L

e Thermostat avec sonde électronique

Consommations

e Absorption maximale

o Gril électrique

e Résistance circulaire

e Générateur vapeur

o Générateur micro-ondes

3,4 kw
1900w
1600 W
1200 W
1600 W

Gamme de couleurs Finitions
Noir Noir opaque
brillant - BK

Prix

Code commete : 645STCHSW

Noir opaque

Fonctions

L

- +
& )
-— -—



ILVE Fours - Professional Plus

0455/1CT4

Four électronique compact 400 °C, verre trempé, 60 cm, 30-400 °C

Caractéristiques générales

214 — 215

HOO®

FORNO P1Z2ZA

Caractéristiques cavité

Consommations

o Classe énergétique A o Moufle en acier inox AISI| 304 e Absorption maximale 2,9 kw
o Température de fonctionnement 30-400 °C e Dimensions internes 44x21x40,5 cm o Résistance électrique supérieure 900 W
e Programmateur électronique touch TFT e Capacité 37 L o Résistance électrique inférieure 1300 W
e Controle électronique de la température o Evacuation des vapeurs sur commande avec o Gril électrique 1600 W
o Eclairage Lumiére interne option cuisson a sec ou humide e Résistance circulaire 2000 W
o Vitres porte froide a quadruple vitrage

(EN60335-2-6-11.101)
e Isolement a haute densité
o Ventilation tangentielle de refroidissement
e Sécurité enfants
Gamme de couleurs Finitions Fonctions
- | 2Jejelelo]o
Noir Noir opaque
e CEEENRE
Prix

Code commete : 645SZTCT4

Noir opaque

N EEE



ILVE Fours - Professional Plus

OVeOSTCT3

Four électronique de 60 cm, verre trempé, 60 cm, 30-320 °C

669

Caractéristiques générales

o Classe énergétique A+

Température de fonctionnement 30-320 °C

e Programmateur électronique touch TFT

Controle électronique de la température

e Sonde de cuisson

Eclairage Double lumiére interne

e Allumage automatique de la lumiéere a
I'ouverture de la porte

o Porte four full glass

e Fermeture porte soft-closing

o Vitres porte froide a triple vitrage (EN60335-

2-6-11.101)
e Isolement a haute densité
o Ventilation tangentielle de refroidissement
e Sécurité enfants

Caractéristiques cavité

o Moufle avec émail easy clean

e Dimensions internes 43,7x36x41 cm

e Capacité 65 L

o Evacuation des vapeurs sur commande avec
option cuisson a sec ou humide

e Résistance gril rabattable

e Thermostat avec sonde électronique

Consommations

e Absorption maximale

e Résistance électrique supérieure
e Résistance électrique inférieure
e Gril électrique

e Résistance circulaire

2,45 kW
1000w
1100 W
2100 W
2100 W

Gamme de couleurs Finitions
Noir Noir
brillant - BK opaque
Prix

Code commete : OV60STCT3

Noir opaque

Fonctions

cleojelefole
OEEERE

/4
eco



ILVE Fours - Professional Plus

OV30STCT3

Four électronique de 30", verre trempé, 76 cm, 30-320 °C

Caractéristiques générales

o Classe énergétique A

Température de fonctionnement 30-320 °C

e Programmateur électronique touch TFT

Controle électronique de la température

e Sonde de cuisson

Eclairage Double lumiére interne

e Allumage automatique de la lumiéere a
I'ouverture de la porte

o Porte four full glass

e Fermeture porte soft-closing

o Vitres porte froide a triple vitrage (EN60335-
2-6-11.101)

e Isolement a haute densité

o Ventilation tangentielle de refroidissement
e Sécurité enfants

Caractéristiques cavité

o Moufle avec émail easy clean

e Dimensions internes 64x43,3x41 cm

e Capacité 114 L

o Evacuation des vapeurs sur commande avec
option cuisson a sec ou humide

e Résistance gril rabattable

e Thermostat avec sonde électronique

216 — 217
Consommations
e Absorption maximale 3,1 kw
e Résistance électrique supérieure 1200 W
o Résistance électrique inférieure 1560 W
e Gril électrique 3000W
e Résistance circulaire 2x1050 W

Gamme de couleurs Finitions
Noir Noir opaque
brillant - BK

Prix

Code commete : OV30STCT3

Noir opaque

Fonctions

elojefefo]e
OEEERE
HEE



ILVE Fours - Professional Plus

OVBOSTCT3

Four électronique de 80 cm, verre trempé, 80 cm, 30-320 °C

669

Caractéristiques générales

o Classe énergétique A+

e Température de fonctionnement 30-320 °C

e Programmateur électronique touch TFT

e Controle électronique de la température

e Sonde de cuisson

o Eclairage Double lumigre interne

e Allumage automatique de la lumiéere a
I'ouverture de la porte

o Porte four full glass

e Fermeture porte soft-closing

o Vitres porte froide a triple vitrage (EN60335-
2-6-11.101)

e Isolement a haute densité

o Ventilation tangentielle de refroidissement

e Sécurité enfants

Caractéristiques cavité

o Moufle avec émail easy clean

e Dimensions internes 64,5x36,5x41 cm

o Capacité 97 L

o Evacuation des vapeurs sur commande avec
option cuisson a sec ou humide

e Résistance gril rabattable

e Tournebroche diagonal

e Thermostat avec sonde électronique

Consommations

e Absorption maximale

e Résistance électrique supérieure
e Résistance électrique inférieure
e Gril électrique

e Résistance circulaire

2,75 kW
1200 W
1350 W
2150 W
2100 W

Gamme de couleurs Finitions
Noir Noir opaque
brillant - BK

Prix

Code commete : OV80STCT3

Noir opaque

Fonctions

cleojelefole
OEEERE
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eco



ILVE Fours - Professional Plus

OVIO1S5TCT3

Four électronique de 90 cm, verre trempé, 90 cm, 30-320 °C

Caractéristiques générales

o Classe énergétique A+

Température de fonctionnement 30-320 °C
e Programmateur électronique touch TFT
Controle électronique de la température

e Sonde de cuisson

Eclairage Double lumiére interne

e Allumage automatique de la lumiéere a
I'ouverture de la porte

o Porte four full glass

e Fermeture porte soft-closing

o Vitres porte froide a triple vitrage (EN60335-
2-6-11.101)

e Isolement a haute densité

o Ventilation tangentielle de refroidissement

e Sécurité enfants

218 — 219

Caractéristiques cavité

o Moufle avec émail easy clean

e Dimensions internes 74x36,5x41 cm

e Capacité 110 L

o Evacuation des vapeurs sur commande avec
option cuisson a sec ou humide

e Résistance gril rabattable

e Tournebroche diagonal

e Thermostat avec sonde électronique

Consommations

e Absorption maximale

e Résistance électrique supérieure
e Résistance électrique inférieure
e Gril électrique

e Résistance circulaire

2,95 kW
1200 W
1560 W
2150 W
2100 W

Gamme de couleurs Finitions
Noir Noir opaque
brillant - BK

Prix

Code commete : OV91STCT3

Noir opaque

Fonctions

cleojelefole
OEEERE



ILVE Fours - Professional Plus

0455 HSW

Four trivalent compact : air chaud, vapeur, micro-ondes, acier inoxydable,

60 cm, 30-250 °C

Eici4

Caractéristiques générales

Caractéristiques cavité

-

[ -. oNIN
e,

Consommations

e Température de fonctionnement 30-250 °C o Moufle en acier inox AISI| 304 e Absorption maximale 3,4 kW
e Programmateur électronique touch TFT e Dimensions internes 41,5x21x41 cm o Gril électrique 1900w
e Controle électronique de la température e Capacité 36 L e Résistance circulaire 1600 W
e Sonde de cuisson e Thermostat avec sonde électronique e Générateur vapeur 1200 W
o Eclairage Lumiére interne halogéne e Générateur micro-ondes 1600 W
o Vitres porte froide a triple vitrage (EN60335-

2-6-11.101)
e Isolement a haute densité
o Ventilation tangentielle de refroidissement a

double vitesse
e Sécurité enfants
Gamme de couleurs Finitions Fonctions

BOOBBE
Inox - SS Satiné
= AL

Prix

Code commete : 645SLHSW

Satiné



ILVE Fours - Professional Plus 220 — 221

o405/ T4 HO O

FORNO P1Z2ZA

Four électronique compact 400 °C, acier inoxydable, 60 cm, 30-400 °C

Caractéristiques générales Caractéristiques cavité Consommations

o Classe énergétique A o Moufle en acier inox AISI| 304 e Absorption maximale 2,9 kw
o Température de fonctionnement 30-400 °C e Dimensions internes 44x21x40,5 cm o Résistance électrique supérieure 900 W
e Programmateur électronique touch TFT e Capacité 37 L o Résistance électrique inférieure 1300 W
e Controle électronique de la température o Evacuation des vapeurs sur commande avec o Gril électrique 1600 W
o Eclairage Lumiére interne option cuisson a sec ou humide e Résistance circulaire 2000 W

o Vitres porte froide a quadruple vitrage
(EN60335-2-6-11.101)

e Isolement a haute densité

o Ventilation tangentielle de refroidissement

e Sécurité enfants

Gamme de couleurs Finitions Fonctions

OEEERE
" N EEE

Code commete : 645SLZT4

Inox - SS Satiné

Satiné



ILVE Fours - Professional Plus

OVEOSLT3

Four électronique de 60 cm, acier inoxydable, 60 cm, 30-320 °C

Caractéristiques générales

o Classe énergétique A+

Température de fonctionnement 30-320 °C

e Programmateur électronique touch TFT

Controle électronique de la température

e Sonde de cuisson

Eclairage Double lumiére interne

e Allumage automatique de la lumiéere a
I'ouverture de la porte

o Porte four full glass

e Fermeture porte soft-closing

o Vitres porte froide a triple vitrage (EN60335-
2-6-11.101)

e Isolement a haute densité

o Ventilation tangentielle de refroidissement

e Sécurité enfants

Caractéristiques cavité

o Moufle avec émail easy clean

e Dimensions internes 43,7x36x41 cm

e Capacité 65 L

o Evacuation des vapeurs sur commande avec
option cuisson a sec ou humide

e Résistance gril rabattable

e Thermostat avec sonde électronique

Consommations

e Absorption maximale

e Résistance électrique supérieure
e Résistance électrique inférieure
e Gril électrique

e Résistance circulaire

2,45 kW
1000w
1100 W
2100 W
2100 W

Gamme de couleurs Finitions
— -
-
Inox - SS Satiné
Prix

Code commete : OV60SLT3

Satiné

Fonctions

cleojelefole
OEEERE



ILVE Fours - Professional Plus

OV30SLT3

Four électronique de 30", acier inoxydable, 76 cm, 30-320 °C

Caractéristiques générales

o Classe énergétique A

e Température de fonctionnement 30-320 °C

e Programmateur électronique touch TFT

e Contrdle électronique de la température

e Sonde de cuisson

o Eclairage Double lumiére interne

o Allumage automatique de la lumiéere a
I'ouverture de la porte

o Porte four full glass

e Fermeture porte soft-closing

o Vitres porte froide a triple vitrage (EN60335-
2-6-11.101)

e Isolement a haute densité

o Ventilation tangentielle de refroidissement

e Sécurité enfants

Caractéristiques cavité

Moufle avec émail easy clean

Dimensions internes 64x43,3x41 cm
Capacité 114 L

Evacuation des vapeurs sur commande avec
option cuisson a sec ou humide

Résistance gril rabattable

Thermostat avec sonde électronique

222 — 223
Consommations
e Absorption maximale 3,1 kw
e Résistance électrique supérieure 1200 W
o Résistance électrique inférieure 1560 W
o Gril électrique 3000 W
e Résistance circulaire 2x1050 W

Gamme de couleurs Finitions
-~ -
-
Inox - SS Satiné
Prix

Code commete : OV30SLT3

Satiné

Fonctions

elojefefo]e
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ILVE Fours - Professional Plus

OVO15LT3

Four électronique de 90 cm, acier inoxydable, 90 cm, 30-320 °C

Caractéristiques générales

o Classe énergétique A+

Température de fonctionnement 30-320 °C

e Programmateur électronique touch TFT

Controle électronique de la température

e Sonde de cuisson

Eclairage Double lumiére interne

e Allumage automatique de la lumiéere a
I'ouverture de la porte

o Porte four full glass

e Fermeture porte soft-closing

o Vitres porte froide a triple vitrage (EN60335-
2-6-11.101)

e Isolement a haute densité

o Ventilation tangentielle de refroidissement

e Sécurité enfants

Caractéristiques cavité

o Moufle avec émail easy clean

e Dimensions internes 74x36,5x41 cm

e Capacité 110 L

o Evacuation des vapeurs sur commande avec
option cuisson a sec ou humide

e Résistance gril rabattable

e Tournebroche diagonal

e Thermostat avec sonde électronique

Consommations

e Absorption maximale 2,95 kW
e Résistance électrique supérieure 1200 W
o Résistance électrique inférieure 1560 W
e Gril électrique 2150 W
e Résistance circulaire 2100 W

Gamme de couleurs Finitions
— -
-
Inox - SS Satiné
Prix

Code commete : OV91SLT3

Satiné

Fonctions

elojefefo]e
OEEERE
HEE



ILVE Fours - Professional Plus

OVO485LES

Four électronique de 90 cm, acier inoxydable, 90 cm, 30-300 °C

224 — 225

Caractéristiques générales Caractéristiques cavité

o Classe énergétique A+ e Dimensions internes 64,5x36,5x41 cm
e Température de fonctionnement 30-300 °C e Capacité 97 L

e Programmateur électronique o Résistance gril rabattable

e Contrdle électronique de la température e Tournebroche diagonal

e Sonde de cuisson e Thermostat avec sonde électronique

Eclairage Double lumiére interne

o Allumage automatique de la lumiéere a
I'ouverture de la porte

o Porte four full glass

e Fermeture porte soft-closing

o Vitres porte froide a triple vitrage (EN60335-
2-6-11.101)

e Isolement a haute densité

o Ventilation tangentielle de refroidissement
e Sécurité enfants

Consommations

e Absorption maximale

e Résistance électrique supérieure
e Résistance électrique inférieure
o Gril électrique

e Résistance circulaire

2,75 kW
1200 W
1350 W
2150 W
2100 W

Gamme de couleurs Finitions
Inox - SS Satiné
Prix

Code commete : OV948SLE3

Satiné

Fonctions

cjofefolo]



ILVE Cellules de refroidissement, machines d'emballage sous-vide, tiroirs chauffés -

BC6455TC

Cellule de refroidissement rapide a encastrer en verre noir

Caractéristiques générales Caractéristiques cavité Consommations
e 3grilles ¢ Moufle en acier inox AlSI 304 o Absorption maximale : 300W
o Levée e Capacité 40 L
o Refroidissement rapide du four au frigo
(+4°C)

e Surgélation de température
ambiante a -20 °C

e Refroidissement

e Décongélation

e Prétamanger

o Cuisson lente

e Cuisson sous vide

Gamme de couleurs Finitions Fonctions
Noir Noir opaque
brillant - BK

Code commande : BC645STC

Noir opacque



ILVE Cellules de refroidissement, machines d’emballage sous-vide, tiroirs chauffés -

VM0o155

Emballeuse sous vide a encastrer

Caractéristiques générales

e Marinage

e Maturation

e Scellage a 3 niveaux

e H20UT : cycle de déshumidification

Caractéristiques cavité

e Dimensions internes 30x36x10 cm
e Capacité 75L

Consommations

e Absorption maximale :

226 — 227

240w

Gamme de couleurs

Noir
brillant - BK

Code commande : VM615S

Fonctions

+ an
1 J



ILVE Cellules de refroidissement, machines d'emballage sous-vide, tiroirs chauffés -

0155WDE

Tiroir chauffé a encastrer

Caractéristiques générales

e Température de fonctionnement 40-80 °C

e Programmateur touche on/off

¢ Ventilation tangentielle

e Chauffage ventilé

e Fond antidérapant

e Peut étre installé individuellement ou en
combinaison avec les modeles 645 pour
I'insertion dans un trou de 60 standard

Caractéristiques cavité

e Thermostat analogique
e Dimensions internes 41,5x50,5x12 cm
e Capacité 25L

Gamme de couleurs

Noir
brillant - BK

Finitions

Noir opaque

Code commande : 615SWDE

Métal satiné

Consommations

e Absorption maximale :

400 W



ILVE Cellules de refroidissement, machines d’emballage sous-vide, tiroirs chauffés - 228 — 229

BC6455LTC

Cellule de refroidissement rapide a encastrer en acier inox

Caractéristiques générales Caractéristiques cavité Consommations
e 3grilles ¢ Moufle en acier inox AISI 304 e Absorption maximale : 300W
o Levée e Capacité 40 L
e Refroidissement rapide du four au frigo
(+4°C)

e Surgélation de température
ambiante a -20 °C

e Refroidissement

e Décongélation

e Prétamanger

o Cuisson lente

e Cuisson sous vide

Gamme de couleurs Finitions Fonctions

Inox - SS Satiné

"

Code commande : BC645SLTC

Métal satiné



ILVE Cellules de refroidissement, machines d’emballage sous-vide, tiroirs chauffés -

VMo1o5L

Emballeuse sous vide a encastrer

Caractéristiques générales

e Marinage

e Maturation

e Scellage a 3 niveaux

e H20UT : cycle de déshumidification

Caractéristiques cavité

e Dimensions internes 30x36x10 cm
e Capacité 75L

Consommations

e Absorption maximale :

240 W

Gamme de couleurs

—

Inox - SS

Code commande : VM615SL

Fonctions

+ an
1 J



ILVE Cellules de refroidissement, machines d’emballage sous-vide, tiroirs chauffés -

01o5LWDE

Tiroir chauffé a encastrer

Caractéristiques générales

o Température de fonctionnement 40-80 °C

e Programmateur touche on/off

¢ Ventilation tangentielle

e Chauffage ventilé

e Fond antidérapant

e Peut étre installé individuellement ou en
combinaison avec les modeles 645 pour
I'insertion dans un trou de 60 standard

Caractéristiques cavité

e Thermostat analogique
e Dimensions internes 41,5x50,5x12 cm
e Capacité 25 L

Gamme de couleurs

—_—

-
Inox - SS

Finitions

Satiné

Code commande : 615SLWDE

Métal satiné

Consommations

e Absorption maximale :

230 —231

400 W



ILVE

Fours

Pro lLine

Les fours Pro Line disposent de 9 fonctions avec

demarrage et arrét programmables. La tres large gamme
de températures disponibles, de 30 °C a 300 °C, répond a
toutes les exigences de cuisson. La programmation est tres
immediate, grace a un simple boitier de commande et un
écran bien lisible. Lisolation interne maintient la température
choisie de maniere efficace et sans changements brusques,
assurant ainsi une cuisson uniforme.

Gamme de couleurs
Coque

Inox - SS
Finitions

Boutons, poignées

Satiné



ILVE Fours 232 —233

Porte froide avec Porte avec
triple vitrage systeme
amovible soft closing

1+ OV90SLKM3/SS
Four électrique a encastrer
Pro Linede 90 cm
Inox avec finition satinée



ILVE Fours - Pro Line

OVOOSLMPVS

Four électronique multifonction, acier inoxydable, 60 cm, 50-270°C

Caractéristiques générales

o Classe énergétique A

e Température de fonctionnement 50-270°C

e Programmateur électronique

o Eclairage Lumiére interne

o Porte four full glass

e Fermeture porte soft-closing

o Vitres porte froide a triple vitrage (EN60335-
2-6-11.101)

¢ Isolement a haute densité

¢ Ventilation tangentielle de refroidissement

Caractéristiques cavité

o Moufle avec émail easy clean

e Dimensions internes 47,5x35x41 cm
e Capacité 69 L

e Thermostat analogique

Consommations

e Absorption maximale

e Résistance électrique supérieure
e Résistance électrique inférieure
e Gril électrique

e Résistance circulaire

2,6 kW
1200 W
1100 W
1400 W
2000 W

Gamme de couleurs Finitions
— -
-
Inox - SS Satiné
Prix

Code commete : OV60SLMPVS

Satiné

Fonctions
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ILVE Fours - Pro Line

OVBOSLKM3

Four électronique multifonction, acier inoxydable, 80 cm, 30-300°C

669

Caractéristiques générales

o Classe énergétique A

Température de fonctionnement 30-300°C

e Programmateur électronique

Controle électronique de la température

Eclairage Double lumiére interne

e Porte four full glass

e Fermeture porte soft-closing

o Vitres porte froide a triple vitrage (EN60335-
2-6-11.101)

¢ Isolement a haute densité

¢ Ventilation tangentielle de refroidissement

Caractéristiques cavité

Moufle avec émail easy clean
Dimensions internes 64,5x36,5x41 cm
Capacité 97 L

Résistance gril rabattable

Thermostat analogique

Consommations

e Absorption maximale

e Résistance électrique supérieure
e Résistance électrique inférieure
e Gril électrique

e Résistance circulaire

234 — 235

2,75 kW
1200 W
1350 W
2150 W
2100 W

Gamme de couleurs Finitions
__— -

e
Inox - SS Satiné
Prix

Code commete : OV80SLKM3

Satiné

Fonctions

cfofefolo]



ILVE Fours - Pro Line

OVIOSLKM3

Four électronique multifonction, acier inoxydable, 90 cm, 30-300°C

Caractéristiques générales

o Classe énergétique A

Température de fonctionnement 30-300°C

e Programmateur électronique

Controle électronique de la température

Eclairage Double lumiére interne

e Porte four full glass

e Fermeture porte soft-closing

o Vitres porte froide a triple vitrage (EN60335-
2-6-11.101)

¢ Isolement a haute densité

¢ Ventilation tangentielle de refroidissement

Caractéristiques cavité

o Moufle avec émail easy clean

e Dimensions internes 64,5x36,5x41 cm
o Capacité 97 L

o Résistance gril rabattable

e Thermostat analogique

Consommations

e Absorption maximale

e Résistance électrique supérieure
e Résistance électrique inférieure
e Gril électrique

e Résistance circulaire

2,75 kW
1200 W
1350 W
2150 W
2100 W

Gamme de couleurs Finitions
, -

e
Inox - SS Satiné
Prix

Code commete : OV90SLKM3

Satiné

Fonctions

cfofefolo]



ILVE Fours - Pro Line 236 — 237

1+ OV90SLKM3/SS
Four électrique a encastrer
Pro Linede 90 cm
Inox avec finition satinée



238 — 239

Plans de
CUISSON a gaz

-~ Panoramagic

- Nostalgie

- Professional Plus
- Pro Line

- HCPMT95D/SS
Taque de cuisson a encastrer
Panoramagic de 90 cm avec 5 feux
Inox avec finition satinée







ILVE

Plans de cuisson a gaz

Panoramagic

Les plans de cuisson integres a gaz Panoramagic
interpretent le style de la collection en en mettant en
evidence la fonctionnalite, I'esthétique et le niveau
technologique. Les brileurs sont en laiton revétu avec
traitement nanotechnologique antiadhésif en finition total
black, pour un entretien simple et rapide.

La puissance de la flamme, qui peut étre réglée en
continu, atteint 4,5 kW dans le brlleur Dual. Les grilles
en fonte et les boutons sont des elements iconiques de
la série qui contribuent a la rendre reconnaissable, en
plus d'étre des outils parfaits pour obtenir les meilleurs
resultats en cuisine.

Gamme de couleurs
Coque

Inox - SS

Finitions
Bouton

Satiné



ILVE Plans de cuisson a gaz

Téte en laiton

Total Black

avec traitement
nanotechnologique
antiadhésif

1+ HCPMT95D/SS
Taque de cuisson a encastrer
Panoramagic de 90 cm avec 5 feux
Inox avec finition satinée

Brlleurs a gaz
Dual avec une
puissance allant
jusqu'a 4,5 kW

@

Plans de cuisson Plan de cuisson
hautement avec grilles
spécialisés en fonte

240 — 241




ILVE

Plans de cuisson a gaz -» Panoramagic

HCPMT95D

Plan de cuisson a gaz en acier inoxydable avec incastrement fil plateau

HCPMTO5FD

Plan de cuisson a gaz en acier inoxydable avec incastrement fil plateau

Caractéristiques générales

e Grilles en fonte robustes

e Allumage électrique intégré

e Flamme réglable en continu

e Soupape de sécurité

e Téte en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

Consommations

e Brdleur Dual
@120 mm
e Grand brdleur
@90 mm
o Petit brileur
@60 mm

4,5kW /0,3 kW

2x3kW /0,6 kw

2x1,8kW/0,4 kW

Caractéristiques générales

o Grilles en fonte robustes

o Allumage électrique intégré

e Flamme réglable en continu

e Soupape de sécurité

e Téte en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

e Plaque Fry Top surla grille

Consommations

e Brileur Dual
@120 mm

e Plaque Fry Top

e Grand brileur

4,5kW /0,3 kW

Z90mMm+@60mm 3kW/0,6
kW + 1,8 kW /0,4 kW

290 mm
o Petit braleur
@60 mm

3kw /0,6 kW

1,8 kW /0,4 kW

Gamme de couleurs plan

Finitions boutons

Gamme de couleurs plan

Finitions boutons

o - — -
Inox - SS Satiné Inox - SS Satiné
Mesures Mesures

Dimension trou encastrement : 860x490 mm

0
©

5311

|
e
846 '"26

26"

27,5 476 27,5

Dimension trou encastrement : 860x490 mm

898 +1

65

Eoooar o J
[

I
-
{

26" 846 26~

275

Code commete : HCPMT95D

Satiné

Optional
->p. 308

Code commete : HCPMT95FD

Satiné

Optional
- p. 308



ILVE Plans de cuisson a gaz -» Panoramagic

HCPMT125DD

Plan de cuisson a gaz en acier inoxydable avec incastrement fil plateau

242 — 243

HCPMT125FDD

Plan de cuisson a gaz en acier inoxydable avec incastrement fil plateau

Caractéristiques générales

e Grilles en fonte robustes

e Allumage électrique intégré

e Flamme réglable en continu

e Soupape de sécurité

e Téte en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

e Brdleur Dual

o Petit brileur

Consommations

4,5kW /0,3 kW
e Grand brdleur
2x3 kW /0,6 kW

2x1,8kW/0,4 kW

Caractéristiques générales

o Grilles en fonte robustes

o Allumage électrique intégré

e Flamme réglable en continu

e Soupape de sécurité

e Téte en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

e Plaque Fry Top surla grille

Consommations

e Brileur Dual

@120 mm 4,5kW /0,3 kW

e Plaque Fry Top

Z90mMm+@60mm 3kW/0,6
kW + 1,8 kW /0,4 kW

e Grand brileur

@90 mm 3 kW /0,6 kW

o Petit braleur

@60 mm 1,8 kW /0,4 kW

Gamme de couleurs plan

Finitions boutons

Gamme de couleurs plan

Finitions boutons

- - -
e - —
Inox - SS Inox - SS Satiné
Mesures Mesures
Dimension trou encastrement : 1140x490 mm Dimension trou encastrement : 1140x490 mm
1180 +1 531+1 1180 +1 531+1
‘r—;g;—l.—CICID-‘.—CIEID-‘r—m—l‘ i1 8 1t ] () Cree{ ) (] (= J£ e L 11
[ [
26" 1128 l 476 : 26 1128 275 476 27,5
Optional Optional
>p. 308 >p.308

Code commete : HCPMT125DD

Satiné

Code commete : HCPMT125FDD

Satiné



ILVE

Plans de cuisson a gaz

Nostalgie

Caractérisés par les boutons qui reprennent les formes des
cuisines artisanales anciennes, les plans de cuisson a gaz
Nostalgie sont a la pointe des meilleures technologies, avec un
choix complet de dimensions et de configurations : de la version
a 4 feux de 60 cm a la version de 90 cm a b feux.

Les brlleurs en laiton, matériau tres résistant au feu et a l'usure,
peuvent atteindre les 4,5 kW de puissance avec réglage continu
de la flamme : comme les chapeaus, ils sont en outre proteges
par un traitement nanotechnologique spécial, avec une finition
Total Black qui leur donne un aspect hi-tech.

Gamme de couleurs

Coque
: ‘
Blanc - WH Blanc Inox - SS Graphite Cuivré - CC
ancien - AW mat - MG
Finitions
Boutons
_— -
g - ‘
4

Laiton-G Chrome -C Bruni-B



ILVE Plans de cuisson a gaz 244 — 245

@

Brlleurs a Traitement Plans de cuisson Plan de cuisson avec
gaz Dual avec nanotechnologique hautement grilles en fonte
puissance jusqu'a  antiadhésif spécialisés

4,5 kW en option Total Black

1+ HCB906CN/MGG
Plan de cuisson built-in de 90 cm
Coque Graphite mat et finitions Laiton



ILVE Plans de cuisson a gaz - Nostalgie

HCBOOCN HCB/70CN

Plan de cuisson a gaz en acier inoxydable ou chapeau émaillé Plan de cuisson a gaz en acier inoxydable ou chapeau émaillé

Caractéristiques générales Consommations Caractéristiques générales Consommations
e Grilles en fonte robustes e Brilleur double couronne e Grilles en fonte robustes e Briileur double couronne
o Allumage électrique intégré @120 mm 4,3kW/1,8kW e Allumage électrique intégré @120 mm 4,3kW /1,8 kW
e Flamme réglable en continu e Grand brileur e Flamme réglable en continu e Grand brileur
e Soupape de sécurité @90 mm 3kW /0,6 kW e Soupape de sécurité @90 mm 2x3kW /0,6 kW
o Téte en laiton avec traitement o Petit brileur o Téte en laiton avec traitement o Petit brileur
nanotechnologique antiadhésif @60 mm 2x1,8kW/0,4 kW nanotechnologique antiadhésif @60 mm 2x1,8kW/0,4 kW
Gamme de couleurs plan Finitions boutons Gamme de couleurs plan Finitions boutons
Blanc Blanc - WH Inox - SS Laiton -G Chrome-C Blanc Blanc - WH Inox - SS Laiton-G Chrome-C
ancien - AW ancien - AW
Graphite Plaqué Bruni-B Graphite Plaqué Bruni-B
mat - MG cuivre - CC mat - MG cuivre - CC
Mesures Mesures
Dimension trou encastrement : 555x475 mm Dimension trou encastrement : 555x475 mm
© 580 500 ° 700 500
ST o e |2 ORI DR et o e S B | |2 LOEET B
T I I T l ‘L . dl I
B — | | —
15 550 15 20 470 10 78" 545 78 20 470 10
Optional Optional
> p.308 >p.308
Code commete : HCB60OCN * @ Dual braleur double Code commete : HCB70CN
Laiton/Chrome couronne Laiton/Chrome
4,5kW /0,3 kw

Bruni optional Bruni



ILVE

Plans de cuisson a gaz - Nostalgie

HCB/05SDN

Plan de cuisson a gaz en acier inoxydable ou chapeau émaillé

Caractéristiques générales

o Grilles en fonte robustes
e Allumage électrique intégré
e Flamme réglable en continu

e Soupape de sécurité

e Téte en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

Consommations

e Brdleur Dual
@120 mm
e Grand brdleur
@90 mm
o Petit brileur
@60 mm

4,5kW /0,3 kW

2x3kW /0,6 kw

2x1,8kW/0,4 kW

246 — 247

HCBO06CN

Plan de cuisson a gaz en acier inoxydable ou chapeau émaillé

Caractéristiques générales

e Grilles en fonte robustes

o Allumage électrique intégré
e Flamme réglable en continu

e Soupape de sécurité

o Téte en laiton avec traitement

nanotechnologique antiadhésif

Consommations

e Briileur double couronne
@120 mm
e Grand brileur

@90 mm 2x3 kW /0,6 kW
o Petit brileur
@60 mm 3x1,8kW/0,4kwW

Gamme de couleurs plan

Finitions boutons

Gamme de couleurs plan

Finitions boutons

- _— —_ - — P
g - g -
— o o
Blanc Blanc - WH Inox - SS Laiton - G Chrome -C Blanc Blanc - WH Inox - SS Laiton - G Chrome -C
ancien - AW ancien - AW
Graphite Plaqué Bruni-B Graphite Plaqué Bruni-B
mat - MG cuivre - CC mat - MG cuivre - CC
Mesures Mesures
Dimension trou encastrement : 600x475 mm Dimension trou encastrement : 835x475 mm
o 700 500 “ 860 500
Ml s i S r® e VR U] |eemmomaome—an| |2 ¥ o == i B X v
T [ [ T i i all ]
e ] | | L J | |
55 590 55 20 470 10 55" " 750 " 's5 20 470 10
Optional Optional
- p. 308 > p. 308
Code commete : HCB70SDN Code commete : HCB906CN * @ Dual briileur double
Laiton/Chrome Laiton/Chrome couronne
4,5kW/0,3kwW

Bruni

Bruni

optional

4,3kW /1,8 kW



ILVE

Plans de cuisson a gaz - Nostalgie

HCBYOFCN

Plan de cuisson a gaz en acier inoxydable ou chapeau émaillé

Caractéristiques générales

e Grilles en fonte robustes

e Allumage électrique intégré

e Flamme réglable en continu

e Soupape de sécurité

e Téte en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

e Plaque Fry Top sur la grille

Consommations

e Brilleur double couronne

@120 mm 4,3kW /1,8 kW
e Plaque Fry Top

Poissonniere 3,1 kW /1,2 kW
e Grand brdleur

@90 mm 3 kW /0,6 kW
o Petit brileur

@60 mm 2x1,8kW /0,4 kW

HCBI0CCN

Plan de cuisson a gaz en acier inoxydable ou chapeau émaillé

Caractéristiques générales

o Grilles en fonte robustes

o Allumage électrique intégré

e Flamme réglable en continu

e Soupape de sécurité

e Téte en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

Consommations

e Brileur double couronne
@120mm 2x4,3kW/1,8kW

e Grand brileur
@90 mm

o Petit brileur
@60 mm

3kwW /0,6 kW

2x1,8kW/0,4 kW

Gamme de couleurs plan

Finitions boutons

Gamme de couleurs plan

Finitions boutons

- -_— - -~ _— -
g - g -
- = - 4
Blanc Blanc - WH Inox - SS Laiton - G Chrome -C Inox - SS Laiton - G Chrome -C
ancien - AW
Graphite Plaqué Bruni-B Bruni-B
mat - MG cuivre - CC
Mesures Mesures
Dimension trou encastrement : 835x475 mm Dimension trou encastrement : 835x475 mm
860 500 0 860 500
3 —_ = S epsner o me—meey |2 I a=SmmESmy
HTL‘%W = =0 e T - il I
_| L J | |
| | L 55 750 1 5 20 470 10
55 750 55 20 470 10
Optional Optional
- p. 308 ->p. 308
Code commete : HCB9OFCN * @ Dual braleur double Code commete : HCB9OCCN * @ Dual briileur double
Laiton/Chrome couronne Laiton/Chrome couronne
4.5kW /0,3 kw 4,5kW/0,3kwW
Bruni optional Bruni optional



ILVE Plans de cuisson a gaz - Nostalgie

HCBO0SDN

Plan de cuisson a gaz en acier inoxydable ou chapeau émaillé

Caractéristiques générales

e Grilles en fonte robustes

e Allumage électrique intégré

e Flamme réglable en continu

e Soupape de sécurité

e Téte en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

Consommations

Brileur Dual
@120 mm
Grand brdleur
@90 mm
Petit brlleur

4,5kW /0,3 kW

2x3kW /0,6 kw

@60 mm 2x1,8kW/0,4 kW

Gamme de couleurs plan

Finitions boutons

55

20

-~ -_— -

< >
s —

Inox - SS Laiton - G Chrome -C
Bruni - B

Mesures

Dimension trou encastrement : 835x475 mm

s 860 500

S o e =S To R Y™ o Y [ O

0

Code commete : HCB9OSDN

Laiton/Chrome

Bruni

Optional
->p. 308

248 — 249



ILVE

Plans de cuisson a gaz

Professional Plus

Les plans de cuisson Professional Plus garantissent un reglage
parfait et une distribution de chaleur optimale pour chaque

type de préparation. lls sont disponibles en verre noir élegant

et résistant ou en acier professionnel, en version encastrable
avec encadrement au ras du plan de travail, a poser ou
semiencastrable, de 30 cm jusqu’'a 120 cm.

Les plans de cuisson en acier prévoient la finition total black et le
traitement nanotechnologique antiadhesif pour les brileurs qui,
dans la version Dual, peuvent atteindre les 4,5 kW.

Gamme de couleurs

Coque
Inox - SS Noir
brillant - BK

Finitions
Boutons

Satiné Noir opaque



ILVE Plans de cuisson a gaz 250 — 251

@

Brlleurs a Traitement Plans de cuisson Plan de cuisson
gaz Dual avec nanotechnologique hautement avec grilles en
puissance jusqu'a  antiadhésif spécialisés fonte

5 kW en option Total Black

1+ HCG90SCK/BK
Plan de cuisson a encastrer Professional Plus
Plan en verre trempé noir et finitions Noir opaque



ILVE Plans de cuisson a gaz - Professional Plus

HCG30CK

Plan de cuisson a gaz en verre trempé

Caractéristiques générales

e Grilles en fonte robustes

e Allumage électrique intégré

e Flamme réglable en continu

e Soupape de sécurité

e Téte en aluminium avec
chapeau émaillé

Consommations

e Brilleur double couronne
@120 mm 4kW /1,8 kW

HCG30K

Plan de cuisson a gaz en verre trempé

Caractéristiques générales

o Grilles en fonte robustes

o Allumage électrique intégré

e Flamme réglable en continu

e Soupape de sécurité

e Téte en aluminium avec
chapeau émaillé

Consommations

e Brileur auxiliaire

@40 mm 1 kW /0,45 kW
e Grand brileur
@95 mm 3 kW /1kw

Gamme de couleurs plan

-

Finitions boutons

Gamme de couleurs plan

-

Finitions boutons

Noir Noir opaque Noir Noir opaque

brillant - BK brillant - BK

Mesures Mesures

Dimension trou encastrement : 270x480 mm Dimension trou encastrement : 270x480 mm

288 510 288 510
ﬂ == |2 =110 94 fi== 105 =T1——1o
" — — —
14" 260 14 175 475 175 14" 260 14 175 475 175

Optional Optional
> p.308 >p.308

Code commete : HCG30CK

Noir opaque

Code commete : HCG30K

Noir opaque



ILVE Plans de cuisson a gaz - Professional Plus 252 — 253

HCGO0CK HCG /755CK

Plan de cuisson a gaz en verre trempé Plan de cuisson a gaz en verre trempé

Caractéristiques générales Consommations Caractéristiques générales Consommations
e Grilles en fonte robustes e Brileur auxiliaire e Grilles en fonte robustes e Brileur auxiliaire
o Allumage électrique intégré @40 mm 1kW/0,45kW e Allumage électrique intégré @40 mm 1kw/0,45 kW
e Flamme réglable en continu e Brileur double couronne e Flamme réglable en continu e Brlleur double couronne
e Soupape de sécurité @120 mm 4kW/1,8kW e Soupape de sécurité @120 mm 4 kW /1,8 kW
e Téte en aluminium avec o Petit brlleur o Téte en aluminium avec e Grand brileur

chapeau émaillé @65mm 2x1,75kW /0,7 kW chapeau émaillé @95 mm 3kwW/1kW

o Petit braleur
@65mm 2x1,75kW /0,7 kW

Gamme de couleurs plan Finitions boutons Gamme de couleurs plan Finitions boutons
Noir Noir opaque Noir Noir opaque
brillant - BK brillant - BK
Mesures Mesures
Dimension trou encastrement : 560x480 mm Dimension trou encastrement : 720x480 mm
510 750 510
°’L | = = = = =l °’l | = == imamEm) === | ls’r | = ~— =v um Im|
i AR a| I
15 175 475 175 20" 710 20 175 475 175
Optional Optional
> p.308 >p.308
Code commete : HCG60CK Code commete : HCG75SCK

Noir opaque Noir opaque



ILVE

Plans de cuisson a gaz - Professional Plus

HCGO0SCK

Plan de cuisson a gaz en verre trempé

Caractéristiques générales

e Grilles en fonte robustes

e Allumage électrique intégré

e Flamme réglable en continu

e Soupape de sécurité

e Téte en aluminium avec
chapeau émaillé

Consommations

e Brdleur auxiliaire

@40 mm 1 kW /0,45 kW
e Brileur double couronne

@120 mm 4kW /1,8 kW
e Grand brdleur

@95 mm 3kW/1kwW
o Petit brileur

@65mm 2x1,75kW /0,7 kW

HCPT /75D

Plan de cuisson a gaz en acier inoxydable avec incastrement fil plateau

Caractéristiques générales

o Grilles en fonte robustes

o Allumage électrique intégré

e Flamme réglable en continu

e Soupape de sécurité

e Téte en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

Consommations

e Brileur Dual
@120 mm

e Grand brileur
@90 mm

o Petit brileur
@60 mm

4,5kW /0,3 kW

2x3kW/0,6 kW

2x1,8kW/0,4 kW

Gamme de couleurs plan

Finitions boutons

Gamme de couleurs plan

Finitions boutons

‘ : .
Noir Noir opaque Inox - SS Satiné
brillant - BK
Mesures Mesures

Dimension trou encastrement : 860x480 mm

Dimension trou encastrement : 672x490 mm

o | = o= =v - =l OO OO | |8
T T [ ]
| L | A - | T |
15 855 15 17,5 475 17,5 275 666 275 275 476 275
Optional Optional
- p. 308 > p. 308

Code commete : HCG90SCK

Noir opaque

Code commete : HCPT75D

Satiné



ILVE

HCPT9oD

Plans de cuisson a gaz - Professional Plus

Plan de cuisson a gaz en acier inoxydable avec incastrement fil plateau

HCPTOoFD

Plan de cuisson a gaz en acier inoxydable avec incastrement fil plateau

254 — 255

Caractéristiques générales

e Grilles en fonte robustes

e Allumage électrique intégré

e Flamme réglable en continu

e Soupape de sécurité

e Téte en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

Consommations

e Brdleur Dual
@120 mm
e Grand brdleur
@90 mm
o Petit brileur
@60 mm

4,5kW /0,3 kW

2x3kW /0,6 kw

2x1,8kW/0,4 kW

Caractéristiques générales

o Grilles en fonte robustes

o Allumage électrique intégré

e Flamme réglable en continu

e Soupape de sécurité

e Téte en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

e Plaque Fry Top surla grille

Consommations

e Brileur Dual
@120 mm

e Plaque Fry Top

e Grand brileur

4,5kW /0,3 kW

Z90mMm+@60mm 3kW/0,6
kW + 1,8 kW /0,4 kW

290 mm
o Petit braleur
@60 mm

3kw /0,6 kW

1,8 kW /0,4 kW

Gamme de couleurs plan

Finitions boutons

Gamme de couleurs plan

Finitions boutons

e P P p
Inox - SS Satiné Inox - SS Satiné
Mesures Mesures

Dimension trou encastrement : 860x490 mm

898 +1

5311

26" 846 26~

27,5 476

27,5

Dimension trou encastrement : 860x490 mm

898 +1

65

Eoooar o J
[

|
-
|

26" 846 26~

275

Code commete : HCPT95D

Satiné

Optional
->p. 308

Code commete : HCPT95FD

Satiné

Optional
- p. 308



ILVE

Plans de cuisson a gaz - Professional Plus

HCPT125DD

Plan de cuisson a gaz en acier inoxydable avec incastrement fil plateau

HCPT125FDD

Plan de cuisson a gaz en acier inoxydable avec incastrement fil plateau

Caractéristiques générales

e Grilles en fonte robustes

e Allumage électrique intégré

e Flamme réglable en continu

e Soupape de sécurité

e Téte en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

Consommations

e Brdleur Dual

@120 mm

4,5kW /0,3 kW

e Grand brdleur

@90 mm

2x3kW /0,6 kw

o Petit brileur

@60 mm

2x1,8kW/0,4 kW

Caractéristiques générales

o Grilles en fonte robustes

o Allumage électrique intégré

e Flamme réglable en continu

e Soupape de sécurité

e Téte en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

e Plaque Fry Top surla grille

Consommations

e Brileur Dual
@120 mm

e Plaque Fry Top
Z90mMm+@60mm 3kW/0,6
kW + 1,8 kW /0,4 kW

e Grand brileur

4,5kW /0,3 kW

@90 mm 3 kW /0,6 kW
o Petit braleur
@60 mm 1,8 kW /0,4 kW

Gamme de couleurs plan

Finitions boutons

Gamme de couleurs plan

Finitions boutons

o - P -
Inox - SS Satiné Inox - SS Satiné
Mesures Mesures

Dimension trou encastrement : 1140x490 mm

26

11801

o e O Crwe ) O D o —y

531+1

1128

| ol =SV | |¢%

27,5 476 275

Dimension trou encastrement : 1140x490 mm

1180 1

=

[Te)
© ol 111

=0 O e O O oy
[

1l
]

26’ 1128

1

|
- —
26 27,5

Code commete : HCPT125DD

Satiné

Optional
->p. 308

Code commete : HCPT125FDD

Satiné

Optional
- p. 308



ILVE

XLPOOF

Plans de cuisson a gaz - Professional Plus

Plan de cuisson a gaz en acier inoxydable

256 — 257

XLPTOOFD

Plan de cuisson a gaz en acier inoxydable avec incastrement fil plateau

Caractéristiques générales

Grilles en fonte robustes
Allumage électrique intégré

e Flamme réglable en continu

e Soupape de sécurité

Téte en laiton avec chapeau
émaillé

Plague Fry Top au lieu de grilles

Consommations

e Plaque Fry Top
Poissonniére
e Grand brdleur
@70mm 2x2,6kW /0,62 kW
o Petit brlleur
@55 mm 1,8 kW /0,4 kW
e Brileur triple couronne
@120 mm 4,3 kW /1,7 kW

3,1 kW /1 kW

*remplacez la plancha par le set de support

casseroles en fonte KGRFT002 (p. AAA)

pour un emploi classique des deux becs gaz

Caractéristiques générales

o Grilles en fonte robustes

o Allumage électrique intégré

e Flamme réglable en continu

e Soupape de sécurité

o Téte en laiton avec chapeau
émaillé

e Plaque Fry Top au lieu de grilles

Consommations

e Brileur Dual
@120 mm

e Plaque Fry Top
Poissonniéere

e Grand brileur

4,5kW /0,37 kW

3,1 kW /1 kW

@70mm 2x2,6kW/0,62 kW
o Petit brdleur
@55 mm 1,8 kW /0,4 kW

*remplacez la plancha par le set de support

casseroles en fonte KGRFT002 (p. AAA)

pour un emploi classique des deux becs gaz

Gamme de couleurs plan

Finitions boutons

Gamme de couleurs plan

Finitions boutons

- - _— -
Inox - SS Satiné Inox - SS Satiné
Mesures Mesures

Dimension trou encastrement : 875x580 mm

600

=1

Dimension trou encastrement : 875x580 mm

620

==

] = _ _ e —

15" 870 15 16 568 16 25" 870 ''25 26 568 12
Optional Optional
- p. 308 > p. 308

Code commete : XLPOOF *

Satiné

Dual braleur double
couronne

4,5kW /0,37 kW
optional

®

Code commete : XLPT90FD

Satiné



ILVE

Plans de cuisson a gaz - Professional Plus

HCPY06D

Plan de cuisson a gaz en acier inoxydable en pose libre

Caractéristiques générales

e Grilles en fonte robustes

e Allumage électrique intégré

e Flamme réglable en continu

e Soupape de sécurité

e Téte en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

Consommations

e Brdleur Dual
@120 mm
e Grand brdleur
@90 mm
o Petit brileur
@60 mm

5,0 kW /0,3 kW

3x3kW/0,6 kW

2x1,8kW/0,4 kW

HCPOOFD

Plan de cuisson a gaz en acier inoxydable en pose libre

o
St

@/

mkAi_l
| R [ "

| 2 ]

Caractéristiques générales

o Grilles en fonte robustes

o Allumage électrique intégré

e Flamme réglable en continu

e Soupape de sécurité

e Téte en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

e Plaque Fry Top au lieu de grilles

"'a- a

e

Consommations

e Brileur Dual
@120 mm

e Plaque Fry Top
Z90mMm+@60mm 3kW/0,6
kW + 1,8 kW /0,4 kW

e Grand brileur

5,0 kW /0,3 kW

290 mm 2x3kW/0,6 kW
o Petit braleur
@60 mm 1,8 kW /0,4 kW

*remplacez la plancha par le set de support

casseroles en fonte KGRFT002 (p. AAA)

pour un emploi classique des deux becs gaz

Gamme de couleurs plan

Finitions boutons

Gamme de couleurs plan

Finitions boutons

o - - -
o - o -
Inox - SS Satiné Inox - SS Satiné
Mesures Mesures
600 900 600 900
o o
<~ < ’E‘r
J:@]l e e J@i e e

185

c o O O O O

o o o0 O O O

185

Code commete : HCP906D

Optional
->p. 308

Satiné

Code commete : HCP9OFD

Satiné

Optional
- p. 308
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Plans de cuisson a gaz - Professional Plus

HCP1208D

Plan de cuisson a gaz en acier inoxydable en pose libre

258 — 259

HCP120FD

Plan de cuisson a gaz en acier inoxydable en pose libre

Caractéristiques générales

e Grilles en fonte robustes

e Allumage électrique intégré

e Flamme réglable en continu

e Soupape de sécurité

e Téte en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

Consommations

Brlleur Dual

@120 mm 5,0kW /0,3 kW
Brileur double couronne

@120 mm 4,3kW /1,8 kW
Grand braleur

@90 mm 4x3kW /0,6 kW
Petit brlleur

@60 mm 2x1,8kW /0,4 kW

Caractéristiques générales

o Grilles en fonte robustes

o Allumage électrique intégré

e Flamme réglable en continu

e Soupape de sécurité

e Téte en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

e Plaque Fry Top au lieu de grilles

Consommations

e Brileur Dual
@120 mm 5,0kW /0,3 kW
e Brilleur double couronne
@120 mm 4,3kW /1,8 kW
e Plaque Fry Top
ZI90mMm+@@60mm 3kW/0,6
kW + 1,8 kW /0,4 kW
e Grand brileur

@90 mm 3x3kW/0,6 kW
o Petit brileur
@60 mm 1,8 kW /0,4 kW

*remplacez la plancha par le set de support

casseroles en fonte KGRFT002 (p. AAA)

pour un emploi classique des deux becs gaz

Gamme de couleurs plan

Finitions boutons

Gamme de couleurs plan

Finitions boutons

— - o p
- - -
Inox - SS Satiné Inox - SS Satiné
Mesures Mesures
600 1200 600 1200
< S
J;li e e e J%i P s .

185

O o0 o 0o O O O O

185

© o0 0o o 0o 0o o o

Code commete : HCP1208D

Satiné

Optional
->p. 308

Code commete : HCP120FD

Satiné

Optional
- p. 308



ILVE Plans de cuisson a gaz - Professional Plus

HCPY656D

Plan de cuisson a gaz en acier inoxydable en pose libre

HCPY06oFD

Plan de cuisson a gaz en acier inoxydable en pose libre

Caractéristiques générales

e Grilles en fonte robustes

e Allumage électrique intégré

e Flamme réglable en continu

e Soupape de sécurité

e Téte en laiton avec traitement

nanotechnologique antiadhésif

Consommations

e Brdleur Dual

@120 mm 5,0 kW /0,3 kW

e Grand brdleur

290 mm 3x3kW/0,6 kW

o Petit brileur

@60 mm 2x1,8kW/0,4 kW

Caractéristiques générales

o Grilles en fonte robustes

o Allumage électrique intégré
e Flamme réglable en continu

e Soupape de sécurité

e Téte en laiton avec traitement

nanotechnologique antiadhésif
e Plaque Fry Top au lieu de grilles

*remplacez la plancha par le set de support
casseroles en fonte KGRFT002 (p. AAA)
pour un emploi classique des deux becs gaz

Consommations

Brlleur Dual
@120 mm
Plaque Fry Top
Z90mMm+@60mm 3kW/0,6
kW + 1,8 kW /0,4 kW

Grand braleur

5,0 kW /0,3 kW

290 mm 2x3kW/0,6 kW
Petit braleur
@60 mm 1,8 kW /0,4 kW

Gamme de couleurs plan

Finitions boutons

Gamme de couleurs plan

Finitions boutons

- - - -
e — e —
Inox - SS Satiné Inox - SS Satiné
Mesures Mesures
650 900 650 900
0 e —— 0 ﬁ
0 Q g S é 8 8 —8 =] ) g
°°T T ‘ ‘ mT T ‘ ‘
Optional Optional
- p. 308 - p. 308

Code commete : HCP9656D

Satiné

Code commete : HCP965FD

Satiné



ILVE

Plans de cuisson a gaz - Professional Plus

HCP12658D

Plan de cuisson a gaz en acier inoxydable en pose libre

h“l

s
e

£o% fé.

260 — 261

HCP1265FD

Plan de cuisson a gaz en acier inoxydable en pose libre

Caractéristiques générales

e Grilles en fonte robustes

e Allumage électrique intégré

e Flamme réglable en continu

e Soupape de sécurité

e Téte en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

Consommations

Brileur Dual

@120 mm 5,0 kW /0,3 kW
Brileur double couronne

@120 mm 4,3kW /1,8 kW
Grand braleur

@90 mm 4x3 kW /0,6 kW
Petit braleur

@60 mm 2x1,8kW /0,4 kW

Caractéristiques générales

o Grilles en fonte robustes

o Allumage électrique intégré

e Flamme réglable en continu

e Soupape de sécurité

e Téte en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

e Plaque Fry Top au lieu de grilles

Consommations

e Brileur Dual
@120 mm 5,0 kW /0,3 kW
e Brileur double couronne
@120 mm 4,3kwW /1,8 kW
e Plaque Fry Top
Z90Mm+@60mm 3kW/0,6
kW + 1,8 kW /0,4 kW
e Grand brileur

290 mm 3x3kW/0,6 kW
o Petit brileur
@60 mm 1,8 kW /0,4 kW

*remplacez la plancha par le set de support

casseroles en fonte KGRFT002 (p. AAA)

pour un emploi classique des deux becs gaz

Gamme de couleurs plan

Finitions boutons

Gamme de couleurs plan

Finitions boutons

- - - -
e — e —
Inox - SS Satiné Inox - SS Satiné
Mesures Mesures
650 1200 650 1200
0
Lé%léé% § Fe%@%%‘ﬁ%:réﬁ% % g m%
gl | % ! ‘ 8l i? ! ‘
Optional Optional
- p. 308 - p. 308

Code commete : HCP12658D

Satiné

Code commete : HCP1265FD

Satiné



ILVE

Plans de cuisson a gaz

Pro lLine

Resistants et faciles a nettoyer, les plans de cuisson a
gaz ProLine sont réalisés a partir d'une seule plaque
d'acier AISI 304 de forte épaisseur, sans arétes

vives pour une securité totale et un nettoyage facile.
Gréce a leur profil « slim », ils peuvent étre encastrés
avec une hausse réduite au minimum et un rendu
esthétique parfait. Les grilles en fonte forment un seul
et méme plan d'appui stable pour les casseroles, ce
qui permet de les déeplacer facilement. Les brlleurs a
haut rendement, avec une double rangée de trous et
la flamme inclinée, garantissent une distribution de
chaleur calibrée et uniforme.

Gamme de couleurs
Coque

Inox - SS

Finitions

Boutons

Satiné



ILVE Plans de cuisson a gaz

Téte en aluminium
avec chapeau
émaillé

1+ HCL90SCK/SS
Plan de cuisson a gaz a encastrer
Pro Line de 90 cm avec 5 feux
Inox avec finition satinée

©

Plans de cuisson
hautement
spécialisés

Braleurs double
couronne a gaz
avec puissance
jusqu'a 4,3 kW

Plan de cuisson
avec grilles en
fonte

262 — 263



ILVE Plans de cuisson a gaz - Pro Line

HCL30CK HCL30K

Plan de cuisson a gaz en acier inoxydable ou chapeau émaillé Plan de cuisson a gaz en acier inoxydable ou chapeau émaillé

Caractéristiques générales Consommations Caractéristiques générales Consommations
e Grilles en fonte robustes e Brilleur double couronne e Grilles en fonte robustes e Brileur auxiliaire
o Allumage électrique intégré @120 mm 4kW/1,8kW e Allumage électrique intégré @40 mm 1kw/0,45 kW
e Flamme réglable en continu e Flamme réglable en continu e Grand brileur
e Soupape de sécurité e Soupape de sécurité @95 mm 3 kW /1kw
e Téte en aluminium avec o Téte en aluminium avec
chapeau émaillé chapeau émaillé
Gamme de couleurs plan Finitions boutons Gamme de couleurs plan Finitions boutons
—_— - — -
Inox - SS Satiné Inox - SS Satiné
Mesures Mesures
Dimension trou encastrement : 270x480 mm Dimension trou encastrement : 270x480 mm
288 510 288 510
ﬁ% [ 2 JT.:.E_?%L E [ lg @L
T L—)‘ T
14" 260 14 175 475 175 14" 260 14 175 475 175
Optional Optional
> p.308 >p.308
Code commete : HCL30CK Code commete : HCL30K

Satiné Satiné



ILVE Plans de cuisson a gaz - Pro Line 264 — 265
Plan de cuisson a gaz en acier inoxydable ou chapeau émaillé Plan de cuisson a gaz en acier inoxydable ou chapeau émaillé
i A
W
4 ANZa
= 4 Ut or .

Caractéristiques générales Consommations Caractéristiques générales Consommations
e Grilles en fonte robustes e Brileur auxiliaire o Grilles en fonte robustes o Brdleur auxiliaire
o Allumage électrique intégré @40 mm 1kW/0,45kW e Allumage électrique intégré @40 mm 1kw/0,45 kW
e Flamme réglable en continu e Brileur double couronne e Flamme réglable en continu e Brlleur double couronne
e Soupape de sécurité @120 mm 4kW/1,8kW e Soupape de sécurité @120 mm 4 kW /1,8 kW
e Téte en aluminium avec o Petit brlleur e Téte en aluminium avec e Grand brileur

chapeau émaillé @65mm 2x1,75kW /0,7 kW chapeau émaillé @95 mm 3kwW/1kW

o Petit braleur

@65mm 2x1,75kW/0,7 kW

Gamme de couleurs plan Finitions boutons Gamme de couleurs plan Finitions boutons
, - , -
- o - e
Inox - SS Satiné Inox - SS Satiné
Mesures Mesures
Dimension trou encastrement : 560x480 mm Dimension trou encastrement : 720x480 mm
600 510 750 510
b | L [ = = w==w =l | | e 19
— ] | =
225 555 225 175 475 175 20" 710 20 17,5 475 175
Optional Optional
>p. 308 >p.308
Code commete : HCL60CK Code commete : HCL75SCK

Satiné Satiné



ILVE

Plans de cuisson a gaz - Pro Line

HCLOOSCK

Plan de cuisson a gaz en acier inoxydable ou chapeau émaillé

Caractéristiques générales

e Grilles en fonte robustes

e Allumage électrique intégré

e Flamme réglable en continu

e Soupape de sécurité

e Téte en aluminium avec
chapeau émaillé

Consommations

e Brdleur auxiliaire

@40 mm 1 kW /0,45 kW
e Brileur double couronne

@120 mm 4kW /1,8 kW
e Grand brdleur

@95 mm 3kW/1kwW
o Petit brileur

@65mm 2x1,75kW /0,7 kW

Gamme de couleurs plan

Finitions boutons

—_— -

o -
Inox - SS Satiné
Mesures

Dimension trou encastrement : 860x480 mm

) 880

855

Code commete : HCL9OSCK

Satiné



ILVE Plans de cuisson a gaz - Pro Line 266 — 267

__ B o+l L T »
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1+ HCL90SCK/SS
Plan de cuisson a gaz a encastrer
Pro Line de 90 cm avec 5 feux
Inox avec finition satinée



%%%%%%%%%

268 — 269

Plan de
Culssons a
induction

- Nostalgie
- Professional Plus
- Pro Line

Plan de cuisson a induction de 90 cm Professional Plus
avec 5 zones de cuisson et commandes tactiles
Vitrocéramique noire







ILVE

Plan de cuissons a induction

Nostalgie

Les plans de cuisson a induction Nostalgie permettent
un controle total de la température et garantissent une
securité d'utilisation maximale. Grace a leur esthétique
epuréee et minimaliste, ils se marient parfaitement au style
de la collection, créant un meélange raffiné de simplicite et
d'élégance.

lls sont disponibles en deux dimensions : 60 cm a 4
zones d'induction et 90 cm a 5 zones d'induction, avec
une puissance maximale de 2,3 kW.

Les boutons pratiques, dans le style Nostalgie, évitent de
salir le plan de travail et facilitent la vie en cuisine, méme
aux personnes malvoyantes.

l'induction offre de nombreux avantages qui contribuent
a ameliorer la qualité de la cuisson et a économiser du
temps et de l'argent, en cuisinant dans un milieu protége
efficacité énergetique, facilité de nettoyage, vitesse de
chauffage, uniformité de la cuisson.

Gamme de couleurs

Plan
-
Noir

brillant - BK

Finitions
Boutons

—

1

_ 4
Laiton-G Chrome -C

'\



ILVE Plan de cuissons a induction 270 — 271

1+ HVI395N/BKG
Plan de cuisson a induction Nostalgie
de 89 cm avec 5 zones de cuisson et commandes a bouton
Vitrocéramique noire avec finition en laiton



ILVE

HVI364N

Plans de cuisson - Nostalgie

Plan de cuisson a induction en vitrocéramique

Caractéristiques générales

e 4 zones avec boutons

o Détecteur casserole

e Fonction Booster

o Sécurité enfants

o Indicateur de chaleur résiduelle

¢ Commetes a bouton

e Protection contre la surchauffe
etle débordement de liquide

e Puissance maximale 7,4 kW

Consommations stetards / booster

HVIZ9oN

Plan de cuisson a induction en vitrocéramique

Caractéristiques générales

e Zone 01 dimension
et puissance (stetard / booster)
@200 mm 2,3 Kw/ 3,0 kW
e Zone 02 dimension
et puissance (stetard / booster)
@200 mm 2,3Kw/ 3,0 kW
e Zone 03 dimension
et puissance (stetard / booster)
@ 145 mm 1,4 Kw /1,85 kW
e Zone 04 dimension
et puissance (stetard / booster)
@145 mm 1,4 Kw /1,85 kW

e 5zones avec boutons

o Détecteur casserole

e Fonction Booster

e Sécurité enfants

o Indicateur de chaleur résiduelle

o Commetes a bouton

e Protection contre la surchauffe
et le débordement de liquide

e Puissance maximale 10,4 kW

Consommations stetards / booster

e Zone 01 dimension
et puissance (stetard / booster)
@200 mm 2,3Kw/ 3,0 kW
e Zone 02 dimension
et puissance (stetard / booster)
@200 mm 2,3Kw/ 3,0 kW
e Zone 03 dimension
et puissance (stetard / booster)
@ 145 mm 1,4 Kw/ 1,85 kW
e Zone 04 dimension
et puissance (stetard / booster)
@ 145 mm 1,4 Kw/ 1,85 kW
e Zone 05 dimension
et puissance (stetard / booster)
@250 mm 2,3Kw/ 3,0 kW

Gamme de couleurs plan

Finitions boutons

Gamme de couleurs plan

Finitions boutons

’ -_— > ’ —_— —
< g - v g -
—— —
Noir Laiton - G Chrome -C Noir Laiton - G Chrome -C
brillant - BK brillant - BK
Mesures Mesures
Dimension trou encastrement : 565x485 mm Dimension trou encastrement : 865x485 mm
598 5185 898 518,5
O o0
- CI" ‘%ICIEIEI B T J u,\’
235" 551 1235205 4735 225 23" 852 23 225" 4735 1225
Optional Optional
> p. 308 ->p. 308

Code commete : HVI364N

Laiton/Chrome

Code commete : HVI395N

Laiton/Chrome



ILVE Plans de cuisson - Nostalgie 272 — 273

1+ HVI395N/BKG
Plan de cuisson a induction Nostalgie
de 90 cm avec 5 zones de cuisson et commandes a bouton rotatif
Vitrocéramique noire avec finition en laiton



ILVE Plans de cuisson a induction

Professional Plus

Les plans de cuisson a induction Professional Plus sont
un systeme sdr, rapide et fonctionnel pour cuisiner en
profitant des dernieres technologies, associées a un
design minimaliste et raffinée.

lls sont disponibles en différentes dimensions et
versions : de 60 cm a 4 zones, de 90 cm a 5 zones avec
boutons, de 90 cm avec hotte aspirante intégrée ou avec
commandes tactiles de type slide.

Facilité de nettoyage, économie d'énergie, securite,
reglage polyvalent de la température et vitesse de
cuisson sont quelques-uns des avantages que I'induction
garantit, contribuant a faciliter la preparation de plats et
de recettes.

Gamme de couleurs

Plan
-
Noir

brillant - BK



ILVE Plans de cuisson a induction 274 — 275

{DiLve

1+ HVI9O0AGTC
Plan de cuisson a induction de 90 cm Professional Plus
aspiration intégrée et commandes tactiles
Vitrocéramique noire



ILVE

HVI364

Plans de cuisson - Professional Plus

Plan de cuisson a induction en vitrocéramique

Caractéristiques générales

e 4 zones avec boutons

o Détecteur casserole

e Fonction Booster

o Sécurité enfants

o Indicateur de chaleur résiduelle

¢ Commetes a bouton

e Protection contre la surchauffe
etle débordement de liquide

e Puissance maximale 7,4 kW

Consommations standards /

booster

Zone 01 dimension
et puissance (standard / booster)
@200 mm 2,3Kw/ 3,0 kW
Zone 02 dimension
et puissance (standard / booster)
@200 mm 2,3 Kw/ 3,0 kW
Zone 03 dimension
et puissance (standard / booster)
@145 mm 1,4 Kw/1,85kW
Zone 04 dimension
et puissance (standard / booster)
@145 mm 1,4 Kw/ 1,85 kW

HVI395

Plan de cuisson a induction en vitrocéramique

Caractéristiques générales

e 5zones avec boutons

o Détecteur casserole

e Fonction Booster

e Sécurité enfants

o Indicateur de chaleur résiduelle

o Commetes a bouton

e Protection contre la surchauffe
et le débordement de liquide

e Puissance maximale 10,4 kW

Consommations standards /

booster

e Zone 01 dimension
et puissance (standard / booster)
@200 mm 2,3Kw/ 3,0 kW
e Zone 02 dimension
et puissance (standard / booster)
@200 mm 2,3Kw/ 3,0 kW
e Zone 03 dimension
et puissance (standard / booster)
@145 mm 1,4 Kw /1,85 kW
e Zone 04 dimension
et puissance (standard / booster)
@145 mm 1,4 Kw /1,85 kW
e Zone 05 dimension
et puissance (standard / booster)
@ 250 mm 2,3Kw/ 3,0 kW

Gamme de couleurs plan

-

Finitions boutons

Gamme de couleurs plan

-

Finitions boutons

Noir Noir opaque Noir Noir opaque
brillant - BK brillant - BK
Mesures Mesures
Dimension trou encastrement : 565x485 mm Dimension trou encastrement : 865x485 mm
598 5185 898 518,5
O o0
- Du ‘%ICIEIEI B T J u,\)
235" 551 1235225 " 4735 22,5 23" 852 23 225" 4735 225
Optional Optional
> p. 308 ->p. 308

Code commete : HVI364

Noir opaque

Code commete : HVI395

Noir opaque



ILVE

Plans de cuisson - Professional Plus

HVIQOAGTC

Plan de cuisson a induction en vitrocéramique

Caractéristiques générales

e 4 zones touch avec aspiration
intégrée

o Détecteur casserole

e Fonction Booster

e Sécurité enfants

o Indicateur de chaleur résiduelle

e Minuterie avec Arrét
automatique

o Commetes slide touch

o Protection contre la surchauffe
etle débordement de liquide

e Fonction Bridge 2 zones
activées et controlées
simultanément

e Puissance maximale 7,6 kW

Consommations standards /

booster

Zone 01 dimension
et puissance (standard / booster)
184x220mm  2,1kW/ 3,7 kW
Zone 02 dimension
et puissance (standard / booster)
184x220 mm 2,1kW /3,7 kW
Zone 03 dimension
et puissance (standard / booster)
184x220mm  2,1kW/ 3,7 kW
Zone 04 dimension
et puissance (standard / booster)
184x220 mm 2,1kW /3,7 kW

Gamme de couleurs plan

Noir
brillant - BK

Mesures
Dimension trou encastrement :

860

165 '5

Code commete : HVI9Q0OAGTC

Finitions standard

Optional
->p. 308

Aspiration

Classe énergétique A+++
Puissance aspirateur 0,17 kW
Niveau sonore aspirateur 69 dB
Capacité aspirateur 791 m¥h
Avertissement nettoyage filtre
anti-graisse

Possibilité de choisir la direction
de sortie de l'air par la rotation
du boitier moteur

276 — 277

e Mode defiltrage grace a
I'installation d'un filtre a
plasma (en option) qui garantit
I'élimination de 95 % des
odeurs (EN61591) ainsi que
des acariens, virus et bactéries
comme un purificateur d'air.



ILVE

KHRVIQOTC

Plans de cuisson - Professional Plus

Plan de cuisson a induction en vitrocéramique

Caractéristiques générales

e 5zonestouch

o Détecteur casserole

e Fonction Booster

o Sécurité enfants

o Indicateur de chaleur résiduelle

e Minuterie avec Arrét
automatique

o Commetes slide touch

e Protection contre la surchauffe
etle débordement de liquide

e Fonction Bridge 2 zones
activées et controlées
simultanément

e Puissance maximale 3x16 A
11,1 kw

Consommations standards /

booster

Zone 01 dimension
et puissance (standard / booster)
@260 mm 2,6 kW /3,7 kW
Zone 02 dimension
et puissance (standard / booster)
@145 mm 1,4kW /2,2 kW
Zone 03 dimension
et puissance (standard / booster)
@180 mm 1,85 kW /3 kW
Zone 04 dimension
et puissance (standard / booster)
Octogonale 2,1kW /3,7 kW
Zone 05 dimension
et puissance (standard / booster)

e Fonction Pause, Keep Warm Octogonale 2,1kW /3,7 kW

(42°C,70°C,95°C)
Gamme de couleurs plan
Noir
brillant - BK
Mesures
Dimension trou encastrement : 870x480 mm

890 520
] T 13 e
T e |
14,5 861 14,5 23,5 473 23,5

Code commete : KHVI9OTC

Finitions standard

Optional
->p. 308



ILVE Plans de cuisson - Professional Plus 278 — 279

1 HVI395/BK
Plan de cuisson a induction
Professional Plus de 90 cm avec boutons
Vitrocéramique noire avec finitions noir opaque



ILVE

Plans de cuisson a induction

Pro lLine

Les plans de cuisson a induction Pro Line misent sur

la simplicité et la polyvalence. Simplicité esthétique et
d'utilisation, polyvalence du style et des dimensions, qui
vontde 30 cma 75 cm.

'espace de cuisson est grand, les zones chauffent
rapidement et les températures peuvent étre controlées
ponctuellement. Le nettoyage est extrémement simple
et rapide, et le niveau de sécurité toujours €leve, pour une
cuisine paisible ou les temps et les modes s'adaptent aux
besoins et aux objectifs du cuisinier.

Gamme de couleurs

Plan
-
Noir

brillant - BK



ILVE Plans de cuisson a induction 280 — 281

1+ KHVI75TC
Plan de cuisson a induction a encastrer
Pro Line de 75 cm avec 4 zones
Vitrocéramique noire



ILVE

Plans de cuisson - Pro Line

KRVI45TC

Plan de cuisson a induction en vitrocéramique

Caractéristiques générales

e 3 zonestouch

o Détecteur casserole

e Fonction Booster

o Sécurité enfants

o Indicateur de chaleur résiduelle

e Minuterie avec Arrét
automatique

¢ Commetes touch

e Protection contre la surchauffe
etle débordement de liquide

e Limiteur de puissance 2,8 kW
ou 3,5 kW

e Puissance maximale 5,2 kW

Consommations standards /

booster

e Zone 01 dimension
et puissance (standard / booster)
@145 mm 1,2kW /1,6 kW
e Zone 02 dimension
et puissance (standard / booster)
@145 mm 1,2kW /1,6 kW
e Zone 03 dimension
et puissance (standard / booster)
@210 mm 1,5kW /2 kw

Gamme de couleurs plan

-

KHVIGOTC

Plan de cuisson a induction en vitrocéramique

Caractéristiques générales

e 4 zones touch

o Détecteur casserole

e Fonction Booster

e Sécurité enfants

o Indicateur de chaleur résiduelle

e Minuterie avec Arrét
automatique

o Commetes touch

e Protection contre la surchauffe
et le débordement de liquide

o Limiteur de puissance 2,8 kW,
3,5 kW ou 6 kW

e Puissance maximale 7,2 kW

Consommations standards /
booster

e Zone 01 dimension
et puissance (standard / booster)
@145 mm 1,2kW /1,6 kW
e Zone 02 dimension
et puissance (standard / booster)
@145 mm 1,2kW /1,6 kW
e Zone 03 dimension
et puissance (standard / booster)
@210 mm 1,5kW /2 kw
e Zone 04 dimension
et puissance (standard / booster)
@210 mm 1,5kW /2 kW

Gamme de couleurs plan

-

Noir Noir
brillant - BK brillant - BK
Mesures Mesures

Dimension trou encastrement : 430x490 mm

Dimension trou encastrement : 570x502 mm

450 520 590 520
) = —— 2
21,5 407 215 25 470 25 115" 567 M15115" 497 15
Optional Optional
> p. 308 ->p. 308

Code commete : KHVI45TC

Finitions standard

Code commete : KHVIGOTC

Finitions standard



ILVE Plans de cuisson - Pro Line

KHRVI/oTC

Plan de cuisson a induction en vitrocéramique

Caractéristiques générales

e 4zonestouch

o Détecteur casserole

e Fonction Booster

o Sécurité enfants

o Indicateur de chaleur résiduelle

e Minuterie avec Arrét
automatique

¢ Commetes touch

e Protection contre la surchauffe
etle débordement de liquide

e Limiteur de puissance 2,8 kW,
3,5 kW ou 6 kW

e Puissance maximale 7,2 kW

Consommations standards /

booster

e Zone 01 dimension
et puissance (standard / booster)
@145 mm 1,2kW /1,6 kW
e Zone 02 dimension
et puissance (standard / booster)
@145 mm 1,2kW /1,6 kW
e Zone 03 dimension
et puissance (standard / booster)
@210 mm 1,5kW /2 kw
e Zone 04 dimension
et puissance (standard / booster)
@210 mm 1,5kW /2 kW

Gamme de couleurs plan

Noir
brillant - BK

Mesures

Dimension trou encastrement : 730x490 mm

750

520

e — [ %uri$
165" 717 65 25" 470 %5
Optional
> p. 308

Code commete : KHVI75TC

Finitions standard

282 — 283



234 — 289

Barbecue

- Professional Plus

- HBBQ100/SS
Barbecue d'extérieur a gaz encastrable de 100 cm
avec plaque Fry Top lisse et deux ondulées Inox avec

finition satinée O
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ILVE Barbecue

HBBQ100

Barbecue d'extérieur a gaz encastrable

Le barbecue encastrable Professional Plus est entierement
réalisé en acier inox AlSI 304 et est adapté a une
Installation extérieure. Résistant a I'humidité, il est idéal
pour de magnifigues grillades dans le jardin ou la veranda
pour profiter pleinement de la vie en plein air.

Le couvercle en acier avec thermometre incorporé,
pouvant étre facilement monte sur le barbecue, est une
option particulierement appréciee des plus grands experts
de la grillade.

+ HBBQ100/SS 1+ COPHBBQ100/SS
Barbecue d'extérieur a gaz encastrable Professional Couvercle pour barbecue d'extérieur Inox
Plus de 100 cm avec plaque Fry Top lisse avec finition satinée
et deux ondulées Inox avec finition satinée



ILVE Barbecue

Caractéristiques

e 3 plaques séparées et amovibles

e Dimension plaque simple 460x285 mm
o Epaisseur de la plaque 8 mm

o Allumage électrique intégré a batterie
e Commandes latérales isolées

e Bac derécupération des graisses

e Fonctionne a gaz méthane ou GPL

Consommations (absorption)

e Maximale:
e Brileur

Gamme de couleurs plan

Finitions boutons

- -~
- g
Inox - SS Satiné
Mesures
Dimension trou encastrement : 1010x510 mm
‘ 1050 ) ) 547 ‘
\ = \

119

220

0000000000000 0OOOOO00OO
WOOOOO000O00000O00O0OO0O0O|

1000

340

Code commande: HBBQ100

Satiné

Accessoires
- p. 308

9,45 kW
3 x 3,15 kW

286 — 287

Option

COPHBBQ100

Satiné



238 — 239

Hottes

- Majestic
- Panoramagic

- Nostalgie
- Professional Plus
- Pro Line

- APM90/SS
Hotte murale
Panoramagic de 90 cm
Inox







ILVE Hottes > Majestic

AM

Hotte murale
L. .-
G
o
e
8
<
oI = ]
<
- 150
r_40\
o
: | O
o
2\
©
N
r=322 /4 ]
L
Gamme de couleurs Finitions
Coque Chassis inférieur
‘
—— ‘ g
Blanc - WH Blanc Inox - SS Graphite Noir Inox
ancien - AW mat - MG brillant - BK
v 9 & RAL
Bleu - MB Rouge Vert Ral Classic

Bourgogne-BU émeraude-EG  en option - RA



ILVE Hottes -» Majestic 290 — 291

— - el
‘- = o ' — '
L =700 mm/C =280 mm L=760mm/C =280 mm L =911 mm/C =400 mm
Panneau arriere inox (h. = 660 mm / sp. = 15 mm) Panneau arriére inox (h. = 660 mm / sp. = 15 mm) Panneau arriere inox (h. = 660 mm / sp. = 15 mm)
AM4-70 AM4-76 AM4-90
Extension cheminée (h. 800 mm) Extension cheminée (h. 800 mm) Extension cheminée (h. 800 mm)
EA08830110000/...* EA08830110000/...* EA08830050000/...*
. = : : - : e t
L=1000 mm/C =400 mm L=1216 mm/C =400 mm L=1511 mm/C =400 mm
Panneau arriére inox (h. = 660 mm / sp. = 15 mm) Panneau arriere inox (h. = 660 mm / sp. = 15 mm) Panneau arriere inox (h. = 660 mm / sp. = 15 mm)
AM4-100 AM4-120 AM4-150
Extension cheminée (h. 800 mm) Extension cheminée (h. 800 mm) Extension cheminée (h. 800 mm)
EA08830050000/...* EA08830050000/...* EA08830050000/...*

* Pour compléter le code de I'extension du cache-cheminée, au lieu des points de suspension «.... »,
saisir : 00 pour Blanc - 01 pour Blanc Ancien - 08 pour Inox - 10 pour Graphite / Mat - 52 pour Rouge Bourgogne - 54 pour Bleu - 56 pour Vert

Caractéristiques générales Données techniques
e Voyant automatique pour e Coque en acier peint, acierinox  VITESSE w Pa m¥h dB
nettoyage des filtres AISI 304 (uniqguement modeles
- s o . . 86 355 270 47
e Extinction différée automatique inox)
e Sortied'air 15cm e Filtre en aluminium anodisé 2 153 471 379 56
¢ Puissance maximale 705W ¢ Capacité maxime 890 m®h
™ 3 249 514 536 64
(AM-70 et AM-76 535W) e Commande & distance
o Classe énergétique A (en option) 4 350 539 890 74
e 2 spotsinfrarouges de 176 W o Vitesse du moteur 3 + intensive
pour chauffe-plats mural e Version aspirante ou filtrante

(1 pour mod. AM-70 et AM-76) o Eclairage LED avant

Accessoires Télécommande pour hottes A/301/03 Filtres aux charbons actifs ~ A/076/24 Grille placée sous la hotte ~ A/092/23




ILVE Hottes » Panoramagic

APM

Hotte murale

400+760

400

410

70

08

290
-
.
Ol

560

r. 50

Gamme de couleurs
Coque
-~

—
Inox - SS

Finitions

Chassis inférieur

,
v

Inox



ILVE Hottes > Panoramagic

APM9O0/MK APM120/MK

APM9O0

292 — 293

L=911mm L=1216 mm L=911mm
Panneau arriere inox (h. = 660 mm / sp. = 15 mm) Panneau arriére inox (h. = 660 mm / sp. = 15 mm) Panneau arriere inox (h. = 660 mm / sp. = 15 mm)
AM4-90 AM4-120 AM4-90

Extension cheminée (h. 800 mm)

Extension cheminée (h. 800 mm)

Extension cheminée (h. 800 mm)

EA0883008000015* EA0883008000015* EA0883008000008*

i

‘__ -
L=1216 mm
Panneau arriére inox (h. = 660 mm / sp. = 15 mm)
AM4-120
Extension cheminée (h. 800 mm)
EA0883008000008*
Caractéristiques générales Données techniques
e Voyant automatique pour e Filtres en aluminium anodisé VITESSE w m3/h dB

nettoyage des filtres ¢ Commande a distance
o . 1 75 270 35

e Sortied'air 15cm (en option)
e Puissance maximale 345W e Vitesse du moteur 3 + intensive 2 135 380 44
o Classe énergétique A e Version aspirante ou filtrante 3 220 550 -
e Coque en acier inox AlSI 304 e Eclairage ruban LED 13W
o Capacité maxime 1000 m%/h 4 345 920 62
Accessoires Télécommande pour hottes A/301/03  Filtres aux charbons actifs A/076/24




ILVE Hottes > Nostalgie

ANB

Hotte murale

100

o
o ~
©
& ] @
I —
150
—

o

2 O
o
3

L
Gamme de couleurs Finitions
Coque Encadrements
- ~ o o
< <7 -
e
Blanc - WH Blanc Inox - SS Graphite Noir Laiton - G Cuivre - P
ancien - AW mat - MG brillant - BK
~— - =~ -
v v RAL > ‘
-

Bleu - MB Rouge Vert Ral Classic Chrome -C Bruni-B

Bourgogne-BU émeraude-EG  en option - RA



ILVE Hottes > Nostalgie

ANB9O

L =900 mm /C =500 mm

ANB100

L=1000 mm /C =600 mm

294 — 295

ANB120

L=1200 mm/C =800 mm

Laiton / Chrome

Laiton / Chrome

Laiton / Chrome

Bruni / Cuivre

Panneau arriére inox (h. = 660 mm / sp. = 15 mm)

Bruni/ Cuivre

Panneau arriére inox (h. = 660 mm / sp. = 156 mm)

Bruni / Cuivre

Panneau arriére inox (h. = 660 mm / sp. = 15 mm)

AP4-90

ANB150

L=1500 mm/C =1100 mm

Laiton / Chrome

Bruni / Cuivre

Panneau arriere inox (h. = 660 mm / sp. = 15 mm)

AP4-150

AP4-100

AP4-120

Caractéristiques générales

Données techniques

e Voyant automatique pour e Filtre en aluminium anodisé VITESSE W Pa m3/h dB
nettoyage des filtres e Capacité maxime 750 m%¥h
- P . T 1 159 152 330 44
e Extinction différée automatique ¢ Commande a distance
e Sortied'air 15cm (en option) 2 195 305 465 49
e Puissance maximale 270W ¢ Vitesse du moteur 3 + intensive
. - . 3 235 551 615 55
o Classe énergétique A o Eclairage LED avant
e Coqueacier peint, acier inox 4 270 841 752 59
AlSI 304 (uniquement modéles
inox)
Accessoires Télécommande pour hottes A/301/03  Filtres aux charbons actifs A/076/24




ILVE Hottes > Nostalgie

AG

Hotte murale

480+720

360

350

200
—
Ol
<]
AN

500

-

Gamme de couleurs

Coque
Blanc - WH Blanc Inox - SS Graphite Noir
ancien - AW mat - MG brillant - BK
J ¢ & RAL
Bleu - MB Rouge Vert Ral Classic

Bourgogne-BU émeraude-EG  en option - RA



ILVE Hottes > Nostalgie

AG60

L =600 mm/C =250 mm

AG/0

L=700mm /C =250 mm

296 — 297

AGO0

L =900 mm /C =250 mm

Panneau arriere inox (h. = 660 mm / sp. = 15 mm)

Panneau arriére inox (h. = 660 mm / sp. = 15 mm)

Panneau arriere inox (h. = 660 mm / sp. = 15 mm)

AP4-60

Extension cheminée (h. 800 mm)

AP4-70

Extension cheminée (h. 800 mm)

AP4-90

Extension cheminée (h. 800 mm)

EA08830100000...*

AG100

L=21000 mm/C =250 mm

EA08830100000...*

EA08830100000...*

AG120

L=1200 mm /C =400 mm

AG150

L =1500 mm/C =400 mm

Panneau arriére inox (h. = 660 mm / sp. = 15 mm)

Panneau arriere inox (h. = 660 mm / sp. = 15 mm)

Panneau arriere inox (h. = 660 mm / sp. = 15 mm)

AP4-100

Extension cheminée (h. 800 mm)

AP4-120

Extension cheminée (h. 800 mm)

AP4-150

Extension cheminée (h. 800 mm)

EA08830100000...*

EA08830060000...*

* Pour compléter le code de I'extension du cache-cheminée, au lieu des points de suspension «... »,
saisir : 00 pour Blanc - 01 pour Blanc Ancien - 08 pour Inox - 10 pour Graphite / Mat - 52 pour Rouge Bourgogne - 54 pour Bleu - 56 pour Vert

EA08830060000...*

Caractéristiques générales

Données techniques

¢ Voyant automatique pour e Filtres en aluminium anodisé VITESSE w Pa m3/h dB
nettoyage des filtres e Capacité maxime 890 m¥/h
- A . T 1 86 355 270 47
e Extinction différée automatique ¢ Commande a distance
e Sortied'air 15cm (en option) 2 153 471 379 56
e Puissance maximale 355W e Vitesse du moteur 3 + intensive
. - . . . 3 249 514 536 64
e Classe énergétique A e Version aspirante ou filtrante
e Coque en acier peint, acier inox e Eclairage LED avant 4 350 539 890 74
AlSI 304 (uniquement modéles
inox)
Accessoires Télécommande pour hottes A/301/03  Filtres aux charbons actifs A/076/24




ILVE Hottes - Professional Plus

AGQ

Hotte murale

370+700

390

80

—0
—

260
Ol
o
o

500

90

Gamme de couleurs
Coque

_—

s
Inox - SS



ILVE Hottes - Professional Plus

AGQE0

L =600 mm/C =330 mm

AGQ/0

L=700mm /C =330 mm

298 — 299

AGQ9I0

L =900 mm /C =330 mm

Inox

Panneau arriere inox (h. = 660 mm / sp. = 15 mm)

Inox

Panneau arriére inox (h. = 660 mm / sp. = 15 mm)

Inox

Panneau arriere inox (h. = 660 mm / sp. = 15 mm)

AP4-60

Extension cheminée (h. 800 mm)

AP4-70

Extension cheminée (h. 800 mm)

AP4-90

Extension cheminée (h. 800 mm)

EA0883004000008

AGQ100

L=2000 mm/C =330 mm

EA0883004000008

AGQ120

L=1200 mm/C =400 mm

EA0883004000008

AGQ150

L =1500 mm/C =400 mm

Inox

Panneau arriére inox (h. = 660 mm / sp. = 15 mm)

Inox

Panneau arriere inox (h. = 660 mm / sp. = 15 mm)

Inox

Panneau arriere inox (h. = 660 mm / sp. = 15 mm)

AP4-100

Extension cheminée (h. 800 mm)

AP4-120

Extension cheminée (h. 800 mm)

AP4-150

Extension cheminée (h. 800 mm)

EA0883004000008 EA0883009000008 EA0883009000008
Caractéristiques générales Données techniques
¢ Voyant automatique pour e Filtres professionnels a VITESSE W Pa m3/h dB
nettoyage des filtres labyrinthe en acier inox

- cers s . S . 1 86 355 270 47
e Extinction différée automatique o Capacité maxime 890 m¥/h
e Sortied'air 15cm ¢ Commande a distance 2 153 471 379 56
e Puissance maximale 355W (en option)

. - . . . 3 249 514 536 64
e Classe énergétique A e Vitesse du moteur 3 + intensive
e Coque en acier inox AlISI 304 e Version aspirante ou filtrante 4 350 539 890 74
e Eclairage LED avant

Accessoires Télécommande pour hottes A/301/03  Filtres aux charbons actifs A/076/24




ILVE Hottes » Pro Line

AGK

Hotte murale

max 1120

540

75

275

450

Gamme de couleurs
Coque

-_—

——
Inox - SS



ILVE Hottes » Pro Line

AGKI0/GR

L =900 mm/C =330 mm

AGKIO/MG

L =900 mm/C =330 mm

300 — 301

AGK60

L =600 mm/C =330 mm

Grigio Lusso

Panneau arriére inox (h. = 660 mm / sp. = 15 mm)

Graphite mat

Panneau arriere inox (h. = 660 mm / sp. = 15 mm)

Inox

Panneau arriere inox (h. = 660 mm / sp. = 15 mm)

AP4-90

AGK90

L=900 mm /C =330 mm

AP4-90

AGK100

L=1000 mm/C =330 mm

AP4-60

AGK120

L=1200 mm/C =330 mm

Inox

Panneau arriére inox (h. = 660 mm / sp. = 15 mm)

Inox

Panneau arriere inox (h. = 660 mm / sp. = 15 mm)

Inox

Panneau arriere inox (h. = 660 mm / sp. = 15 mm)

AP4-90 AP4-100 AP4-120
Caractéristiques générales Données techniques
e Sortied'air15cm e Filtres en aluminium anodisé VITESSE w Pa m3/h dB
e Extinction différée automatique ¢ Capacité maxime 630 m3/h
. . . . . 1 88 103 320 40
e Puissance maximale 180W o Vitesse du moteur 3 + intensive
o Classe énergétique A e Version aspirante ou filtrante 2 104 223 400 46
e Coque en acier peint, acier inox e Eclairage LED avant
. N 3 129 386 500 51
AISI 304 (uniquement modeles
inox) 4 171 605 630 55

Accessoires

Filtres aux charbons actifs

A/076/22




ILVE Hotte intégré

IAG

Hotte intégré

Gamme de couleurs
Coque

,

g
Inox - SS

A commander avec deux codes : code chassis + code moteur + (télécommande en option)
Exemple : pour commander un groupe complet de 120 cm, il faut commander un chassis de 120 IAG120 et un moteur A/407/12



ILVE Hotte intégré 302 — 303

T e

IAGO0 IAG120 IAG150

Dimension trou encastrement : 684x362 mm Dimension trou encastrement : 1018x362 mm Dimension trou encastrement : 1352x362 mm
Inox Inox Inox
Moteur Moteur Moteur
A/407/12 A/407/12 A/407/12
[fel [Te] w0
730.5 q 1066 N 1366 N
<t < <t

) ] )
8 82 3 8|2 S 8|2
g 8|S g 3|3 g 3|3
] 500 | 9 | 500 ] w0 420 ] 500 ] 420 0
102.25 102.25 | o 270 270 o 1340 §
704.5 1040

Dessin technique moteur

225

2150
. 120 gl I 360 1‘
} | L
) 0
o )
o (e
o ||
JR|Q o
&
2755
Caractéristiques générales Données techniques
¢ Voyant automatique pour ¢ Commande a distance VITESSE w Pa m3/h dB
nettoyage des filtres (en option)

. . . 1 86 355 270 47
Vitesse du moteur 3 + intensive

e Extinction différée automatique

e Sortied'air15cm Version aspirante ou filtrante 2 153 471 379 56

o Puissance maximale 7355W Eclairage LED avant

e Classe énergétique A e Moteur aspirant pour hottes 3 249 °14 536 64

e Coqueacier en acier inox AlSI IAG équipé de cablage de 4 350 539 890 74
304 raccordement

o Filtres professionnels a e Poids moteur 5,5 kg

labyrinthe en acier inox
e Capacité maxime 890 m¥h

Accessoires Télécommande pour hottes A/301/03  Filtres aux charbons actifs A/076/24




304 — 305 |

Reéfrigerateurs

- Nostalgie
- Professional Plus

- RN9020SBS/BUG
Réfrigérateur side by side Nostalgie
Rouge Bourgogne avec finitions laiton







ILVE Réfrigérateurs > Nostalgie

RNOO205B5

Réfrigérateur side-by-side collection Nostalgie

—J
) - L] L& D’
898 748
Caractéristiques générales Caractéristiques du réfrigérateur
o Classe énergétique A+ o Capacité nette réfrigérateur 336 |
o Classe climatique T/ST/N o 4tablettes enverre et 2 tiroirs
e Alarme porte ouverte afruits et légumes
o Capacité nette totale 488 | e 5 balconnets dans la contre-porte
e Fonction super cooling
e Fonction super freezing Caractéristiques du congélateur
e Systeéme de contrdle électronique
e Dimensions: 898x748x1788 mm o Capacité nette congélateur 152 |

e 2tiroirs et 4 tablettes en verre
e 2 balconnets dans la contre-porte

Gamme de couleurs Finitions
Coque Poignées

- 09 @ =

Blanc - WH Blanc Inox - SS Graphite Noir Laiton- G Chrome -C
ancien - AW mat - MG brillant - BK

o 9 @ RAL ‘ ;

Bleu - MB Rouge Vert Ral Classic Bruni-B Cuivre - P

Bourgogne-BU émeraude-EG  en option - RA

Code commande: RN9020SBS Réfrigérateur non produit par ILVE.

Selon la disponibilité, un produit de différentes
marques dont les caractéristiques peuvent varier,
Bruni / Cuivre pourra étre livré.

Laiton / Chrome




ILVE Réfrigérateurs - Professional Plus 306 — 307

RTO0205BS

Réfrigérateur side-by-side collection Professional Plus

—J
@ o o]
5 S 5

- L] L] L& D’

898 748

Caractéristiques générales Caractéristiques du réfrigérateur
o Classe énergétique A+ o Capacité nette réfrigérateur 336 |
o Classe climatique T/ST/N o 4tablettes enverre et 2 tiroirs
o Alarme porte ouverte afruits et légumes
o Capacité nette totale 488 | e 5 balconnets dans la contre-porte
e Fonction super cooling
e Fonction super freezing Caractéristiques du congélateur
e Systeéme de contrdle électronique
e Dimensions: 898x748x1788 mm o Capacité nette congélateur 152 |

e 2tiroirs et 4 tablettes en verre
e 2 balconnets dans la contre-porte

Gamme de couleurs Finitions
Coque Poignées
‘
4 4 -
Blanc - WH Inox - SS Graphite Noir Satiné
mat - MG brillant - BK
RAL
Ral Classic

en option - RA

Code commande: RT9020SBS Réfrigérateur non produit par ILVE.

Satiné Selon la disponibilité, un produit de différentes
marques dont les caractéristiques peuvent varier,
pourra étre livré.




ACCESSOITES




308 — 309




ILVE Accessoires

Une barre avant
Chrome

W

Une barre avant
Laiton

Une barre avant
Bruni

_?F@

Code Code Code
AMC-60X PO6N AMC-60 PO6N AMC-60Y POBN
AMC-70X PO7N, MO7N AMC-70 PO7N, MO7N AMC-70Y PO7N, MO7N
AMC-76X M30N AMC-76 M30N AMC-76Y M30N
AMC-90X PO9N, PDO9N, AMC-90 POSN, PDO9M, AMC-90Y POSN, PDO9M,
MO9N MO9N MO9N
AMC-100X PD10N, MD10ON AMC-100 PD10N, MD10ON AMC-100Y PD10N, MD10ON
AMC-120X P12N, M12N AMC-120 P12N, M12N AMC-120Y P12N, M12N
AMC-150X P15N, M15N AMC-150 P15N, M15N AMC-150Y P15N, M15N

Pour cuisinieres Majestic, Nostalgie

Pour cuisiniéres Majestic, Nostalgie

Pour cuisiniéres Majestic, Nostalgie

Une barre avant
Cuivre

w

Une barre avant
INnox

Code Code
AMC-60R PO6N AQC-60 PO6W
AMC-70R PO7N, MO7N AQC-70 PO7W
AMC-76R M30N AQC-90 PO9SW, PDOSW
AMC-90R PO9N, PDO9M, AQC-100 PD10OW
MO9N

AQC-120 p12w
AMC-100R PD10N, MD10N

AQC-150 P15W
AMC-120R P12N, M12N

Pour cuisiniéres Professional Plus
AMC-150R P15N, M15N

Pour cuisiniéres Majestic, Nostalgie




ILVE Accessoires

Encadrement finition
Chrome

Encadrement finition
Laiton

Encadrement finition
Bruni

310 —-311

Code Code Code

KCN60C PO6N, PO7N KCN60G PO6N, PO7N KCN60B PO6N, PO7N
KCN90C PO9N KCN90G PO9N KCN90B PO9N
KCND90C PDO9N KCND90G PDO9N KCND90B PDO9N
KCND100C PD10ON KCND100G PD10ON KCND100B PD10ON
KCN120C P12N KCN120G P12N KCN120B P12N
KCN150C P15N KCN150G P15N KCN150B P15N

Pour cuisiniéres Nostalgie

Pour cuisiniéres Nostalgie

Pour cuisiniéres Nostalgie

Encadrement finition
Cuivre

Code

KCN60P PO6N, PO7N
KCN90P PO9N
KCND90P PDO9N
KCND100P PD10ON
KCN120P P12N
KCN150P P15N

Pour cuisiniéres Nostalgie




ILVE Accessoires

Pied en laiton Pied Majestic Pied reglable
massif h. 150 mm h. 140 mm inox h. 160-220 mm

r

Code Code Code

G/422/12/08 Chrome ES5308001000008 Inox EA5315012000000

G/422/12/16 Laiton ES5308001000016 Laiton Pour: Majestic, Nostalgie, Professional Plus, Pro Line
Excepté Majestic M30

G/422/12/18 Bruni ES5308001000018 Bruni

Pour: Majestic et Nostalgie ES5308001000020 Cuivre

Excepté Majestic M30

Pour: Nostalgie

Socle cache-pieds Socle cache-pieds Socle cache-pieds

h. 120 mm h. 140 mm h. 150 mm

|

Code Code Code
APZ60/120 PO6N, PO6W, LO6 APZ60/140 PO6N, PO6W, LO6 AMZ70 MO7N
APZ70/120 PO7N, PO7W APZ70/140 PO7N, PO7W AMZ90 MO9N
APZ90/120 PO9N, PDO9SN, APZ90/140 POSN, PDO9N, AMZ100 MD10N
PO9W, PDO9W, PO9W, PDO9W,
LO9, LD09 LO9, LD09 AMZ120 M12N
APZ100/120 PD10N, PD10OW, APZ100/140 PD10ON, PD10W, AMZ150 M15N
LD10 LD10
Pour cuisiniéres Majestic excepté M30
APZ120/120 P12N, P12W, L12 APZ120/140 P12N, P12W, L12
APZ150/120 P15N, P15W APZ150/140 P15N, P15W
Pour cuisiniéres Nostalgie, Professional Plus Pour cuisiniéres Nostalgie, Professional Plus
et Pro Line et Pro Line
Disponible en: Blanc, Blanc ancien, Inox, Graphite Disponible en: Blanc, Blanc ancien, Inox, Graphite
mat, Noir brillant, Bleu, Rouge Bourgogne, Vert mat, Noir brillant, Bleu, Rouge Bourgogne, Vert

émeraude et Ral Classic en option émeraude et Ral Classic en option




ILVE Accessoires

312 — 313

Grille forée Pale professionnelle Planche a patisserie
pour pizza pour pizza
-
o _._'___...--"'""- k
i -
-_____,r";-l /“-\

Code Code Code
EA2631013000000 ES5228001000000 S/176/10/08

Pour modéles 645SLZ, 645SZTC, 645SNZ

Planche a decouper ronde
en bois @ 33 cm

Code

Disque planche a découper
en aluminium @ 33 cm

Code

Roulette a pizza

Code

EA6830003500000

ES6830002080008

EA6101001000000




ILVE Accessoires

Grilles gril Paire de guides Plague pour pizza
pour lechefrite télescopiques

Code Code Code
EA2633008000008 Pour fours de 30 cm KGSET001 A/418/00 Pour fours de 60 cm
EA2633009000008 Pour fours de 40 cm Le kit est composé d'une paire de guides latéraux a A/418/02 Pour fours de 80 cm
extraction totale anti-basculement et compatibles et90 cm
EA2633007000008 Pour fours de 60 cm avec la lechefrite et les grilles standards présentes
dans le four. Possibilité d'insérer un maximum de A/418/04 Pour fours de 30 cm
EA2633006000008 Pour fours de 80 cm trois paires au ler, lle, IVe niveau a partir du bas. et40cm
EA2633005000008 Pour fours de 90 cm Pour toutes les collections
N . . .
Lechefrite plate Kit sonde cuisson

pour gateaux

Code Code
EA4053004030006* Pour fours de 80 cm KSCE3
ES4053008030006* Pour fours de 60 cm Pour toutes les collections ou elle n'est pas prévue

de série




ILVE Accessoires

Plaque Fry-top
pour induction centrale

Planche a découper
pour Fry-top

314 — 315

Bassines pour cuisson
a la vapeur

e |

=3

Code Code Code
EG5310001000000 A/484/01 G/002/02 Pour cuisiniéres
Exclus cuisiniéres Pro Line et plans de cuisson G/002/04 Pour plans de

Couvercle de cuisson
pour Fry-top

HP/HAP95F et HP/HAP125F, HCBOOF

cuisson built-in

Bassines en acier inox
pour bain-marie

]

5

Exclus cuisiniéres Pro Line

Kit grilles
(a la place du Fry top)

Code Code Code
G/040/01 Pour cuisiniéres G/002/01 KGRFT001
G/040/03 Pour plans de Exclus cuisiniéres Pro Line et plans de cuisson Unigquement pour plans de cuisson XLP9OF

cuisson built-in

HP/HAP95F et HP/HAP125F, HCBOOF

Exclus cuisiniéres Pro Line




ILVE Accessoires

Paire de grilles Grille rectangulaire Paire de grilles
(ala place du Fry top) (a la place du Fry top) (ala place du Fry top)

Code Code Code

KGRFT002 EA2630001000000 KGRFT003

Pour cuisiniéres Professional Plus, Majestic, Pour cuisiniéres Pro Line Pour cuisiniéres Panoramagic
Nostalgie

Plague ondulee Plaque lisse Couvercle inox
pour barbecue pour barbecue pour barbecue

Code Code Code
EA5310008000000 EA5310011000000 COPHBBQ100
Disponible pour barbecue d'extérieur encastrable Disponible pour barbecue d'extérieur encastrable Disponible pour barbecue d'extérieur encastrable

HBBQ100 HBBQ100 HBBQ100




ILVE

Accessoires

Gril en fonte pour
cuisinieres

Gril en fonte pour plagues
de cuisson a encastrer

316 — 317

Anneaux de brileur

Code Code Code
A/006/02 Gril rayé A/006/00**  Gril fonte émaillée KCT45 Kit 4/5 flamm
280x340 mm 232x384 mm
KCT45D Kit 4/5 flamm
A/006/04 Gril rayé A/006/04*  Gril rayé Dual
280x285 mm 280x285 mm
Pour plans de cuisson HP/HPT/HAP65, HP/HPT/
A/006/06 Gril lisse émaillé A/006/06* Gril lisse émaillé HAP95, HP/HPT/HAP125, XLP/XLPT9O0F
280x285 mm 280x285 mm
A/006/08 Gril fonte émaillée * Pour plans de cuisson a gaz HCP, HCPT, HCPMT

280x340 mm

**Pour plans de cuisson a gaz Nostalgie HCB90

Pour cuisiniéres Majestic, Nostalgie et
Professional Plus

Diffuseur de chaleur

Reduction grilles

Réduction en fonte

en fonte en fonte pour Wok
Code Code Code
A/095/36/10 EA6051003000000 EA6051001070010

Pour toutes les collections

Exclus cuisiniéres Pro Line

Exclus cuisinieres Panoramagic, plans de cuisson
Pro Line (Mod. HCL), plans de cuisson a gaz en verre
(Mod. HCG), plans de cuisson mod. HCB70C et
HCB70SD




ILVE Accessoires

Panneau de lave-vaisselle  Panneau de lave-vaisselle  Kit professionnel
L=595mmxH=720mm L=595mm xH=720mm pour le nettoyage

Nostalgie Professional Plus
——
I E——
Code Code Code
KPLN Chrome/Laiton KPLT Satiné CLEANKITO1
KPLN Bruni/Cuivre Disponible en: Blanc, Inox, Graphite mat, Noir

brillant, Ral Classic en option
Disponible en: Blanc, Blanc ancien, Inox, Graphite
mat, Noir brillant, Bleu, Rouge Bourgogne, Vert
émeraude, Ral Classic en option

Kit récipients pour Kit 100 sachets pour Kit 100 sachets pour
conservation sous vide cuisson sous vide conservation sous vide
o e ¥
| | i
0.
Code Code Code
KCSV001 3 récipients KBSV003 20x30 cm KBSV001 20x30 cm

KBSV004 25x35cm KBSV002 25x35cm




lableaux
comparatifs



ILVE Tableau comparatif > Cuisinieres

Ta b | eaux Majestic Majestic Majestic
comparatifs MO7N — Electrique  M30ON — Electrique  MO9N — Electrique
blocs cuisson Four principal : OV 60 E3 TFT S Four principal : OV 76 E3 TFT S Four principal : OV 80 E3 TFT S

4 feux 4 feux 6 feux avec fry top*
l | ——
MO7DNE3 M30DNE3 MO9FDNE3
Laiton/Chrome Laiton/Chrome Laiton/Chrome
Cuivre/Bruni Cuivre/Bruni Cuivre/Bruni
6 feux
MO96DNE3

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni

Poissonniére

MO9PDNE3

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni

2 zone induction

MO9SIDNE3

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni

Induction
| | )
N
| | |
*E‘S* 7/;\7 ,(‘:,
MIO96NE3

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni




ILVE

Majestic

MDI0N — Electrique

Four principal : OV60 E3 TFT S
Four secondaire : OV 30 E3 TFT

Tableau comparatif > Cuisinieres

Majestic

M12N — Electrique

Four principal : OV80E3TFT S
Four secondaire : OV 30 E3 TFT

320 — 321

Majestic

M15N — Electrique

Four principal : OV80E3TFT S
Four secondaire : OV 60 E3 TFT

Panoramagic

PMO9 — Electrique

Four principal : OV80E3TFT S

6 feux avec fry top* 7 feux 7 feux avec fry top* et coup de feu Induction
————— | | Il
-B- —C— -A-
1 a3 R X o
N’ _B- -A- _c-—
Ledoi-de] =] - L] S
MD10FDNE3 M127DNE3 M15FSDNE3 PMI09S3
Laiton/Chrome Laiton/Chrome Laiton/Chrome Satiné

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

6 feux

[=T-]~]
Lof-Te=]

MD106DNE3

8 feux avec fry top*

v

PoeS P [l e
P | N %
M12FDNES3

9 feux avec fry top*

M15FDNE3

o)

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

Coup de feu

o/ I
t.;l;.*

MD10SDNE3

Coup de feu

A

M12SDNE3

Coup de feu

I X

2 B3 BN

M15SDNE3

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

2 zone induction

MD10IDNE3

6 feux avec fry top* et 2 zone induction

o] L)

=1 - [0
L—

M12FIDNE3

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

Induction
| | ,
-5- ,C‘, A
| | |
,B‘, 7‘Af ,c‘;,
MDI106NE3

Induction

MI127NE3

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni




ILVE Tableau comparatif > Cuisinieres

Ta b|ea uXx Panoramagic Panoramagic Panoramagic

comparatifs PM12 — Electrique  PMO09 — Electrique  PM12 — Electrique

blocs cuisson Four principal : OV 80 E3 TFT S Four principal : OV 80 E3 TFT S Four principal : OV 80 E3 TFT S
Four secondaire : OV 30 E3 TFT Four secondaire : OV 30 E3 TFT

o |
==

Induction 6 feux avec fry top* 8 feux
| | |
7177177"77M7 % % %%%g
- e v
| i |
ocooocoooo o oooooo 1) cCooooooo 5l
PMI127S3 PMO9FDS3 PM128DS3
Satiné Satiné Satiné
6 feux 8 feux avec fry top*
oo ) (ocooooooo ===
PM096DS3 PM12FDS3
Satiné Satiné
Induction Induction
| | | I | |
-B- —C— -A- 1= I —1= -m-
! I ' [
e
I I
\oooooo ) \oooooooo =]
PMI09S3 PMI127S3

Satiné Satiné




ILVE Tableau comparatif - Cuisiniéres 322 — 323

Nostalgie Nostalgie Nostalgie Nostalgie

POBN — Electrique  PO7N — Electrique ~ PO9N — Electrique  PDO9N — Electrique

Four principal : OV 60 E3 Four principal : OV 80 E3

Four principal : OV 60 E3 Four principal : OV 60 E3

Four secondaire : OV 30 E3

POBNE3 *

PO7NES3 *

6 feux avec fry top*

i

PO9FNES3 *

6 feux avec fry top*

S E
. L\
PDO9FNE3 *

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

Induction

PI064NE3

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni

PO96NE3 *

PDO96NES3 *

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

Poissonniéere

PO9PNES *

Poissonniére

PDO9PNE3 *

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

2 zone induction

PO9SINES3 *

2 zone induction

PDO9INES *

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

Induction
| | |
-B- —C— -A-
| | !
S N
| ! |
PIO96NES

Induction
| | |
-B— —C— -A-
| | !
I Ny
| ! |
PDIO96NES

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni




ILVE Tableau comparatif > Cuisinieres

Tableaux
comparatifs
blocs cuisson

Nostalgie

PD10N — Electrique

Four principal : OV 60 E3
Four secondaire : OV 40 E3

6 feux avec fry top*

PD10FNES3 *

Nostalgie

P12N — Electrique

Four principal : OV 80 E3
Four secondaire : OV 30 E3

P127NE3 *

Nostalgie

P15N — Electrique

Four principal : OV 80 E3
Four secondaire : OV 60 E3

7 feux avec fry top* et coup de feu

P15FSNE3 *

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

6 feux

PD106NE3 *

8 feux avec fry top*

P12FNE3 *

9 feux avec fry top*

i L

P15FNE3 *

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

Coup de feu

PD10SNE3 *

Coup de feu
“offhe]
o]
P12SNES3 *

Coup de feu

P15SNE3 *

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

2 zone induction

PD10INE3 *

6 feux avec fry top* et 2 zone induction

P12FINE3 *

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni

Induction
| | |
~-B- —C— -A-
| | !
L S
| ! |
PDI106NES3

Induction

PI127NE3

Laiton/Chrome

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni

Cuivre/Bruni




ILVE Tableau comparatif > Cuisinieres

Nostalgie

P36N — Electrique

Four principal : OV80 PYTFT S
Four secondaire : WD

A,
‘ ‘.
i U

Professional Plus

POBW — Electrique

Four principal : OV 60 E3

=
=
(B

Professional Plus

PO7W — Electrique

Four principal : OV 60 E3

324 — 325

Professional Plus

PO9W — Electrique

Four principal : OV 80 E3

. R IR B

6 feux avec fry top* 4 feux 4 feux 6 feux avec fry top*
% g % e’ D% ]
— I / l \
P36FDDNSY POBWES3 * PO7WES3 * PO9FWES *
Laiton/Chrome Satiné Satiné Satiné
Cuivre/Bruni .
Induction
| |
_B- _—c—
! |
. A
| |
PIO64WE3 PO96WES3 *
P366DDNSY Satiné Satiné

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni

Induction

PI366NSY

Laiton/Chrome

Cuivre/Bruni

Poissonniére

PO9PWE3 *

Satiné

2 zone induction
g/ i
o] F
SIOE7
. =1L

POSIWES *

1

Satiné

Induction

PIO96WE3

Satiné




ILVE Tableau comparatif > Cuisinieres

Tableaux
comparatifs
blocs cuisson

Professional Plus

PDO9W — Electrique

Four principal : OV 60 E3
Four secondaire : OV 30 E3

— —
]
I h 1_'

6 feux avec fry top*

Professional Plus

PD10W — Electrique

Four principal : OV 60 E3
Four secondaire : OV 40 E3

Professional Plus

P12W — Electrique

Four principal : OV 80 E3
Four secondaire : OV 30 E3

o] o e’
g P . J
. LD
PDO9FWE3 * PD10FWE3 * P127WE3
Satiné Satiné Satiné

8 feux avec fry top*

PDO96WES * PD106WES3 * P12FWES *
Satiné Satiné Satiné
Poissonniéere Coup de feu Coup de feu
3 EHE
o F o4 =
Lo -~ LN -----
PDO9PWE3 * PD10SWE3 * P12SWE3 *
Satiné Satiné Satiné

2 zone induction

2 zone induction

6 feux avec fry top* et 2 zone induction

X [ R
F ol=E
. =1L . L=
PDO9QIWES * PD10IWES3 * P12FIWE3 *
Satiné Satiné Satiné
Induction Induction Induction
| | | | | ‘ | | |
-B- —C— -A- -B- —C— -A- e L s V B
[ I ' I | ! [
B A oo (U S R
| | | | | |
PDIO96WES PDI106WES PI127WE3
Satiné Satiné Satiné




ILVE Tableau comparatif - Cuisiniéres 326 — 327

Professional Plus Professional Plus Pro Line Pro Line

P15W — Electrique  P36W — Electrique  LO9 — Electrique L09 — Electrique

Four principal : OV 80 E3 Four principal : OV80 PYTFT S Four principal : OV 80 M3 Four principal : OV 80 M3
Four secondaire : OV 60 E3 Four secondaire : WD

O O = = I.J‘I.J =
b db db o ul db db o

P15FSWES3 * P36FDDWSY LO96WM3 LO96WM3
Satiné Satiné Noir opaque Noir opaque
9 feux avec fry top* 6 feux
Ng/ i
: < DT
o] pedbedbed]
; Lo
P15FWE3 * P366DDWSY
Satiné Satiné
Coup de feu Induction

R
i

P15SWE3 * PI366WSY

Satiné Satiné




ILVE Tableau comparatif > Cuisinieres

Ta b|ea uXx Pro Line Pro Line Pro Line
comparatifs LO6 — Electrique LO9 — Electrique LDO9 — Electrique
blOCS Cculsson Four principal : OV 60 M3 Four principal : OV 80 M3 Four principal : OV 60 M3

Four secondaire : OV 30 E

4 feux 4 feux 4 feux
m LJ;_.. T T ] ,$_.. m TT T T

LO6WM3 LO9CWM3 LDO9CWM3
Satiné Satiné Satiné
6 feux avec fry top* 6 feux avec fry top*

v pyes sxpyes
9] - [t o] - It

LO9FWMS3 LDO9FWMS3
Satiné Satiné
6 feux 6 feux

[ qF aF = = I.J‘I.J =
h dh db o b dh db d

LO96WM3 LD096WM3
Satiné Satiné

Induction Induction
LBIOOWM3 LDBIOOWM3

Satiné Satiné




ILVE Tableau comparatif > Cuisinieres

Pro Line

LD10 — Electrique

Four principal : OV 60 M3
Four secondaire : OV 40 E

Pro Line

L12 — Electrique

Four principal : OV 80 M3
Four secondaire : OV 30 E

4 feux 8 feux

- - $ o $_.. 4_+ o o * o T
T o1t t19]
LD10CWM3 L128WM3

Satiné Satiné

6 feux avec fry top*

%Py as
o] - [t

8 feux avec fry top*

LD10FWMS3 L12FWMS3
Satiné Satiné
6 feux

= qF qF =
h db dh o

LD106WM3

Satiné

328 — 329



ILVE Tableau comparatif - Fours

Tableau comparatif

fours

Caractéristiques générales

Panoramagic

OVEOPMT3

Four électronique de 60 cm, acier
inoxydable, 60 cm, 30-320 °C

Panoramagic

OV30PMT3

Four électronique de 30", acier
inoxydable, 76 cm, 30-320 °C

£ =

Panoramagic

OVO1PMT3

Four électronique de 90 cm, acier
inoxydable, 90 cm, 30-320 °C

Classe énergétique A+ A A+
Nombre de fonctions 15 15 15
Température de fonctionnement 30-320°C 30-320°C 30-320°C

Programmateur

électronique touch TFT

électronique touch TFT

électronique touch TFT

Sonde de cuisson

Oui

Oui

Oui

Eclairage

Double lumiére interne

Double lumiére interne

Double lumiére interne

Fermeture porte soft-closing

Oui

Oui

Oui

Vitres porte

froide a triple vitrage (EN60335-2-6-
11.101)

froide a triple vitrage (EN60335-2-6-
11.101)

froide a triple vitrage (EN60335-2-6-
11.101)

Ventilation

tangentielle de refroidissement

tangentielle de refroidissement

tangentielle de refroidissement

Sécurité enfants

Oui

Oui

Oui

Caractéristiques cavité

Moufle avec émail easy clean avec émail easy clean avec émail easy clean
Dimensions internes 43,7x36x41 cm 64x43,3x41 cm 74x36,5x41 cm
Capacité 65L 114 L 110L

Evacuation des vapeurs

sur commande avec option cuisson a
sec ou humide

sur commande avec option cuisson a
sec ou humide

sur commande avec option cuisson a
sec ou humide

Résistance gril rabattable

Oui

Oui

Oui

Thermostat

Consommations

avec sonde électronique

avec sonde électronique

avec sonde électronique

Absorption maximale 2,45 kW 3,1 kw 2,95 kw
Résistance électrique supérieure 1000 W 1200 W 1200 W
Résistance électrique inférieure 1100 W 1560 W 1560 W
Gril électrique 2100 W 3000 W 2150 W
Résistance circulaire 2100 W 2x1050 W 2100 W

Brdleur inférieur a gaz

Générateur vapeur

Générateur micro-ondes

Finition Laiton/Chrome

Finition Bruni

Finition Satiné

Finition Noir opaque




ILVE Tableau comparatif > Fours

Nostalgie

645SNHSW

Four trivalent compact : air chaud,
vapeur, micro-ondes, acier inoxydable
ou acier peint, 60 cm, 30-250 °C

Nostalgie

645SNZT4

Four électronique compact 400 °C,
acier inoxydable ou acier peint, 60 cm,
30-400°C

Nostalgie

OVBOSNT3

Four électronique de 60 cm, acier
inoxydable ou acier peint, 60 cm,
30-320°C

330 —331

Nostalgie

OVO1SNT3

Four électronique de 90 cm, acier
inoxydable ou acier peint, 90 cm,
30-320°C

- A A+ A+
10 dont 4 combinées 16 15 15
30-250°C 30-400 °C 30-320°C 30-320°C

électronique touch TFT

électronique touch TFT

électronique touch TFT

électronique touch TFT

Oui

Oui

Oui

Lumiére interne halogéne

Lumiére interne

Double lumiére interne

Double lumiére interne

Oui

Oui

froide a triple vitrage (EN60335-2-6-
11.101)

froide a quadruple vitrage (EN60335-2-
6-11.101)

froide a triple vitrage (EN60335-2-6-
11.101)

froide a triple vitrage (EN60335-2-6-
11.101)

tangentielle de refroidissement a double
vitesse

tangentielle de refroidissement

tangentielle de refroidissement

tangentielle de refroidissement

Oui

Oui

Oui

Oui

en acier inox AlSI 304

en acier inox AlS| 304

avec émail easy clean

avec émail easy clean

41,5x21x41 cm

44x21x40,5 cm

43,7x36x41 cm

74x36,5x41 cm

36 L

37L

65L

110L

sur commande avec option cuisson a
sec ou humide

sur commande avec option cuisson a
sec ou humide

sur commande avec option cuisson a
sec ou humide

Oui

Oui

avec sonde électronique

avec sonde électronique

avec sonde électronique

3,4 kW 2,9 kW 2,45 kW 2,95 kW
- 900 W 1000w 1200w
- 1300w 1100w 1560 W
1900 W 1600 W 2100 W 2150 W
1600 W 2000 W 2100 W 2100 W
1200 W - - -

1600 W




ILVE Tableau comparatif - Fours

Tableau comparatif
fours

Caractéristiques générales

Nostalgie

OVBOSNE3

Four électronique de 60 cm, acier
inoxydable ou acier peint, 60 cm,
30-300°C

Nostalgie

OVOOSNES

Four électronique de 80 cm, acier
inoxydable ou acier peint, 90 cm,
30-300°C

Professional Plus

645STCHSW

Four trivalent compact : air chaud,
vapeur, micro-ondes, verre trempé, 60
cm, 30-250°C

Classe énergétique A+ A+ -
Nombre de fonctions 15 15 10 dont 4 combinées
Température de fonctionnement 30-300°C 30-300°C 30-250°C

Programmateur

électronique

électronique

électronique touch TFT

Sonde de cuisson

Oui

Eclairage

Double lumiére interne

Double lumiére interne

Lumiere interne halogene

Fermeture porte soft-closing

Oui

Oui

Vitres porte

froide a triple vitrage (EN60335-2-6-
11.101)

froide a triple vitrage (EN60335-2-6-
11.101)

froide a triple vitrage (EN60335-2-6-
11.101)

Ventilation tangentielle de refroidissement tangentielle de refroidissement tangentielle de refroidissement a double
vitesse
Sécurité enfants Oui Oui Oui

Caractéristiques cavité

Moufle

avec émail easy clean

avec émail easy clean

en acier inox AIS| 304

Dimensions internes

43,7x36x41 cm

64,5x36,5x41 cm

41,5x21x41 cm

Capacité

65L

97L

36L

Evacuation des vapeurs

sur commande avec option cuisson a
sec ou humide

sur commande avec option cuisson a
sec ou humide

Résistance gril rabattable

Oui

Oui

Thermostat

Consommations

avec sonde électronique

avec sonde électronique

avec sonde électronique

Absorption maximale 2,45 kW 2,75 kW 3,4 kW
Résistance électrique supérieure 1000 W 1200 W -
Résistance électrique inférieure 1100 W 1350 W -

Gril électrique 2100 W 2150 W 1900 W
Résistance circulaire 2100 W 2100 W 1600 W
Brdleur inférieur a gaz - - -
Générateur vapeur - - 1200 W
Générateur micro-ondes - - 1600 W

Finition Laiton/Chrome

Finition Bruni

Finition Satiné

Finition Noir opaque
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Professional Plus

6455ZTCT4

Four électronique compact 400 °C,
verre trempé, 60 cm, 30-400 °C

Professional Plus

OV30STCT3

Four électronique de 30", verre trempé,

76 cm, 30-320 °C

Professional Plus

OVEOSTCT3

Four électronique de 60 cm, verre
trempé, 60 cm, 30-320 °C

332 —333

Professional Plus

OVBOSTCT3

Four électronique de 80 cm, verre
trempé, 80 cm, 30-320 °C

A A A+ A+
16 15 15 15
30-400 °C 30-320°C 30-320°C 30-320°C

électronique touch TFT

électronique touch TFT

électronique touch TFT

électronique touch TFT

Oui

Oui

Oui

Lumiére interne

Double lumiére interne

Double lumiére interne

Double lumiére interne

Oui

Oui

Oui

froide a quadruple vitrage (EN60335-2-
6-11.101)

froide a triple vitrage (EN60335-2-6-
11.101)

froide a triple vitrage (EN60335-2-6-
11.101)

froide a triple vitrage (EN60335-2-6-
11.101)

tangentielle de refroidissement

tangentielle de refroidissement

tangentielle de refroidissement

tangentielle de refroidissement

Oui

Oui

Oui

Oui

en acier inox AISI 304

avec émail easy clean

avec émail easy clean

avec émail easy clean

44x21x40,5cm

64x43,3x41 cm

43,7x36x41 cm

64,5x36,5x41 cm

37L

114 L

65L

97L

sur commande avec option cuisson a
sec ou humide

sur commande avec option cuisson a
sec ou humide

sur commande avec option cuisson a
sec ou humide

sur commande avec option cuisson a
sec ou humide

Oui

Oui

Oui

avec sonde électronique

avec sonde électronique

avec sonde électronique

2,9 kw 3,1kw 2,45 kW 2,75 kW
900 W 1200w 1000w 1200w
1300 W 1560 W 1100w 1350 W
1600 W 3000 W 2100 W 2150 W
2000 W 2x1050 W 2100 W 2100 W




ILVE Tableau comparatif - Fours

Tableau comparatif
fours

Caractéristiques générales

Professional Plus

OVO1STCT3

Four électronique de 90 cm, verre
trempé, 90 cm, 30-320 °C

Professional Plus

6455LHSW

Four trivalent compact : air chaud,
vapeur, micro-ondes, acier inoxydable,
60 cm, 30-250°C

I [

Professional Plus

6455LZT4

Four électronique compact 400 °C,
acier inoxydable, 60 cm, 30-400 °C

Classe énergétique A+ - A
Nombre de fonctions 15 10 dont 4 combinées 16
Température de fonctionnement 30-320°C 30-250°C 30-400°C

Programmateur

électronique touch TFT

électronique touch TFT

électronique touch TFT

Sonde de cuisson

Oui

Oui

Eclairage

Double lumiére interne

Lumiére interne halogéne

Lumiére interne

Fermeture porte soft-closing

Oui

Vitres porte

froide a triple vitrage (EN60335-2-6-
11.101)

froide a triple vitrage (EN60335-2-6-
11.101)

froide a quadruple vitrage (EN60335-2-
6-11.101)

Ventilation

tangentielle de refroidissement

tangentielle de refroidissement a double
vitesse

tangentielle de refroidissement

Sécurité enfants

Oui

Oui

Oui

Caractéristiques cavité

Moufle avec émail easy clean en acier inox AlS| 304 en acier inox AlSI| 304
Dimensions internes 74x36,5x41 cm 41,5x21x41 cm 44x21x40,5 cm
Capacité 110L 36L 37L

Evacuation des vapeurs

sur commande avec option cuisson a
sec ou humide

sur commande avec option cuisson a
sec ou humide

Résistance gril rabattable

Oui

Thermostat

Consommations

avec sonde électronique

avec sonde électronique

Absorption maximale 2,95 kW 3,4 kW 2,9 kw
Résistance électrique supérieure 1200 W - 900 W
Résistance électrique inférieure 1560 W - 1300 W
Gril électrique 2150 W 1900 W 1600 W
Résistance circulaire 2100 W 1600 W 2000 W
Brdleur inférieur a gaz - - -
Générateur vapeur - 1200 W -
Générateur micro-ondes - 1600 W -

Finition Laiton/Chrome

Finition Bruni

Finition Satiné

Finition Noir opaque
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Professional Plus

OVBOSLT3

Four électronique de 60 cm, acier
inoxydable, 60 cm, 30-320 °C

Professional Plus

OV30SLT3

Four électronique de 30", acier
inoxydable, 76 cm, 30-320 °C

Professional Plus

OVO1SLT3

Four électronique de 90 cm, acier
inoxydable, 90 cm, 30-320 °C

334 — 335

Professional Plus

OVO48SLES3

Four électronique de 90 cm, acier
inoxydable, 90 cm, 30-300 °C

A+ A A+ A+
15 15 15 10
30-320°C 30-320°C 30-320°C 30-300°C

électronique touch TFT

électronique touch TFT

électronique touch TFT

électronique

Oui

Oui

Oui

Oui

Double lumiére interne

Double lumiére interne

Double lumiére interne

Double lumiére interne

Oui

Oui

Oui

Oui

froide a triple vitrage (EN60335-2-6-
11.101)

froide a triple vitrage (EN60335-2-6-
11.101)

froide a triple vitrage (EN60335-2-6-
11.101)

froide a triple vitrage (EN60335-2-6-
11.101)

tangentielle de refroidissement

tangentielle de refroidissement

tangentielle de refroidissement

tangentielle de refroidissement

Oui Oui Oui Oui

avec émail easy clean avec émail easy clean avec émail easy clean -

43,7x36x41 cm 64x43,3x41 cm 74x36,5x41 cm 64,5x36,5x41 cm
65 L 114 L 110L 97L

sur commande avec option cuisson a sur commande avec option cuisson a sur commande avec option cuisson a -

sec ou humide sec ou humide sec ou humide

Oui Oui Oui Oui

avec sonde électronique

avec sonde électronique

avec sonde électronique

avec sonde électronique

2,45 kw 3,1kw 2,95 kW 2,75 kW
1000 W 1200w 1200 W 1200 W
1100 W 1560 W 1560 W 1350 W
2100 W 3000 W 2150 W 2150 W
2100 W 2x1050 W 2100 W 2100w




ILVE Tableau comparatif - Fours

Tableau comparatif
fours

Caractéristiques générales

Pro Line

OVBOSLMPVS

Four électronique multifonction, acier
inoxydable, 60 cm, 50-270°C

Pro Line

OVBOSLKM3

Four électronique multifonction, acier
inoxydable, 80 cm, 30-300°C

Pro Line

OVOOSLKM3

Four électronique multifonction, acier
inoxydable, 90 cm, 30-300°C

Classe énergétique A A A
Nombre de fonctions 9 9 9
Température de fonctionnement 50-270°C 30-300°C 30-300°C

Programmateur

électronique

électronique

électronique

Sonde de cuisson

Eclairage

Lumiére interne

Double lumiére interne

Double lumiére interne

Fermeture porte soft-closing

Oui

Oui

Oui

Vitres porte

froide a triple vitrage (EN60335-2-6-
11.101)

froide a triple vitrage (EN60335-2-6-
11.101)

froide a triple vitrage (EN60335-2-6-
11.101)

Ventilation

tangentielle de refroidissement

tangentielle de refroidissement

tangentielle de refroidissement

Sécurité enfants

Caractéristiques cavité

Moufle avec émail easy clean avec émail easy clean avec émail easy clean
Dimensions internes 47,5x35x41 cm 64,5x36,5x41 cm 64,5x36,5x41 cm
Capacité 69L 97L 97L

Evacuation des vapeurs - - -

Résistance gril rabattable - Si Si

Thermostat analogique analogique analogique
Consommations

Absorption maximale 2,6 kw 2,75 kW 2,75 kW
Résistance électrique supérieure 1200 W 1200 W 1200 W
Résistance électrique inférieure 1100 W 1350 W 1350 W

Gril électrique 1400 W 2150 W 2150 W
Résistance circulaire 2000 W 2100 W 2100 W

Brdleur inférieur a gaz

Générateur vapeur

Générateur micro-ondes

Finition Laiton/Chrome

Finition Bruni

Finition Satiné

Finition Noir opaque




ILVE Tableau comparatif > Fours 336 — 337

1 615SNHSW/BUG 1 645SNZT4/BUG
Four Ultracombi Nostalgie Four Pizza 400 °C encastrable Nostalgie
vapeur, micro-ondes, convection Rouge Bourgogne avec finitions laiton

Rouge Bourgogne avec finitions laiton



ILVE Tableau comparatif > Plans de cuisson a gaz

Tableau comparatif
plans de cuisson a
gaz

Caractéristiques générales

Panoramagic

HCPMTO5D

Plan de cuisson a gaz en acier
inoxydable avec incastrement fil
plateau

Panoramagic

HCPMTO5FD

Plan de cuisson a gaz en acier
inoxydable avec incastrement fil
plateau

Panoramagic

HCPMT125DD

Plan de cuisson a gaz en acier
inoxydable avec incastrement fil
plateau

Largeur

90 cm

90cm

118 cm

Esthétique

acier inoxydable avec incastrement fil
plateau

acier inoxydable avec incastrement fil
plateau

acier inoxydable avec incastrement fil
plateau

Allumage électrique intégré

Oui

Oui

Oui

Soupape de sécurité

Oui

Oui

Oui

Téte

en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

Flamme réglable en continu Oui Oui Oui
Plaque Fry Top - sur la grille -
Puissances et consommations
Petit brileur @60 mm @60 mm @ 60 mm
2x1,8kW /0,4 kW 1,8 kW /0,4 kW 2x1,8kW /0,4 kW
Grand brileur @90 mm @90 mm @90 mm
2x3kW /0,6 kw 3 kW /0,6 kW 2x3kW /0,6 kW
Brileur double couronne - - -
Brdleur triple couronne - - -
Brileur Dual @120 mm @120 mm @120 mm
4,5 kW /0,3 kW 4,5kwW /0,3 kW 4,5 kW /0,3 kW
Brileur auxiliaire - - -
Plaque Fry Top - @90 mm + @ 60 mm -
3kW /0,6 kW +1,8kW /0,4 kW

Poissonniére

Finition Laiton/Chrome

Finition Bruni

Finition Satiné

Finition Noir opaque
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Panoramagic

HCPMT125FDD

Plan de cuisson a gaz en acier
inoxydable avec incastrement fil
plateau

Nostalgie

HCBGOCN

Plan de cuisson a gaz en acier
inoxydable ou chapeau émaillé

Nostalgie

HCB/0CN

Plan de cuisson a gaz en acier
inoxydable ou chapeau émaillé

338 — 339

Nostalgie

HCB/0SDN

Plan de cuisson a gaz en acier
inoxydable ou chapeau émaillé

118 cm

58 cm

70cm

70cm

acier inoxydable avec incastrement fil
plateau

acier inoxydable ou chapeau émaillé

acier inoxydable ou chapeau émaillé

acier inoxydable ou chapeau émaillé

Oui

Oui

Oui

Oui

Oui

Oui

Oui

Oui

en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

Oui Oui Oui Oui
sur la grille - - -
@60 mm @60 mm @60 mm @ 60 mm
1,8 kW /0,4 kW 2x1,8kW /0,4 kW 2x1,8kW /0,4 kW 2x1,8kW /0,4 kW
@90 mm @90 mm @90 mm @90 mm
3kW /0,6 kW 3 kW /0,6 kW 2x3kW /0,6 kw 2x3kW /0,6 kW
- @120 mm @120 mm -

4,3 kW /1,8 kW 4,3 kW /1,8 kW
@120 mm optional (IS D45) - @120 mm
4,5kW /0,3 kW 4,5 kW /0,3 kW
@90 mm + @ 60 mm - - -

3kW/0,6 kW +1,8kW /0,4 kW
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Tableau comparatif
plans de cuisson a
gaz

Caractéristiques générales

Nostalgie

HCBO06CN

Plan de cuisson a gaz en acier
inoxydable ou chapeau émaillé

Nostalgie

HCBOOFCN

Plan de cuisson a gaz en acier
inoxydable ou chapeau émaillé

Nostalgie

HCBOOCCN

Plan de cuisson a gaz en acier
inoxydable ou chapeau émaillé

Largeur

86 cm

86cm

86cm

Esthétique

acier inoxydable ou chapeau émaillé

acier inoxydable ou chapeau émaillé

acier inoxydable ou chapeau émaillé

Allumage électrique intégré

Oui

Oui

Oui

Soupape de sécurité

Oui

Oui

Oui

Téte

en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

Flamme réglable en continu Oui Oui Oui
Plaque Fry Top - sur la grille -
Puissances et consommations
Petit brileur @60 mm @60 mm @ 60 mm
3x1,8kW /0,4 kW 2x1,8kW /0,4 kW 2x1,8kW /0,4 kW
Grand brileur @90 mm @90 mm @90 mm
2x3kW /0,6 kw 3 kW /0,6 kW 3 kW /0,6 kW
Brileur double couronne @120 mm @120 mm 2x @120 mm
4,3 kW /1,8 kW 4,3 kW /1,8 kW 4,3 kW /1,8kwW

Brdleur triple couronne

Brileur Dual

optional (IS D45)

optional (IS D45)

optional (IS D45)

Brileur auxiliaire

Plaque Fry Top

Poissonniére
3,1 kW /1,2 kW

Poissonniére

Finition Laiton/Chrome

Finition Bruni

Finition Satiné

Finition Noir opaque
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Nostalgie

HCB90SDN

Plan de cuisson a gaz en acier
inoxydable ou chapeau émaillé

Professional Plus

HCG30CK

Plan de cuisson a gaz en verre trempé

Professional Plus

HCG30K

Plan de cuisson a gaz en verre trempé

340 — 341

Professional Plus

HCGGOCK

Plan de cuisson a gaz en verre trempé

86 cm 30cm 30cm 56 cm

acier inoxydable ou chapeau émaillé verre trempé verre trempé verre trempé
Oui Oui Oui Oui

Oui Oui Oui Oui

en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

en aluminium avec chapeau émaillé

en aluminium avec chapeau émaillé

en aluminium avec chapeau émaillé

Oui Oui Oui Oui
@60 mm - - @ 65 mm
2x1,8kW /0,4 kW 2x1,75kW /0,7 kW
@90 mm - @95 mm -
2x3kW /0,6 kW 3 kW/1kw
- @120 mm - @120 mm

4 kW /1,8 kW 4 kW /1,8 kW
@120 mm - - -
4,5kW /0,3 kW
- - @40 mm @40 mm

1kw /0,45 kW 1kw /0,45 kW
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Tableau comparatif
plans de cuisson a
gaz

Caractéristiques générales

Professional Plus

HCG/55CK

Plan de cuisson a gaz en verre trempé

Professional Plus

HCGO0SCK

Plan de cuisson a gaz en verre trempé

Professional Plus

HCPT/5D

Plan de cuisson a gaz en acier
inoxydable avec incastrement fil
plateau

.

Largeur 75¢cm 86cm 72cm

Esthétique verre trempé verre trempé acier inoxydable avec incastrement fil
plateau

Allumage électrique intégré Oui Oui Oui

Soupape de sécurité Oui Oui Oui

Téte

en aluminium avec chapeau émaillé

en aluminium avec chapeau émaillé

en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

Flamme réglable en continu Oui Oui Oui
Plaque Fry Top - - -
Puissances et consommations
Petit brileur @65 mm @ 65 mm @ 60 mm
2x1,75kW /0,7 kW 2x1,75kW /0,7 kW 2x1,8kW /0,4 kW
Grand brileur @95 mm @95 mm @90 mm
3kW/1kw 3 kW/1kw 2x3kW /0,6 kW
Brileur double couronne @120 mm @120 mm -
4 kW /1,8 kW 4 kW /1,8 kW
Brdleur triple couronne - - -
Brileur Dual - - @120 mm
4,5kW /0,3 kW
Brileur auxiliaire @40 mm @ 40 mm -
1kw /0,45 kW 1kw /0,45 kW

Plaque Fry Top

Poissonniére

Finition Laiton/Chrome

Finition Bruni

Finition Satiné

Finition Noir opaque
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Professional Plus

HCPTO5D

Plan de cuisson a gaz en acier
inoxydable avec incastrement fil
plateau

Professional Plus

HCPTO5FD

Plan de cuisson a gaz en acier
inoxydable avec incastrement fil
plateau

Professional Plus

HCPT125DD

Plan de cuisson a gaz en acier
inoxydable avec incastrement fil
plateau

342 — 343

Professional Plus

HCPT125FDD

Plan de cuisson a gaz en acier
inoxydable avec incastrement fil
plateau

90 cm

90 cm

118 cm

118 cm

acier inoxydable avec incastrement fil
plateau

acier inoxydable avec incastrement fil
plateau

acier inoxydable avec incastrement fil
plateau

acier inoxydable avec incastrement fil
plateau

Oui

Oui

Oui

Oui

Oui

Oui

Oui

Oui

en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

Oui Oui Oui Oui
- sur la grille - sur la grille
@60 mm @60 mm @60 mm @ 60 mm
2x1,8kW /0,4 kW 1,8 kW /0,4 kw 2x1,8kW /0,4 kW 1,8 kW /0,4 kW
@90 mm @90 mm @90 mm @90 mm
2x3kW /0,6 kW 3 kW /0,6 kW 2x3kW /0,6 kw 3 kW /0,6 kW
@120 mm @120 mm @120 mm @120 mm
4,5kW /0,3 kW 4,5kwW /0,3 kW 4,5kwW /0,3 kW 4,5 kW /0,3 kW
- @90 mm + @ 60 mm - @90 mm + @ 60 mm
3kw /0,6 kW +1,8kW /0,4 kW 3kW /0,6 kW +1,8kW /0,4 kW
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Tableau comparatif
plans de cuisson a
gaz

Caractéristiques générales

Professional Plus

XLPOOF

Plan de cuisson a gaz en acier

inoxydable

Professional Plus

XLPTOOFD

Plan de cuisson a gaz en acier
inoxydable avec incastrement fil
plateau

Professional Plus

HCPO06D

Plan de cuisson a gaz en acier
inoxydable en pose libre

Largeur

90 cm

92 cm

90cm

Esthétique

acier inoxydable

acier inoxydable avec incastrement fil
plateau

acier inoxydable en pose libre

Allumage électrique intégré

Oui

Oui

Oui

Soupape de sécurité

Oui

Oui

Oui

Téte

en laiton avec chapeau émaillé

en laiton avec chapeau émaillé

en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

Flamme réglable en continu Oui Oui Oui
Plaque Fry Top au lieu de grilles au lieu de grilles -
Puissances et consommations
Petit brileur @55 mm @55 mm @ 60 mm
1,8 kW /0,4 kW 1,8 kW /0,4 kW 2x1,8kW/0,4 kW
Grand brileur @70 mm @70 mm @90 mm
2x2,6 kW/0,62 kW 2x2,6 kW/0,62 kW 3x3kW /0,6 kW
Brileur double couronne - - -
Brdleur triple couronne @120 mm - -
4,3kW /1,7 kW
Braleur Dual optional (D45) @120 mm @120 mm
4,5kW /0,37 kw 5,0 kW /0,3 kW

Brileur auxiliaire

Plaque Fry Top

Poissonniére
3,1 kW /1 kW

Poissonniére
3,1 kW /1kw

Poissonniére

Finition Laiton/Chrome

Finition Bruni

Finition Satiné

Finition Noir opaque
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Professional Plus Professional Plus Professional Plus Professional Plus

HCPOOFD HCP9656D HCPO65FD HCP1208D

Plan de cuisson a gaz en acier Plan de cuisson a gaz en acier Plan de cuisson a gaz en acier Plan de cuisson a gaz en acier
inoxydable en pose libre inoxydable en pose libre inoxydable en pose libre inoxydable en pose libre
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90 cm 90 cm 90cm 120 cm

acier inoxydable en pose libre acier inoxydable en pose libre acier inoxydable en pose libre acier inoxydable en pose libre

Oui Oui Oui Oui
Oui Oui Oui Oui
en laiton avec traitement en laiton avec traitement en laiton avec traitement en laiton avec traitement

nanotechnologique antiadhésif nanotechnologique antiadhésif nanotechnologique antiadhésif nanotechnologique antiadhésif

Oui Oui Oui Oui
au lieu de grilles - au lieu de grilles -
@60 mm @60 mm @60 mm @ 60 mm
1,8 kW /0,4 kW 2x1,8kW /0,4 kW 1,8 kW /0,4 kW 2x1,8kW /0,4 kW
@90 mm @90 mm @90 mm @90 mm
2x3kW /0,6 kW 3x3kW /0,6 kW 2x3kW /0,6 kw 4x3kW /0,6 kW
- - - @120 mm

4,3 kW /1,8kwW
@120 mm @120 mm @120 mm @120 mm
5,0 kw /0,3 kW 5,0 kw /0,3 kw 5,0 kW /0,3 kW 5,0kw /0,3 kW
@90 mm + @ 60 mm - @90 mm + @ 60 mm -
3kW /0,6 kW +1,8kW /0,4 kW 3kW /0,6 kW +1,8kW /0,4 kW
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Tableau comparatif
plans de cuisson a
gaz

Caractéristiques générales

Professional Plus

HCP120FD

Plan de cuisson a gaz en acier
inoxydable en pose libre

o

.y
™|
= r m R A Ay

Professional Plus

HCP12658D

Plan de cuisson a gaz en acier
inoxydable en pose libre

Professional Plus

HCP1265FD

Plan de cuisson a gaz en acier
inoxydable en pose libre

sy o
A A

M e .
=y -'!"-'ni- l'ﬁ

Largeur

120cm

120cm

120cm

Esthétique

acier inoxydable en pose libre

acier inoxydable en pose libre

acier inoxydable en pose libre

Allumage électrique intégré

Oui

Oui

Oui

Soupape de sécurité

Oui

Oui

Oui

Téte

en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

en laiton avec traitement
nanotechnologique antiadhésif

Flamme réglable en continu Oui Oui Oui
Plaque Fry Top au lieu de grilles - au lieu de grilles
Puissances et consommations
Petit brileur @60 mm @60 mm @ 60 mm
1,8 kW /0,4 kw 2x1,8kW /0,4 kW 1,8 kW /0,4 kW
Grand brileur @90 mm @90 mm @90 mm
3x3kW /0,6 kw 4x3kW /0,6 kW 3x3kW /0,6 kW
Brileur double couronne @120 mm @120 mm @120 mm
4,3 kW /1,8 kW 4,3 kW /1,8 kW 4,3 kW /1,8kwW
Brdleur triple couronne - - -
Brileur Dual @120 mm @120 mm @120 mm
5,0 kW /0,3 kW 5,0 kW /0,3 kW 5,0 kW /0,3 kW
Brileur auxiliaire - - -
Plaque Fry Top 290 mm + @60 mm - @90 mm + J 60 mm
3kw /0,6 kW +1,8kW /0,4 kW 3kW /0,6 kW +1,8kW /0,4 kW

Poissonniére

Finition Laiton/Chrome

Finition Bruni

Finition Satiné

Finition Noir opaque
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Pro Line

HCL30CK

Plan de cuisson a gaz en acier
inoxydable ou chapeau émaillé

Pro Line

HCL30K

Plan de cuisson a gaz en acier
inoxydable ou chapeau émaillé

..Q.

Pro Line

HCLEOCK

Plan de cuisson a gaz en acier
inoxydable ou chapeau émaillé

1

346 — 347

Pro Line

HCL/5SCK

Plan de cuisson a gaz en acier
inoxydable ou chapeau émaillé

30cm

30cm

56 cm

75¢cm

acier inoxydable ou chapeau émaillé

acier inoxydable ou chapeau émaillé

acier inoxydable ou chapeau émaillé

acier inoxydable ou chapeau émaillé

Oui

Oui

Oui

Oui

Oui

Oui

Oui

Oui

en aluminium avec chapeau émaillé

en aluminium avec chapeau émaillé

en aluminium avec chapeau émaillé

en aluminium avec chapeau émaillé

Oui Oui Oui Oui
- - @ 65 mm @ 65 mm
2x1,75kW /0,7 kW 2x1,75kW /0,7 kW

- @95 mm - @95 mm
3kW/1kw 3 kW /1kW

@120 mm - @120 mm @120 mm

4 kW /1,8 kW 4 kW /1,8 kW 4 kW /1,8 kw

- @40 mm @40 mm @40 mm
1kw /0,45 kW 1kw /0,45 kW 1kw /0,45 kW




ILVE Tableau comparatif > Plans de cuisson a gaz

Tableau comparatif ~ Protine
plans de cuissona  HCLO0SCK

gaZ Plan de cuisson a gaz en acier
inoxydable ou chapeau émaillé

Caractéristiques générales

Largeur 86cm

Esthétique acier inoxydable ou chapeau émaillé
Allumage électrique intégré Oui

Soupape de sécurité Oui

Téte en aluminium avec chapeau émaillé
Flamme réglable en continu Oui

Plaque Fry Top -

Puissances et consommations

Petit brileur @65 mm
2x1,75kW /0,7 kW

Grand brileur @95 mm
3kW/1kw
Brileur double couronne @120 mm
4 kW /1,8 kW

Brdleur triple couronne -

Brileur Dual -

Brileur auxiliaire @40 mm
1kw /0,45 kW

Plaque Fry Top -

Poissonniére -

Finition Laiton/Chrome

Finition Bruni

Finition Satiné

Finition Noir opaque
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1+ HCPMT95D/SS
Taque de cuisson a encastrer
Panoramagic de 90 cm avec 5 feux
Inox avec finition satinée
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Tableau comparatif

plans de cuisson a
induction

Caractéristiques générales

Nostalgie

HVIS64N

Plan de cuisson a induction en
vitrocéramique

Nostalgie

HVIS95N

Plan de cuisson a induction en
vitrocéramique

Professional Plus

HVI364

Plan de cuisson a induction en
vitrocéramique

Largeur

59 cm

89cm

59cm

Nb de zones de cuisson

4 zones avec boutons

5 zones avec boutons

4 zones avec boutons

Détecteur casserole Oui Oui Oui

Fonction Booster Oui Oui Oui

Fonction Bridge No No No

Commetes a bouton a bouton a bouton
Indicateur de chaleur résiduelle Oui Oui Oui

Minuterie avec Arrét automatique No No No

Protection contre la surchauffe et le Oui Oui Oui
débordement de liquide

Limiteur de puissance No No No

Sécurité enfants Oui Oui Oui

Puissances et consommations

Zone 01 dimension @200 mm @200 mm @200 mm

et puissance (stetard / booster) 2,3 Kw/ 3,0 kW 2,3 Kw/ 3,0 kW 2,3 Kw/ 3,0 kW
Zone 02 dimension @200 mm @200 mm @200 mm

et puissance (stetard / booster) 2,3 Kw/ 3,0 kW 2,3 Kw/ 3,0 kW 2,3 Kw/ 3,0 kW
Zone 03 dimension @145 mm @145 mm @ 145 mm

et puissance (stetard / booster) 1,4 Kw/ 1,85 kW 1,4 Kw /1,85 kW 1,4 Kw/ 1,85 kW
Zone 04 dimension @ 145 mm @145 mm @145 mm

et puissance (stetard / booster) 1,4 Kw /1,85 kW 1,4 Kw /1,85 kW 1,4 Kw/ 1,85 kW
Zone 05 dimension - @250 mm -

et puissance (stetard / booster) 2,3 Kw/ 3,0 kW

Puissance maximale 7,4 kW 10,4 kW 7,4 kW

Aspiration

Classe énergétique

Puissance aspirateur

Niveau sonore aspirateur

Capacité aspirateur

Avertissement nettoyage filtre anti-graisse

Finitions stetard

Finition Laiton/Chrome

Finition Noir opaque
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Professional Plus

HVI395

Plan de cuisson a induction en
vitrocéramique

Professional Plus

HVIQOAGTC

Plan de cuisson a induction en
vitrocéramique

Professional Plus

KHVIQOTC

Plan de cuisson a induction en

vitrocéramique

350 — 351

Pro Line

KHVI45TC

Plan de cuisson a induction en
vitrocéramique

89cm

86 cm

89cm

45¢cm

5 zones avec boutons

4 zones touch avec aspiration intégrée

5 zones touch

3 zones touch

Oui Oui Oui Oui

Oui Oui Oui Oui

No 2 zones activées et controlées 2 zones activées et controlées No
simultanément simultanément

a bouton slide touch slide touch touch

Oui Oui Oui Oui

No Oui Oui Oui

Oui Oui Oui Oui

No No No 2,8 kW ou 3,5 kW

Oui Oui Oui Oui

@200 mm 184x220 mm @ 260 mm @145 mm

2,3 Kw/ 3,0 kW 2,1 kW /3,7 kw 2,6 kW /3,7 kW 1,2kW /1,6 kW

@200 mm 184x220 mm @145 mm @145 mm

2,3 Kw/ 3,0 kW 2,1kW /3,7 kW 1,4 kW /2,2 kW 1,2kW /1,6 kW

@145 mm 184x220 mm @180 mm @210 mm

1,4 Kw/ 1,85 kW 2,1kW/ 3,7 kW 1,85 kW /3 kw 1,5 kW /2 kW

@ 145 mm 184x220 mm Octogonale -

1,4 Kw/ 1,85 kW 2,1 kW /3,7 kW 2,1 kW /3,7 kW

@ 250 mm - Octogonale -

2,3Kw/ 3,0 kW 2,1 kW /3,7 kw

10,4 kW 7,6 kW 3x16 A 11,1 kW 5,2 kW

- A+++ - -

- 0,17 kw - -

- 69 dB - -

- 791 m*h - -
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Tableau comparatif

plans de cuisson a
induction

Caractéristiques générales

Pro Line

KHVIGOTC

Plan de cuisson a induction en
vitrocéramique

Pro Line

KHVI75TC

Plan de cuisson a induction en
vitrocéramique

Largeur

59 cm

75cm

Nb de zones de cuisson

4 zones touch

4 zones touch

Détecteur casserole Oui Oui
Fonction Booster Oui Oui
Fonction Bridge No No
Commetes touch touch
Indicateur de chaleur résiduelle Oui Oui
Minuterie avec Arrét automatique Oui Oui
Protection contre la surchauffe et le Oui Oui

débordement de liquide

Limiteur de puissance

2,8 kW, 3,5 kW ou 6 kW

2,8 kW, 3,5 kW ou 6 kW

Sécurité enfants Oui Oui

Puissances et consommations

Zone 01 dimension @ 145 mm @145 mm

et puissance (stetard / booster) 1,2kW /1,6 kW 1,2kw /1,6 kW
Zone 02 dimension @ 145 mm @145 mm

et puissance (stetard / booster) 1,2kW /1,6 kW 1,2kW /1,6 kW
Zone 03 dimension @210 mm @210 mm

et puissance (stetard / booster) 1,5kW /2 kw 1,5kW /2 kw
Zone 04 dimension @210 mm @210 mm

et puissance (stetard / booster) 1,5kW /2 kw 1,5kW /2 kw
Zone 05 dimension - -

et puissance (stetard / booster)

Puissance maximale 7,2 kW 7,2 kW

Aspiration

Classe énergétique

Puissance aspirateur

Niveau sonore aspirateur

Capacité aspirateur

Avertissement nettoyage filtre anti-graisse

Finitions stetard

Finition Laiton/Chrome

Finition Noir opaque
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1+ KHVI9OTC
Plan de cuisson a induction de 90 cm Professional Plus

avec 5 zones de cuisson et commandes tactiles
Vitrocéramique noire
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Tableau comparatif

hottes

Caractéristiques générales

Majestic

AM7/0

Hotte mural, 70 cm

Majestic

AM7/6

Hotte mural, 76 cm

Majestic

AMO0

Hotte mural, 91,1 cm

Classe énergétique

A

A

A

Version aspirante ou filtrante aspirante ou filtrante aspirante ou filtrante

Coque acier peint, acier inox AISI 304 acier peint, acier inox AlSI 304 acier peint, acier inox AISI 304
(uniguement modéles inox) (uniguement modéles inox) (uniqguement modéles inox)

Filtre en aluminium anodisé en aluminium anodisé en aluminium anodisé

Dimensions 70x60x44 cm 76x60x44 cm 91,1x60x44 cm

Sortie d'air 15cm 15cm 15cm

Capacité maxime 890 m3/h 890 m3/h 890 m3/h

Puissance maximale

705 W (AM-70 e AM-76 535 W)

705 W (AM-70 e AM-76 535 W)

705 W (AM-70 e AM-76 535 W)

Vitesse du moteur

3 +intensive

3 +intensive

3 +intensive

Voyant automatique pour nettoyage Oui Oui Oui

des filtres

Eclairage LED avant LED avant LED avant
Commete a distance en option en option en option
Extinction différée automatique Oui Oui Oui

Piani cottura a gas

Puissance 86-153-249-350 W 86-153-249-350W 86-153-249-350 W
Pression 355-471-514-539 Pa 355-471-514-539 Pa 355-471-514-539 Pa
Capacité 270 - 379 - 536 - 890 m3/h 270 - 379 - 536 - 890 m3/h 270 - 379 - 536 - 890 m3/h

Niveau sonore

47-56-64-74dB

47-56-64-74dB

47-56-64-74dB

Finitions stetard

Finition Laiton/Chrome

Finition Cuivre/Bruni

Finition Satiné

Finition Noir opaque




ILVE Tableau comparatif - Hottes

Majestic

AM100

Hotte mural, 100 cm

Majestic

AM120

Hotte mural, 121,6 cm

T,

Majestic

AM150

Hotte mural, 151,1 cm

354 — 355

Panoramagic

APMOO0

Hotte mural, 91,1 cm

A

A

A

A

aspirante ou filtrante

aspirante ou filtrante

aspirante ou filtrante

aspirante ou filtrante

acier peint, acier inox AlSI 304
(uniquement modeles inox)

acier peint, acier inox AISI 304
(uniquement modeles inox)

acier peint, acier inox AlSI 304
(uniquement modeles inox)

acier peint

en aluminium anodisé

en aluminium anodisé

en aluminium anodisé

périphérique en aluminium anodiséen

100x60x44 cm 121,6x60x44 cm 151,1x60x44 cm 91,1x56x41 cm
15cm 15cm 15cm 15cm

890 m3/h 890 m3/h 890 m3/h 1000 m3/h

705 W (AM-70 e AM-76 535 W) 705 W (AM-70 e AM-76 535 W) 705 W (AM-70 e AM-76 535 W) 345 W

3 +intensive 3 +intensive 3 +intensive 3 + intensive
Oui Oui Oui Oui

LED avant LED avant LED avant ruban LED 13W
en option en option en option en option

Oui Oui Oui Oui

86-153-249-350 W

86-153-249-350 W

86-153-249-350W

75-135-220-345W

355-471-514-539 Pa

355-471-514-539 Pa

355-471-514-539 Pa

0-0-0-0Pa

270 - 379 - 536 - 890 m3/h

270 - 379 - 536 - 890 m3/h

270 - 379 - 536 - 890 m3/h

270 - 380 - 550 - 920 m3/h

47 -56-64-74dB

47-56-64-74dB

47-56-64-74dB

35-44-52-62dB
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Tableau comparatif

hottes

Caractéristiques générales

Panoramagic

APM120

Hotte mural, 121,6 cm

Panoramagic

APMOO0

Hotte mural, 91,1 cm

Panoramagic

APM120

Hotte mural, 121,6 cm

Classe énergétique

A

A

A

Version aspirante ou filtrante aspirante ou filtrante aspirante ou filtrante

Coque acier peint acier inox AISI 304 acier inox AISI 304

Filtre périphérique en aluminium anodiséen périphérique en aluminium anodiséen périphérique en aluminium anodiséen
Dimensions 121,6x56x41 cm 91,1x56x41 cm 121,6x56x41 cm

Sortie d'air 15cm 15¢cm 15cm

Capacité maxime 1000 m3/h 1000 m3/h 1000 m3/h

Puissance maximale 345 W 345 W 345 W

Vitesse du moteur 3 + intensive 3 +intensive 3 +intensive

Voyant automatique pour nettoyage Oui Oui Oui

des filtres

Eclairage ruban LED 13W ruban LED 13W ruban LED 13W
Commete a distance en option en option en option
Extinction différée automatique Oui Oui Oui

Piani cottura a gas

Puissance 75-135-220-345W 75-135-220-345W 75-135-220-345W
Pression 0-0-0-0Pa 0-0-0-0Pa 0-0-0-0Pa
Capacité 270 - 380 - 550 - 920 m3/h 270 - 380 - 550 - 920 m3/h 270 - 380 -550 - 920 m3/h

Niveau sonore

35-44-52-62dB

35-44-52-62dB

35-44-52-62dB

Finitions stetard

Finition Laiton/Chrome

Finition Cuivre/Bruni

Finition Satiné

Finition Noir opaque
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Nostalgie

AGGO

Hotte mural, 60 cm

Nostalgie

AG/0

Hotte mural, 70 cm

Nostalgie

AG90

Hotte mural, 90 cm

356 — 357

Nostalgie

AG100

Hotte mural, 100 cm

& & = b

A

A

A

A

aspirante ou filtrante

aspirante ou filtrante

aspirante ou filtrante

aspirante ou filtrante

acier peint, acier inox AlSI 304
(uniquement modeles inox)

acier peint, acier inox AISI 304
(uniquement modeles inox)

acier peint, acier inox AlSI 304
(uniquement modeles inox)

acier peint, acier inox AISI 304
(uniquement modeles inox)

en aluminium anodisé

en aluminium anodisé

en aluminium anodisé

en aluminium anodisé

60x50x35 cm 70x50x35 cm 90x50x35 cm 100x50x35 cm
15cm 15¢cm 15¢cm 15cm

890 m3/h 890 m3/h 890 m3/h 890 m3/h

355 W 355 W 355 W 355 W

3 + intensive

3 +intensive

3 +intensive

3 +intensive

Oui Oui Oui Oui
LED avant LED avant LED avant LED avant
en option en option en option en option
Oui Oui Oui Oui

86-153-249-350 W

86-153-249-350 W

86-153-249-350W

86-153-249-350 W

355-471-514-539 Pa

355-471-514-539 Pa

355-471-514-539 Pa

355-471-514-539 Pa

270 - 379 - 536 - 890 m3/h

270 - 379 - 536 - 890 m3/h

270 - 379 - 536 - 890 m3/h

270 - 379 - 536 - 890 m3/h

47 -56-64-74dB

47-56-64-74dB

47-56-64-74dB

47-56-64-74dB
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Tableau comparatif

hottes

Caractéristiques générales

Nostalgie

AG120

Hotte mural, 120 cm

Nostalgie

AG150

Hotte mural, 150 cm

Nostalgie

ANB9O

Hotte mural, 90 cm

Classe énergétique

A

A

A

Version aspirante ou filtrante aspirante ou filtrante aspirante ou filtrante

Coque acier peint, acier inox AISI 304 acier peint, acier inox AlSI 304 acier peint, acier inox AISI 304
(uniguement modéles inox) (uniguement modéles inox) (uniqguement modéles inox)

Filtre en aluminium anodisé en aluminium anodisé en aluminium anodisé

Dimensions 120x50%x35 cm 150x50%x35 cm 90x50x66 cm

Sortie d'air 15cm 15cm 15cm

Capacité maxime 890 m3/h 890 m3/h 750 m3/h

Puissance maximale 355 W 355 W 270 W

Vitesse du moteur

3 +intensive

3 +intensive

3 +intensive

Voyant automatique pour nettoyage Oui Oui Oui

des filtres

Eclairage LED avant LED avant LED avant
Commete a distance en option en option en option
Extinction différée automatique Oui Oui Oui

Piani cottura a gas

Puissance 86-153-249-350 W 86-153-249-350 W 159-195-235-270 W
Pression 355-471-514-539 Pa 355-471-514-539 Pa 152 - 305-551 - 841 Pa
Capacité 270 - 379 - 536 - 890 m3/h 270 - 379 - 536 - 890 m3/h 330 - 465 - 615 - 752 m3/h

Niveau sonore

47-56-64-74dB

47-56-64-74dB

44 -49-55-59dB

Finitions stetard

Finition Laiton/Chrome

Finition Cuivre/Bruni

Finition Satiné

Finition Noir opaque
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Nostalgie

ANB100

Hotte mural, 100 cm

Nostalgie

ANB120

Hotte mural, 120 cm

A &

Nostalgie

ANB150

Hotte mural, 150 cm

3568 — 359

Professional Plus

AGQ60

Hotte mural, 60 cm

A

A

A

A

aspirante ou filtrante

aspirante ou filtrante

aspirante ou filtrante

aspirante ou filtrante

acier peint, acier inox AlSI 304

(uniquement modeles inox)

acier peint, acier inox AISI 304

(uniquement modeles inox)

acier peint, acier inox AlSI 304

(uniquement modeles inox)

acier inox AISI 304

en aluminium anodisé

en aluminium anodisé

en aluminium anodisé

professionnels a labyrinthe en acier inox

100x50x66 cm 120x50%x66 cm 150x50x66 cm 60x50x36 cm
15cm 15cm 15cm 15cm

750 m3/h 750 m3/h 750 m3/h 890 m3/h
270 W 270 W 270 W 355 W

3 +intensive 3 +intensive 3 +intensive 3 + intensive
Oui Oui Oui Oui

LED avant LED avant LED avant LED avant

en option en option en option en option

Oui Oui Oui Oui

159-195-235-270 W

159-195-235-270 W

159-195-235-270 W

86 - 153 - 249 - 350 W

152 - 305-551-841Pa

152 - 305-551-841 Pa

152 - 305-551 - 841 Pa

355-471-514-539 Pa

330 - 465 - 615 - 752 m3/h

330-465-615- 752 m3/h

330 - 465 - 615 - 752 m3/h

270 -379-536 - 890 m3/h

44 -49-55-59dB

44 -49-55-59dB

44 -49-55-59dB

47 -56-64-74dB
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Tableau comparatif

hottes

Caractéristiques générales

Professional Plus

AGQ/0

Hotte mural, 70 cm

ey

Professional Plus

AGQ90

Hotte mural, 90 cm

Professional Plus

AGQ100

Hotte mural, 100 cm

Classe énergétique

A

A

A

Version aspirante ou filtrante aspirante ou filtrante aspirante ou filtrante
Coque acier inox AIS| 304 acier inox AISI 304 acier inox AISI 304
Filtre professionnels a labyrinthe en acier inox professionnels a labyrinthe en acier inox professionnels a labyrinthe en acier inox
Dimensions 70x50x36 cm 90x50x36 cm 100x50x36 cm
Sortie d'air 15cm 15¢cm 15cm

Capacité maxime 890 m3/h 890 m3/h 890 m3/h

Puissance maximale 355 W 355 W 355 W

Vitesse du moteur 3 + intensive 3 +intensive 3 +intensive

Voyant automatique pour nettoyage Oui Oui Oui

des filtres

Eclairage LED avant LED avant LED avant
Commete a distance en option en option en option

Extinction différée automatique Oui Oui Oui

Piani cottura a gas

Puissance 86 - 153 -249-350 W 86 -153-249-350 W 86 -153-249-350 W
Pression 355-471-514-539 Pa 355-471-514-539 Pa 355-471-514-539 Pa
Capacité 270 - 379 - 536 - 890 m3/h 270 - 379 - 536 - 890 m3/h 270-379-536 - 890 m3/h

Niveau sonore

47-56-64-74dB

47-56-64-74dB

47 -56-64-74dB

Finitions stetard

Finition Laiton/Chrome

Finition Cuivre/Bruni

Finition Satiné

Finition Noir opaque
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Professional Plus

AGQ120

Hotte mural, 120 cm

Professional Plus

AGQ150

Hotte mural, 150 cm

Pro Line

AGK90

Hotte mural, 90 cm

360 — 361

Pro Line

AGK90

Hotte mural, 90 cm

A

A

A

A

aspirante ou filtrante

aspirante ou filtrante

aspirante ou filtrante

aspirante ou filtrante

acier inox AISI 304

acier inox AIS| 304

acier inox AISI 304 (uniquement
modeéles inox)

acier inox AISI 304 (uniquement
modeles inox)

professionnels a labyrinthe en acier inox

professionnels a labyrinthe en acier inox

en aluminium anodisé

en aluminium anodisé

120x50%x36 cm 150x50%x36 cm 90x45x8 cm 90x45x8 cm
15cm 15cm 15cm 15cm

890 m3/h 890 m3/h 630 m3/h 630 m3/h
355 W 355 W 180 W 180w

3 + intensive 3 + intensive 3 +intensive 3 +intensive
Oui Oui - -

LED avant LED avant LED avant LED avant
en option en option - -

Oui Oui Oui Oui

86 - 153 - 249 - 350 W

86 - 153 -249-350 W

88-104-129-171W

88-104-129-171W

355-471-514-539 Pa

355-471-514-539 Pa

103 - 223 - 386 - 605 Pa

103 - 223 - 386 - 605 Pa

270 - 379 -536 - 890 m3/h

270 - 379 - 536 - 890 m3/h

320 - 400 - 500 - 630 m3/h

320 - 400 - 500 - 630 m3/h

47 -56-64-74dB

47-56-64-74dB

40-46-51-55dB

40-46-51-55dB
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Tableau comparatif

hottes

Caractéristiques générales

Pro Line

AGKE0

Hotte mural, 60 cm

Pro Line

AGK90

Hotte mural, 90 cm

Pro Line

AGK100

Hotte mural, 100 cm

Classe énergétique

A

A

A

Version aspirante ou filtrante aspirante ou filtrante aspirante ou filtrante

Coque acier inox AISI 304 (uniquement acier inox AISI 304 (uniquement acier inox AISI 304 (uniquement
modeles inox) modeéles inox) modeles inox)

Filtre en aluminium anodisé en aluminium anodisé en aluminium anodisé

Dimensions 60x45x8 cm 90x45x8 cm 100x45x8 cm

Sortie d'air 15cm 15cm 15cm

Capacité maxime 630 m3/h 630 m3/h 630 m3/h

Puissance maximale 180 W 180 W 180w

Vitesse du moteur

3 +intensive

3 +intensive

3 +intensive

Voyant automatique pour nettoyage

des filtres

Eclairage LED avant LED avant LED avant
Commete a distance - - -
Extinction différée automatique Oui Oui Oui

Piani cottura a gas

Puissance 88-104-129-171W 88-104-129-171W 88-104-129-171W
Pression 103 - 223 - 386 - 605 Pa 103 - 223 - 386 - 605 Pa 103 - 223 - 386 - 605 Pa
Capacité 320 - 400 - 500 - 630 m3/h 320 - 400 - 500 - 630 m3/h 320 - 400 - 500 - 630 m3/h

Niveau sonore

40-46-51-55dB

40-46-51-55dB

40-46-51-55dB

Finitions stetard

Finition Laiton/Chrome

Finition Cuivre/Bruni

Finition Satiné

Finition Noir opaque
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Pro Line

AGK120

Hotte mural, 120 cm

IAGO0

Hotte intégré, 73 cm

IAG120

Hotte intégré, 106.6 cm

AT iy

362 — 363

IAG150

Hotte intégré, 136.6 cm

AT

A

A

A

A

aspirante ou filtrante

aspirante ou filtrante

aspirante ou filtrante

aspirante ou filtrante

acier inox AlISI 304 (uniquement
modeles inox)

acier inox AIS| 304

acier inox AISI 304

acier inox AISI 304

en aluminium anodisé

professionnels a labyrinthe en acier inox

professionnels a labyrinthe en acier inox

professionnels a labyrinthe en acier inox

120x45x8 cm 73x41xHcm 106.6x41xH cm 136.6x41xH cm
15cm 15cm 15cm 15cm

630 m3/h 890 m3/h 890 m3/h 890 m3/h

180 W 355 W 355 W 355 W

3 +intensive 3 + intensive 3 +intensive 3 +intensive

- Oui Oui Oui

LED avant LED avant LED avant LED avant

- en option en option en option

Oui Oui Oui Oui

88-104-129-171W

86 -153 -249-350 W

86-153-249-350 W

86 -153-249-350 W

103 - 223 - 386 - 605 Pa

355-471-514-539 Pa

355-471-514-539 Pa

355-471-514-539 Pa

320 - 400 - 500 - 630 m3/h

270 - 379 -536 - 890 m3/h

270 - 379 - 536 - 890 m3/h

270-379-536 - 890 m3/h

40-46-51-55dB

47-56-64-74dB

47-56-64-74dB

47-56-64-74dB
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Majestic
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366 — 367

Nostalgie, Professional Plus, Pro Line

Mod. /mm A B
PO6N / PO6W / LO6 130 80
PO7N / PO7W 190 150
PO9N / PO9W / LO9 240 150
PDO9N / PDOSW / LD0O9 140 80
PD10N / PD10W /LD10 140 80
P12N /P12W/L12 225 90
P15N / P15W 200 135
P36N / P36W 200 150
Vue latérale
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Panoramagic

Vue arriére

205

Mod. /mm A B
PMO09 455 183
PM12 457 192
Vue latérale
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Plans de cuisson

Modeéles Modeéles Modeles
KHVI45TC KHVIBOTC HCPT75D HCPT125DD HVI90AGTC
KHVI75TC KHVI9OTC HCPT95D HCPT125FDD

HVI364N HVI364 HCPT95FD XLPT90FD

HVI395N HVI395

Encastrement sur plateau

| C

min 5 mm

Circulation air

i -
I §
i —\ 8
H 3
= H‘
|
— 717 — JT— 1
!
min 30 mm

wuw oz ulw

Encastrement fil plateau

Top 2 27,5
Il

30+40
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A
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Silicone

Encastrement fil plateau

[
~
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Plans de cuisson

Modeéles

HCP906D HCP9656D
HCP906FD HCP965FD
HCP1208D HCP12658D
HCP120FD HCP1265FD

Pose libre plans de 90 ou 120

g)‘ 70
gas electrical

connection  connection

650

© O (€] © O

900 (HCP90) / 1200 (HCP120)
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